
  Kalb
117.Piccata Milanese      16,50
       Kalbschnitzel paniert, mit SchinkenL, Käse 
       und Tomatensoße überbacken 
118.Scaloppina al vino bianco    16,50
       Kalbschnitzel in Weißweinsoße
119.Scaloppina al Limone     16,50
       Kalbschnitzel in Zitronen-Buttercremesoße
120.Scaloppine Tony     16,50
       Kalbsschnitzel in Weißweinsoße mit 
       geschmelztem Emmentaler Käse
121.Saltimbocca alla Romana   17,00
       Saltimbocca heißt “Spring in den Mund” und bezeichnet einen 
       italienischen Küchenklassiker aus feinem Kalbfl eisch, 
       luftgetrocknetem Schinken und Salbeiblättern. 

Rindersteak
122.Bistecca ai Ferri      16,00
       Rinder Steak gegrillt   
123.Bistecca ai Gallinacci    16,50
       Rinder Steak gegrillt mit Pfi ff erlingen 
124.Bistecca Cipolla     16,50           
       Rindersteak mit Zwiebeln in Rosèweinsoße     
125.Bistecca al Pepe Verde    16,50
       Rindersteak mit Rum fl ambiert 
       dazu grüne Pfeff erkörner in Sahnesoße

Rinderfilet
126.Filetto alla griglia     23,50
      Rinderfi let gegrillt   
127.Filetto al Gorgonzola     24,50
      Rinderfi let in Gorgonzolacremesoße  
  

     
Zu jedem Fleischgericht servieren wir zwei Beilagen.

Gemüse und Rosmarinkartoff eln.

 


