
 

Menu Rooster’s rôtisserie 

 
 

 

Cuisse de poulet / canard 

 

Cuisse de poulet rôti : Nature ou mariné ; herbes de Provence, barbecue, miel citron, Tex Mex (  3.50€ la pièce)

Cuisse  de confit de  canard : 4.80€              

Demi-poulet 

 

Demi poulet rôti : piri-piri,  teriyaki, Barbecue, herbes, miel citron, tex mex  (6€ le demi) 

Escalope de poulet mariné 
 

 
 

Escalope de poulet mariné : Barbecue, herbes, miel citron, tex mex : 4.50 € la pièce   

 

 

 

 

 

 



 

Poulet rôti 
 

 
 

Poulet rôti : Environ 1,5Kg, servi nature ou mariné. Origine Ardennes, certifié France (Minimum 56 jours d'élevage) : 
nature et  marinade : 11.90€ la pièce  Barbecue, herbes, miel citron, tex mex  

 
Poulet rôti  fermier : Environ 1,5Kg, origine Ardennes label rouge : 16€ la pièce 

 
Wings mariné 

 

                                                                         

 Ailes de poulets marinés : Barbecue, herbes, miel citron, tex mex  

  Petite barquette (env.8à 10 pers.) :5€ 

  Grande barquette (env. 15à 20 pers.) : 9.50€ 

Pilon de poulet mariné 
 

 

 

Pilon de poulet marinade au choix :  nature, barbecue, tex mex, miel citron, herbes de Provence  1 pièce : 1.20€

 

Tenders de poulet maison 
 

 
 

Tenders de poulet sa sauce barbecue : 1.50€ la pièce  

 

 

 

 



 

Menu Rooster’s rôtisserie 

 
 

Ribs marinade au choix :                                                                                                                      
Nature, barbecue, tex mex, miel citron, herbes de Provence : 9.90€ la pièce          
                                                                                          

Jambonneau :  9.90€ la pièce                                                                                                                  

  
Jarret : 7.50€ la pièce   

 
Saucisse de volaille Merguez XXL, Chipolatas XXL : 1.50€ la pièce   

 
Chorizo de volaille : 0.90€ la pièce   

 
Saucisse paysanne : la pièce 3.50€     

 

 

Accompagnements 

  Petite barquette (1 à 2 personnes) : 4.50€ 

  Grande barquette (2 à 3 personnes) : 7.00€ 

 

 

 Pommes de terre charlotte maison :                                                                                                                                                       

 

Sautées à la graisse de canard, oignons rouges, ail et échalotes                           

 

Pommes sautées au cheddar et oignons frits +1€                                                                                                  

 

Riz pilaf : Oignons et jus de volaille                                                                                                                         .  

 

 

 

 



 

Poivrons grillés :                                                     Poivrons rouges, verts, jaunes, ail et persil.                   

 

Courgettes sautées aux herbes de Provence                                                                                                                       

 

Champignons de Paris sautés, aux herbes de Provence                                                                                                    

 

  Pâtes au cheddar                                                                                                                                                                   

 

 

Desserts 

 

 

Tiramisu fabrication artisanale :  Nutella, chocolat blanc, daim, caramel, fruit s rouges : 3.50€ la pièce.

Boisson 33 cl/2€ 

 
Coca 

Coca light  

Coca zéro 

Sprite 

Fanta 

Dr. Pepper 

**************************************************************  

EAU PLATE 50 CL: 2€ 

San Pellegrino 50cl: 2.5€ 

Coca  Grand Bouteille 1.25l: 3.50€ 

Rose côte du Rhône 75 cl : 9.90€ 

 


