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ANTIPASTI

Tagl i ere  Te le s foro    ( cons ig l ia to  per  2  persone )                               €25
Bruschet t e ,  Mozzare l la  d i  bufa la ,  r i co t t ine  d i  pecora ,  cu lat ta ,  l onza ,  sa lame ,
copp i e t t e  e  sa l s i c ce  s e cche

Carpacc io  Af fumicato  d i  B lack  Angus                                           €12

Ant ipas to  a l l ` I ta l iana                                                                €12
Mix d i  Sa lumi

Prosc iut to  (Culate l lo )  e  Mozzare l la  d i  Bufa la                                €12

Tartare  d i  manzo  Piemontese  con  funghi  cardonce l l i                       €15  

Tartare  d i  manzo  Piemontese  con  pomodor in i ,  o l ive  e  ruco la            €15

Tartare  d i  manzo  Piemontese  con  formagg io  b lu ,  noc i                     €15
e  g las sa  d i  ace to  ba l samico                    

Tartare  d i  manzo  Piemontese  (L imone ,  o l io ,  sa l e ,  pepe )                   €13

LE TARTARE

I  CARPACCI

Carpacc io  d i  Cervo  con  crema a i  mir t i l l i                                       €13

Carpacc io  d i  B lack  Angus  con  succo  d i  aranc ia  e
o l io  a l  f inocch ie t to  s e lvat i co                                                       €12

Tartare  d i  manzo  Piemontese  con  Tartufo  Nero  de l la  Tusc ia            €18  

Carpacc io  d i  B lack  Angus  con  Tartufo  Nero  de l la  Tusc ia                 €18
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Insa lata  mis ta                                                                                 €4

Patate  a l  forno                                                                                €5

SECONDI

CONTORNI

Fi l e t to  d i  Manzo  a l  Sagrant ino                                                          €27

Fi l e t to  d i  Manzo  a l la  gr ig l ia                                                             €25

Scot tona Polacca  de l  Mazoy  (min  700  gr )                                         €7/hg

Tagl iata  d i  Manzo  Danese  Aberdeen  Angus  con  ruco la  e  dat ter ino          €25

Sash i  Black  Pruss iana   (min  600gr)                                              €6 ,5 /hg

COSTATE/F IORENTINE

PRIMI

Pic i  a l la  Gr ic ia                                                                             €12*

Fet tucc ine  con  crema d i  zucch ine  romanesche ,  f i or i ,  s t racc iata  
e  ju l i enne  d i  prosc iut to  s cot tato                                                      €14*

Radicch io  lungo  a l la  gr ig l ia                                                               €5

Radicch io  arance ,  o l ive  e  f inocch ie t to  s e lvat i co                                     €5

Ravio l i  d i  Chianina  con  funghi  cardonce l l i                                         1 5*
e  crema a l  gorgonzo la  mascarpone  e  tara l lo  sbr i c io lato  d i  grano  arso  

P ic i  con  lardo ,  pecor ino  e  tar tufo  nero                                              €18*

Fi l e t to  d i  Maia le  a l la  Palermitana con  caprese  d i  pomodoro  dat ter ino ,
mozzare l la  d i  bufa la  e  crema a l  bas i l i co                                             €18

Panc iot t i  r ip i en i  d i  me lanzane  e  s camorza ,                                        €14*
con sugo  d i  pomodor in i  mis t i ,  s t racc iata  a f fumicata  e  crema d i  bas i l i co                    



BOLLICINE

Coperto  2€ a  persona

VINI  B IANCHI ROSE’

BEVANDE
Acqua                                        €2 ,5

Coca-co la  1  l t                                 €6

Coca-co la  33c l                              €2 ,5

Fanta  33c l                                   €2 ,5

Birra  Menabrea  66  c l                    €5 ,5

Grappa  l i s c ia/barr ique                 €3 ,50

DOLCI  FATTI  IN CASA
Tiramisu ’                                       €5

Cheesecake                                     €5

Crostata  a l la  Nute l la                       €5

Tozze t t i  e  Moscato                           €5

Ciambel l ine  a l la  Sambuca  e
Moscato                                         €5

BIRRA ARTIGIANALE FLEA

Costanza  –  Be lg ian  Strong  Ale  (6 ,8%)   75c l                                               €12
Birra  ambrata  dai  s entori  di  frut ta  matura  e  mie le .  Morbida,  calda  e  avvolgente .

Basto la  –  Red Ale  (6 , 3%)  75c l                                                                 €12
Colo r  rubino ,  c on  note  t o s tate  e  un  f inale  l eggermente  amaro .  Equil ibrata  e  dec i sa .

 Anai s  –  Birra  a f fumicata  (5 ,9%)  75c l                                                      €12
Ambrata,  con profumi di  l egno  e  malti  affumicati .  Gusto  s e c co ,  originale  e  pers i s tente .

Ribol la  Gia l la ,  Borgo  Canedo          €20

Chardonnay  ,  B i sanz io                   € 18

Be l lone  IGT Laz io ,  Volpe t t i             €18

Pecor ino  DOP,  Pase t t i                   €20

Testarossa  Rose ’  IGP,  Pase t t i          €20

Prosecco DOC, Maschio dei Cavalieri  €20

Aurora  Cuvee ,  Banf i                      €32

Saten Franciacorta, Contadi Castaldi €40

Rose` Franciacorta, Contadi Castaldi €38



VINI ROSSI
PIEMONTE

Barbaresco DOCG 2020, Michele Chiarlo    €50

Barolo Palas DOCG 2019, Michele Chiarlo  €50

Barolo Bio DOCG 2019, Cordero di Montezemolo €75

TOSCANA
Poggio alle mura, Brunello di Montalcino 2018,
Banfi                                                       €70

Libaltai Carignano del Sulcis DOC 2020,
Saraja                                                      €22

SARDEGNA

UMBRIA

Montefalco Sagrantino DOCG 2019,
Arnaldo Caprai                                        €44

VENETO

Amarone della Valpolicella 2017, Sartori     €55

Vino nobile di Montepulciano DOCG 2019, 
Fattoria del Cerro                                                 €26

Rosso di Montepulciano DOC 2022, 
Fattoria del Cerro                                     €20

SICILIA
Contesa dei Venti Nero D`Avola DOC 2021,
Donnafugata  €28

Rosso di Forca, Rosso Piceno DOC 2022,
Centanni                                                   €18

MARCHE

Langhe Nebbiolo DOC 2023, Cascina Chicco €24

PUGLIA

Montefalco Sagrantino DOCG 2019,
Briziarelli                                                €30

Bolonero 2021, Aglianico e Nero di Troia,
Torrevento                                                €18

LAZIO

Appassimento IGT 2021, Domini Veneti       €26
Morellino di Scansano 2021, 
Fattoria dei Barbi                                     €22Regolo, Valpolicella Ripasso DOC 2021,

Sartori                                                     €28

Cecapecore, Rosso Umbria IGT, Favaroni   €18

Montefloris, Rosso Marche IGT 2022,
Centanni                                                   €24

TRENTINO ALTO ADIGE
Lagrein Sudtirol DOC 2023, Colterenzio      €24

ABRUZZO

Montepulciano D’Abruzzo DOP 2022, Pasetti €20

Testarossa Montepulciano DOP Riserva 2021,
Pasetti                                                €40

Syrah IGP 2022, Casa Divina Provvidenza    €20

Rosso Piceno Superiore DOC 2022,
Centanni                                                  €28

Stilnovo Toscana IGT 2023, Banfi                         €20

Chianti Superiore DOCG 2023, Banfi                    €18

Poggio alle mura, Rosso di Montalcino DOC 2022,
Banfi                                                            €35

Lazio Rosso IGP 2022, Marzoli                     €18

Cesanese IGT, Volpetti                                €18

DOC Roma, Vinea Domini                           €20


