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2 FROMAGES fmmental (Mozzarelta ou Roguetort) LES VEGETARIENNES SUR LIT DE TOMATES

3 momozs tmumental Srie Reblochon RAZZO Mourarelia Parmesan Tomates Polvions Roquetie
BASILICO Montorelic Tomotes Aubet
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m] Gorgoniola mérém mm RoqueNe TR ~ Polvrons Basilic B e
MARCHERITA Mozorelio Ongan ou Basiiic CIPOLLE Emmental Champignons de Pards Olgnons Qrigan

SICILIENNE Anchols Clpres Bosilic CHEVRE Chevre Emmmental

ROMANA Anchois Mozzarelio Origan CREMIERE Chevre Emmental Morzarelio Roquetor
. LAITIERE Emmenial Mozzarelia Brie

SARDINES Sordines Morzarella Emmenial Parmesan ' Perstiiode dasilic BRIE Bris Emmenial Tomales Roquetie

ﬂmam &ﬁ'mdﬂdcde .‘Mni‘utl .Emfneﬁtu’ Crame-hoiche Origan MONTAGNARDE Reblochon Emmental Alumettes de Lardons CEufe
ESCABECHE hon Poivrons Emmental Capres Origan SAVOYARDE Reblochon Jambon cru Pommes de Terre Mozzarelia Olgnons
NORDICA Scumon fume Mozzarello Créme-fraiche Ciboulette TARTIFLETTE Reblochon Aliumettes de Lardons Pommes de Tene

OCEANE Frults de mer Emmental Persiliade Mozzoreiia Oignons
GOURMANDE Mozzorelig Allumettes de Lardons CFuts

i

NORVEGIENNE Scumon fumeé Emmen#oi C;beukeﬁe
MEDITERRANEE Frults de Mer Emmental Persillade
GARDOISE Brandade de Morve Emmental Mozzarelia Anchois Céapres Origan

CAPRICCIOSA Jombon cuit Emmental Champigno-ns de Paris Mozzarelio Artichauts
4 SAISONS ambon cult Emmental Champignons de Poris Mozzarelia Arfichauts CEuf
' MIEL Chévre Motzarelic Allumettes de Lardons Mie

CRU .ambon civ Momzaredio Pormesan Tomates Roquetie Basilic

MELANZANA Tomotes Aubergines Basific
FUNGO Champignons de Paris Artichauls




