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LES ENTREES

Soupe miso 3,00

Bouillon au miso, tofus, champignons, algues.

Salade de choux S? 3,00

Chou blanc finement émincé, assaisonné d’'une sauce
blanche au sésame, légere et acidulée.

Riz nature Q? 3,00

Riz, cuit a la vapeur.

Riz vinaigre Q? 3,00

Riz assaisonné de vinaigre doux, base traditionnelle des
sushis.

Wakame ij 4,00

Salade d’algues japonaises marinées, au gout iodé et
subtilement sucré.

Edamame gﬁ 4,00

Jeunes feves de soja servies tiedes, juste salées.

Ika Sansai p 5,00

Salade de calmars émincés et légumes croquants,
assaisonnée a la japonaise légerement épicé.

Tartare de saumon 8,90

Saumon cru coupé au couteau, assaisonné d'une sauce
légerement citronnée.

Mini Poké f 7,90

Un bol frais et coloré, garni de riz vinaigré, radis, mangue,
carotte, edamame, concombre, avocat, et oignon crispy.

Au choix : Saumon - Saumon Tataki - Poulet Katsu - Crevette
Tempura - Pané végétarien - Thon cuit Mayonnaise

Mini Royal Q? 7,90

Mini roulé pané et doré a la perfection, relevé de sauces
sucrées-salées.

Au choix : Saumon - Crevette Tempura - Poulet Katsu - Thon
Cuit Mayonnaise - Pané végétarien

LES PLATEAUX

1 ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : SALADE DE CHOUX, SOUPE MISO,
RIZ NATURE, RIZ VINAIGRE

SUSHI'NA 17,90

Un assortiment frais et fondant :
6 California Poulet Avocat Mayonnaise - 6 Maki Thon Cuit
Mayonnaise - 3 Sushi Saumon

GOURMAND 19,90

Une sélection généreuse pour les amateurs de saumon :
6 Sushi Saumon - 6 California Saumon Avocat - 6 Maki
Saumon

SUSHI 19,90

La pureté du gout dans un trio raffiné :
6 Sushi Saumon - 3 Sushi Saumon Avocat - 3 Sushi saumon
cheese - 3 Sushi Crevette

YAKITORI 16,90

Assortiment de brochettes
2 Yaki Boeuf Fromage - 2 Yaki Saumon - 2 Yaki Poulet

CHEESE 18,90

Un plateau onctueux a base de fromage :
6 Salmon Cheese - 3 Sushi Saumon Cheese - 6 California
Saumon Cheese

MAKI 18,90

Trois variations autour du rouleau :
6 Maki Thon Cuit Mayonnaise - 6 Maki Avocat Cheese - 6
Maki Saumon

MIX 18,90

Un mélange original aux saveurs douces :
6 Maki Thon Cuit Mayonnaise - 6 California Poulet
Avocat Mayonnaise - 6 Flocon Concombre Cheese

LEDUO 11.90

Un instant a savourer en duo :
2 Nems - 2 Crevettes tempura - 2 Gyozas légumes

Y VEGGIE 18,90

Un assortiment frais et fondant :
6 Maki Avocat Cheese - 6 Spring Carotte Avocat -
6 California Concombre Cheese

MENU ENFANT 10,90

2 Brochettes au choix ou crevette tempura - Riz nature
1 Capri-sun - 1 Pompote



LES SUSHIS

Sushi - 6 pieces Spring Rolls - 6 pi¢ces
Riz vinaigré faconné avec soin, surmonté d’une fine \ Rouleau léger, enveloppé de feuille de riz et
tranche de poisson cru ou de crevette de salade.

e Saumon 8,80 e Saumon Avocat

e Saumon Cheese 8,90 e Thon Cuit Avocat Mayonnaise

e Saumon Tataki 8,90 e Crevette Avocat Mayonnaise

e Saumon Avocat 8,90 .

Poulet Avocat Mayonnaise

* Crevette 8,90 e Carotte Avocat Cheese of

e Concombre Cheese (3?

¢ Crevette Mayonnaise Wasabi ﬁ
e Crevette Tempura Avocat

e Avocat Cheese S?

Disponible en 2 pieces 4,00

Maki - 6 pieces
Riz vinaigré roulé dans une feuille d’algue nori, Salmon Rolls - 6 pieces

découpé en bouchées équilibrées b ! e A
Rouleaux entouré de saumon, mariant riz vinaigré

[ ]
Saumon 6,90 etintérieur fondant.
e Saumon Avocat 6,90 oflCheose
e Saumon Cheese 6,90 o |Cheese®vocat
e Thon Cuit Mayonnaise 6,90 < L' CH Tataki
eese Tataki
* Concombre Cheese o/ ol ¢ Saumon Fumée Cheese
* Avocat Cheese @{7 6,50 RTINS
® Crevette Mayonnaise 6,90

e Salmon Crevette Roll Tataki

California - 6 pieces Crispy - 6 pieces

Rouleau inversé de riz vinaigré, enrobé de
graine de sésame.

Rouleau garni et délicatement enrobé d'oignons frit
pour une touche de texture.

§ AP ot 7,00 e Saumon Avocat 7.90
P e RS 7,00 e Saumon Avocat Cheese 790
e Thon Cuit Avocat Mayonnaise 7.00 e Poulet Avocat Mayonnaise 7’90
e Crevette Avocat Mayonnaise 7,00 e Crevette Tempura Mangue 7’9 0
e Poulet Avocat Mayonnaise 7,00 X oorcomBle Chosse Q{j 7’50
e Saumon Fumée Cheese 7,00 oL 0p dverdi e vonhaisd 7’90
R @? 1 \ 6,50 ® Crevette Tempura Saumon Fumée 7’90
e Poulet Carotte Mayonnaise Spicy ﬁ 7.20 oy A IR s s S? 7’50
® Poulet Roquette Sauce Tartare 7,20 ;

* Chevre Miel Roquette o 7,00

Flocon - 6 pieces

Création sans algue, tout en douceur, avec riz
vinaigré et intérieur fondant.

e Saumon

e Saumon Cheese

e Thon Cuit Avocat Mayonnaise

* Concombre Cheese

® Avocat Cheese @?

® Mangue Cheese Shichimi ﬁ ¥

e Crevette Mayonnaise

EPICE

VEGETARIEN
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Gyoza - 3 picces T % »*’“5 Pokebowl 16,90

L !
I g} ) 3 Rl : X A s J !
Raviolis frits garnis K Alliance de riz vinaigré et d’assaisonnements
Au choix : Légume - Crevette - Champignon - Poulet 5,00 savoureux, accompagnée de radis, mangue,
Au choix : Beeuf Wagyu 6,50 carotte, edamame, concombre, avocat et oignons
crispy.
Crevettes tempura - 3 pidces :‘;i%i 490 Au choix : Saumon - Saumon Tataki - Poulet Katsu -

Crevette Tempura - Pané Végétarien - Thon cuit

Crevettes croustillantes dans une panure japonaise ; mayonnaise - Crevettes

fine et légere.

Nems Poulet - 3 pieces 5,90 Chirashi Q? 16,90

; . i X Tranches de poisson cru délicatement disposées
Feuille de riz dorée, farcie de poulet tendre et de

1 ¥ sur un lit de riz vinaigré accompagné d’'un demi
légumes parfumés.

avocat.
Au choix : Saumon - Saumon Tataki - Poulet Katsu -

Crousti Saumon - 4 pieces Pane vegetarien

Bouchée croustillante de saumon, enrobée d'une
panure japonaise légere

Sashimi - 10 pieces 12,00
Disponible en 5 pieces 7,00

Yakitori Saumon - 2 pieces Tranches de poisson cru

A LM Au choix : Saumon - Saumon Tataki - Saumon
Brochette de saumon grillé, tendre et légerement
A2 Sauce Ponzu
caramélisé.

Yakitori Beeuf Fromage - 2 pieces 5,50 Royal B?

Brochette de boeuf enroulées autour d'un coeur Roulé pané et dor¢ ala perfection, relevé de

fondant de fromage. sauces sucrées-salées.

Au choix : Saumon - Crevette Tempura - Poulet
Katsu - Thon Cuit Mayonnaise Spicy - Pané

Yakitori Poulet - 2 pieces IO

végétarien
Brochette de poulet caramélisé nappé d'une sauce
japonaise

Sushi Burrito B? 12,90

Un rouleau généreux de riz vinaigré et légumes
Yakitori Tsukune - 2 pieces 3 croquants a déguster ala main.

Au choix : Saumon - Poulet Katsu - Thon cuit

Brochette de boulettes de poulet, nappé d’'une
sauce japonaise

Mayonnaise - Pané végétarien - Crevette tempura

Yakitori Gambas - 2 pi¢ces 3 6,50 Méga sushi 250cr 8,90

Brochette de Gambas grillées, nappé d'une sauce Enooooorme Sushi Saumon ou Saumon

japonaise Tataki au coeur fondant de cheese.

Sauces en supplément : Teriaki, Aigre Douce , Mayo Spicy 0,50
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Fondant au chocolat ou caramel 3

Cceur coulant et texture moelleuse, pour une
touche sucrée en fin de repas.

Salade de fruit

Mélange frais et coloré de mangue, litchi, pomme et
fruit rouge.

Mochi glacé - 3 pieces

Patisserie japonaise glacée.
Vanille, Chocolat, Fraise, Mangue, Coco, Litchi, Pistache, Cafe,
Caramel, Citron, Sésame, Thé vert

SOFT

e Soda 25cl/ 33cl
(Coca, Coca zero, Schwepps agrumes, Oasis tropical,
FuzeTea peche, Ginger beer)
e Limonade Japonaise 20cl
(Nature, Fraise, Litchi, Yuzu)
e Jus De Fruit 25cl
(Pomme, Ananas, Litchi, Abricot, Fraise, Mangue)
e EauPlate 75c¢l
o Eau Pétillante 75c¢l
o Eau Pétillante 33cl

¢ Biere sans alcool

ALCOOL

12CL 33CL

e Sake Japonais Traditionnel 9,90

11,5% - 14,5%
¢ Vin Rouge
Cotes du Rhone
¢ VinBlanc sec
Cotes du Rhone
¢ Vin Blanc moelleux
Cotes de Gascogne
e VinRose
Pays D'oc

¢ Kir vin blanc
Creme de cassis, Peche, Framboise

3,90
3,90
3,90
3,90
4,90

* Biere japonaise Blonde 3,90
Asahi

¢ BiereJaponaise Ambrée
COEDO BENIAKA

e Champagne Brut

G.h M.UMM Cordon rouge

4,90

BOISSONS

e CaféouDéca

e Thé bio et infusion Bio

DESSERTS

4,90
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Cheese cake

Gateau onctueux au fromage frais sur une base
croquante, tout en douceur et légereté.
Caramel, Fruit rouge, Chocolat

Gyoza Pomme 3

Ravioli croustillant garni de compotée de pomme,
servi tiede pour une touche sucrée inattendue.

Café ou Thé gourmand

Une sélection de mini desserts accompagnée d'un
café, thé ou d’'un déca, pour finir en beauté. (mini
fondant, salade de fruits, mochi glacé, verrine creme
fouettée spéculoos)

MOCKTAIL

(READY MIX LE COQ 33CL)
4,90

e Mojito Classic ® Blue Lagoon

® Margarita Pasteque  ® Mai Tai Classic

COCKTAIL

(READY MIX LE COQ 4,7% 33CL)
5,90

e PinaColada e Sexonthebeach

e Blue Lagoon e Cuba Libre
e Margarita Pasteque e T-Quila Sunrise

e Mojito Classic

DIGESTIF

e Whisky Japonais 5,60
e Liqueur de Rose (Mei Kuei Lu Chew) 5,00
e Rhum Arrangé 5,00
e Menthe poivrée 5,00

Ce symbole indique un produit surgelé. 3%:

L'abus d’alcool est dangereux pour la santé



MENU MIDI

19,90 17,90
Pokebowl Q? Royal QF]

Alliance de riz vinaigré et d’assaisonnements savoureus, Roulé pané et doré a la perfection, relevé de sauces
accompagnée de radis, mangue, carotte, edamame, sucrées-salées.

concombre, avocat et oignon crispy. Au choix : Saumon - Crevette Tempura - Poulet Katsu -
Au choix : Saumon - Saumon Tataki - Poulet Katsu - Crevette Thon Cuit Mayonnaise - Pané Végétarien

Tempura - Pané Végétarien - Thon Cuit Mayonnaise

Crevettes

Chirashi Qp

Tranches de poisson cru délicatement disposées sur un lit de riz

vinaigré. )
Au choix : Saumon - Saumon Tataki - Poulet Katsu - Pané

végétarien

Gyoza légume, poulet, crevettes, champignon, (bceuf wagyu +1,50)
ou
Crevette Tempura

ouU €

Dessert au choix /el

(café gourmand +3,50)



