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Entrées
LE FOIE GRAS
En opéra, Fraise, Vin rouge, Oignon, Chutney

LA FLEUR DE COURGETTE
Farcie à la mousseline de poisson, Maquereau brûlé à la flamme, Citron confit

LE MELON
En différentes textures, Burrata de chèvre, Filet mignon fumé, Parmesan

Plats
LE THON
En tataki mariné à la sauce soja, Pastèque, Patate douce, Sauce gastrique

LE COCHON
La pluma servie rosée, Polenta, Sucrine brulée, Jus de cochon réduit

LA DORADE ROYALE
Rôtie au sautoir, Petit pois, Épinard, Radis, Sauce tomatée

Assiette de frOmage
Sélection de cinq fromages affinés, Mesclun acidulé

DESSERTS
Le CHOCOLAT
En entremet infusé à la lavande, Cacao, Crumble, Lait ribot émulsionné

L’ABRICOT
Rôti au romarin, Parfait glacé au miel, Fleur de sureau, Arlequin

Le PARIS-BREST
Revisité, Praliné, Amande, Noisette, Beurre de cacahuète

À la carte...

17€

18€

15€

11€

26€

26€

25€

12€

12€

13€



Le Plan Découverte 50€

Menu surprise en 4 services servi pour la table entière. 

Accord mets-vins - 7,50€/verre 

Le Plan Dégustation 80€

Menu surprise en 7 services servi pour la table entière. 

Accord mets-vins - 7,50€/verre 

Proposé tous les soirs ainsi que le samedi et le dimanche midi.

...et en menu

Le Plan des Enfants 14€

Plat et dessert avec boisson soft (hors cocktails et jus de fruit Robin des

Tables)

Renseignez vous auprès de votre serveur

Le Plan du chef

Choisissez un nombre de temps et composez votre menu comme vous le

souhaitez parmi les choix à la carte !

3 Temps 40€ | 4 Temps 54€ | 5 Temps 66€ 

Menus surprises


