LA COTE ROTIE

LES ENTREES
Salade Lyonnaise
Mesclun de salades verte, croutons, lawdons, euf poché 8.90
Lo salade repay 11.90
C de Saint-Marcellin
M crouton, Crowstillant de St Mavcellinv 8.90
Lo salade repas 11.90
Salade aw crottin de cheévre et miel 9.50
Lo salade repas 12.90
Salade dauphinoise
Mesclun, croutons, lawdons, rowvioles 9.90
Lo salade repay 13.90
Tomadte, moggarello di buffala; pesto- 9.90

Terrwwd/’oqulw mouwltowde o UVancienne
Et confituwre d'oignony 9.50

E e de foie gray frais poélée
pain d/épicey et confit d/oignons 13.90

L’assietlle repas 18.90



LA COTE ROTIE
LES PLATS CHAUDS

La Céte de Baeuf (380 gr) 17.50
Le mix~gridl : baeuf; poulet, canard 15.50
Le tawtare de baeuf aw couteaw (250 gr) 14.50
La piéce de baeuf dw boucher (200 gr) 12.00
Le Burger viande Black Angus(Iriande) 14.50
Le magretl de canard aw poivre 14.50
Douwble brochelte de beeuf marinée auwx herbes 13.50
Dowble brochette de volaille o Vindienne 13.50
Gambas flambées aw whisky 14.50
Filety de Sole meuniére 13.50
LES SAUCES

Sauce poivre; Saint-Marcelliny cépes

Garniture : gralin dauphinois traditionnel et legumes duw jour



LA COTE ROTIE

MENU A 23.50

Salade lyonnadise
Ow
Croustillant de Saint-Marcellivv
Ow

Tesrrine d’oie a la moutorde a Uancierwne

Double~brocheittes de beeuf marinée awx herbes
Ow
Double-~-brochette de volaille a Uindienwne
Ow

Filets de sole meunierve

1z Saint-Masrcellinv ow foisselle oo lov créme ow dessert
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LA COTE ROTIE

MENU A 35.00

Aw choix, une entrée a la carte

i
1

Un plat chaud aw choix dans la carte
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