
PRIX NETS EN TTC- SERVICE COMPRIS-CARTE DES ALLERGÈNES DISPONIBLE
VIANDE ORIGINE NORMANDE ET FRANCE 

23€

PLATS 
ENTRECÔTE RACE NORMANDE 350gr

CÔTE DE BOEUF RACE NORMANDE 1kg

BURGER 19

BACALHAU RÔTI 
Crème de persil épinards et crumble de chorizo 

DAHL DE LENTILLES 
Riz au curcuma, coriandre, pickles et huile pimenté

RISOTTO D’ÉPAUTRES
Légumes rôties, chèvre frais et crumble de chorizo 

PARMENTIER DE JOUE DE BOEUFS
Effiloché façon Grand mère  

HADDOCK RÔTI 
Fondue de poireaux, légumes rôtis 

JOUE DE BOEUF BRAISÉE 
Jus et légumes rôtis  

29€

88€

19€

21€

19€

19€

22€

24€

BURGER 20

Pain croissant, steak haché frais, cheddar, sauce maison,
oignons, salade 

Pain bun’s , steak haché, sauce miel moutarde, galette de
pomme de terre, camembert, oignons salade 

21€

DESSERTS 
BRIOCHE PERDU 
Caramel beurre salé maison, glace vanille 

MOUSSE AU CHOCOLAT 
Huile d’olive fleur de sel, Kasha et piment despelette 

CRÈME BRÛLÉE DU MOMENT  

COOKIE CUIT MINUTE 
Noisette, noix de macadamia et glace vanille 

12€

10€

8€

12€

PANNA COTTA 

GLACE 
Vanille, chocolat, fraise, pistache 

CAFÉ GOURMAND 

Purée de fraise 
8€

12€

2,5€



ENTRÉES 
SCHRIMPS 
Sauce dynamite cebette et pickles 

SOUPE À L’OIGNON 
Gratiné au comté

BAO GUA DU MOMENT 
Coriandre et pickles 

GROSSES CREVETTES ROSES
Mayonnaise maison 

OEUF PARFAIT DE LA FERME EN COCOTTE 
Inspiration du chef 

FOIE GRAS 
Pain toasté et fleur d’hibiscus en sirop, confit d’oignons 

15€

8€

9€

13€

8€

18€

GARNITURE SUPPLÉMENTAIRE 
FRITES, RISOTTO,PURÉE MAISON, LÉGUMES RÔTIS (CAROTTES,
BUTTERNUTS, POTIMARRON)

4€

Menu enfant 14€
• SIROP À L’EAU 

• STEAK HACHÉ

OU
• TENDERS FRITES 

• DESSERTS: GLACE À L’EAU 

LE GOÛT DU FAIT MAISON 

À PARTAGER 
CAMEMBERT RÔTI AU THYM 
Pain bûcheron 

BAO GUA DU MOMENT x3 
Coriandre et pickles 

17€

24€


