
 

  

ERFRISCHENDES 

 0,2l 0,4l 

Wasser (sprudel, still) 

Cola2,5, Spezi2,5, Fanta2, Sprite, Tonic2,4, Ginger-Ale2,4 

2,50  

2,50 

3,90 

3,90 

Apfel, Orange, Kirsche, Banane3, Mango3, Lychee3, Kiba3 2,90 4,50 

 

HAUSGEMACHTE LIMONADEN & EISTEES 

 0,3l 

Granatapfel Minz-Eistee    

   mit frischem Limettensaft, Grenadinensirup, Pfirsich-Eistee und frischer Minze2 

4,50 

Holunder-Minz-Limonade  

   mit frischem Limettensaft, Holunderblütensirup und frischer Minze                                 

4,50 

Chanh Đá  

   hausgemachte Limettenlimonade mit frischer Minze               

4,50 

 

WARME GETRÄNKE 

Café Crema5, Espresso5 

Cà Phê Việt Nam - Vietnamesischer Kaffee aus einem Handfilter mit gesüßter 

Kondensmilch5,D) 

Cà Phê Sữa Đá – Vietnamesischer Kaffee mit Milchmädchen auf Eiswürfel5,D) 

KakaoD) 

 

Tee - verschiedene Sorten  

Frischer Zitronentee 

Frischer Ingwertee mit Zitrone oder mit Minze 

Frischer Minztee mit Orange 

Kännchen Jasmin Tee 

Kännchen Grüntee 

 

Glühwein3,6 (saisonal) 

Grog 

3,00 

4,00 

 

4,00 

3,00 

 

3,00 

3,50 

3,50 

3,50 

3,00 

3,00 

 

3,00 

3,00 



 

  

BIERE 

 0,3l 0,5l 

Bier vom Fass oder RadlerA)  2,90 4,50 

Flasche WeißbierA) (Hefeweizen, Alkoholfreies Hefeweizen, Dunkel)  4,50 

Flasche Köstritzer SchwarzbierA)  3,90 

Flasche Alkoholfreies BierA)  3,90 

Flasche Tsingtao BierA) - chinesisches Bier 3,50  

 

WEINE 

 

Weißwein Müller-Thurgau (trocken, lieblich)6 

Weißwein Riesling6 

Weinschorle6  

Rotwein Dornfelder (trocken, halbtrocken, lieblich)6 

Rotwein Bordeaux-Rouge (trocken)6 

Flasche Rotwein oder Weißwein6 

0,2l 

3,90 

4,90 

3,90 

3,90 

4,90 

 

0,75l 

 

 

 

 

 

15,90 

 

SEKT 

Flasche Rotkäppchen Sekt6  

Flasche Piccolo6                                                                                                              

0,75l 

0,2l 

15,90 

3,90 

 

SCHNÄPSE & SPIRITUOSEN 

 

Pflaumenwein6 - warm oder kalt 

Japanischer Sake - warm 

Doppelkorn, Goldkrone, Wodka                      

Ramazzotti, Jägermeister, Kümmerling   

Whisky         

 

Chinesische Schnäpse 

Bambusschnaps, Rosenschnaps, Kräuterlikör, Reisschnaps 

 

5cl 

10cl 

2cl 

2cl 

2cl 

 

 

2cl 

 

2,50 

3,90 

2,00 

2,50 

3,50 

 

 

2,50 



 

  

  

LONGDRINKS  

Gin Tonic2,4                0,2l  4,90 

Bacardi Cola2,5              0,2l  4,90 

Barcardi Orange                  0,2l  4,90 

Jim Beam Cola2,5            0,2l  4,90 

 

COCKTAILS 

Aperol Spritz2,4              5,90 

Aperol | Prosecco | Mineralwasser 

Hugo                        5,90 

Holunderblütensirup | Prosecco | Minze | Mineralwasser 

Maitai                5,90 

Rum | Orangensaft | Zitronensaft | Ananasdirektsaft 

Pina ColadaD)                5,90 

Rum | Ananasdirektsaft | Sahne | Kokosmilch  

Planters Punch2              5,90 

Rum | Orangensaft | Zitronensaft | Ananasdirektsaft | Grenadinen-Sirup 

 

MOCKTAILS 

 

Virgin ColadaD)              4,90 

Orangensaft | Ananasdirektsaft | Sahne | Kokosmilch 

Pink Lady2              4,90 

Zitronensaft | Ananasdirektsaft | Grenadinen-Sirup 

Shirley Temple2,4              4,90 

Ginger Ale | Zitronensaft | Grenadinen-Sirup 

Tonic Sunrise2,4               4,90 

Orangensaft | Tonic | Grenadinen-Sirup 

 



 

  

SUPPEN 

 

1.  Pekingsuppe – süß-pikante Suppe mit Fleisch     3,00 

2. Glasnudel-Suppe - hausgemachte Brühe mit Glasnudeln,    3,90 

Hühnerfleisch und frischem Saison-Gemüse  

5.  Wan-Tan Suppe - hausgemachte Brühe, dazu Teigtaschen   3,90 

gefüllt mit HühnerfleischA)    

6.  Thailändische Gemüsesuppe – scharfe hausgemachte Brühe mit   3,90  

Thai-Curry und frischem Saison-Gemüse   

7.  Exotische Garnelensuppe – scharfe hausgemachte Brühe mit    4,90  

Garnelen und frischem Saison-Gemüse       

8.  Scharfe Thai-Hühnersuppe – hausgemachte Brühe mit Kokosmilch,  4,90 

 frischem Saison-Gemüse und Hühnerfleisch   

9. Thailändische Fischsuppe – scharfe hausgemachte Brühe mit    4,90

 Fisch und frischem Saison-Gemüse       

 

SALATE 

 

10.  Bunter Salat mit Hähnchenfleisch und einem cremigen     5,50 

Erdnuss-DressingE),D)    

11.    Sojasprossen-Salat mit cremigem Erdnuss-DressingC),D),E)               5,50 

12.  Bunter Salat mit gebackener Hähnchenbrust, wahlweise mit    6,90 

cremigem Erdnuss-DressingD),E) oder Jogurt-Dressing1,D)  

13.     Bunter Salat mit gebratenem Tofu & cremigem Erdnuss-DressingC),D),E)  6,90 

14.  Scharfer Glasnudel-Salat mit Hähnchenfleisch und Zwiebel   6,90 



 

Beilagenwünsche   
Gebratener Reis oder Gebratene NudelnA) 1,50 | Gebratene Glasnudeln 3,00  

Süßsauer- oder BratensoßeA),2 wahlweise scharf 1,00                                     

KLEINIGKEITEN  

15. Zwei Frühlingsrollen gefüllt mit Hackfleisch, Glasnudeln und    3,50 

Saison-Gemüse, dazu ein süß-pikanter DipA) 

16. Zwei Sommerrollen gefüllt mit Salat, Reisfadennudeln, dazu ein  5,00 

hausgemachter Dip wahlweise mit  

- Garnelen oder  

- TofuC) oder  

- Hähnchenfleisch 

17.  Fünf gebackene Wan-Tans mit Hähnchenfleisch und süß-pikantem DipA) 3,50 

18.    Zehn vegetarische Mini-Frühlingsrollen mit süß-pikantem DipA)   3,50  

19.  Mix-Teller mit gebackenen Wan-Tans, Mini-Frühlingsrollen und     7,90     

Tintenfischringen mit süß-pikantem DipA) 

 

FEUERTÖPFE 

Alle Speisen werden mit duftendem Jasminreis als Beilage serviert. 

 

F1. Gebratene Riesengarnelen mit Shitake-Pilzen und frischem          15,90 

Saison-GemüseA),2 

 

F2. Gebratene Riesengarnelen in scharfer Thai-Curry-Kokosmilchsoße     15,90 

mit frischem Saison-Gemüse und Ingwer 

 

F3. Knusprige Ente, gebratenes Hähnchen- und Schweinefleisch         18,90 

in scharfer Hoisin-Soße mit frischem Saison-GemüseA),C),E),2   

 

F4.  Gebratene Garnelen, gebratenes Hähnchen- und Schweinefleisch         17,90 

in scharfer Thai-Curry-Kokosmilchsoße mit Saison-Gemüse              

                

F5.  Knusprige Ente und gebratene Riesengarnelen in scharfer Thai-Curry-   18,90 

Kokosmilchsoße mit Saison-Gemüse    
 



 

Beilagenwünsche   
Gebratener Reis oder Gebratene NudelnA) 1,50 | Gebratene Glasnudeln 3,00  

Süßsauer- oder BratensoßeA),2 wahlweise scharf 1,00                                     

GOLDEN LOTUS SPEZIALITÄTEN 

Alle Speisen werden mit duftendem Jasminreis als Beilage serviert. 

 

N 1.   Pagoden-Teller         14,90 

Gebratenes Hähnchen-, Schweine- und Kalbsfleisch mit frischem Saison-Gemüse 

in scharfer Hoisin-SoßeA),C),E),2 

N 2.  Orchideen-Teller         15,90 

Gebratene Garnelen und gebratenes Hähnchen- und Schweinefleisch mit frischem 

Saison-Gemüse, Sesam & Ingwer – scharf 

N 3.   Lotus-Teller         14,90 

Gebratene Garnelen mit frischem Saison-Gemüse und Knoblauch in scharfer 

Hoisin-SoßeA),C),E),2 

N 5.   Ying und Yang-Teller        17,90 

Knusprige Ente, gebratenes Hähnchen- und Schweinefleisch mit frischem  

Saison-GemüseA),2  

N 6.  Kaiser-Teller         19,90 

Knusprige Ente, gebratenes Hähnchen- und Schweinefleisch & Riesengarnelen mit 

frischem Saison-Gemüse  

N 8.   Glücksboot-Teller         12,90 

Gebratenes Schweinefleisch nach Szechuan-Art mit frischem Saison-Gemüse, 

scharf  

  

 

 

 

 

 

 



 

Beilagenwünsche   
Gebratener Reis oder Gebratene NudelnA) 1,50 | Gebratene Glasnudeln 3,00  

Süßsauer- oder BratensoßeA),2 wahlweise scharf 1,00                                     

HEIßE PLATTE 

Das Servieren auf heißer Herdplatte ist eine uralte chinesische 

Tradition, bei der verschiedene Fleisch- und Gemüsegerichte ofenfrisch 

auf den Tisch gelangen. Dank des gusseisernen Brattellers, der direkt 

von der Flamme kommt, lassen sich die Gerichte besonders aromatisch 

und schmackhaft genießen. Alle Gerichte werden mit duftendem 

Jasminreis als Beilage serviert. 

H1. Gebratenes Hähnchenfleisch mit frischem Saison-Gemüse und Knoblauch      15,90  

H2. Gebratenes Hähnchenfleisch in scharfer Thai-Curry-Kokosmilchsoße       15,90   

mit frischem Saison-Gemüse  

                
H3.  Gebratenes Kalbsfleisch in scharfer Thai-Curry-Soße und frischem     16,90 

 Saison-Gemüse  

H4. Gebratenes Kalbsfleisch in scharfer Shacha-Soße mit Knoblauch und         16,90 

frischem Saison-GemüseA),1  

 

H6.  Knusprige Ente in scharfer Thai-Curry-KokosmilchsoßeA)                17,90  

H7. Knusprige Ente in scharfer Shacha-Soße mit Knoblauch und frischem         17,90      

Saison-Gemüse A),1                

H8.  Knusprige Ente in Thai-Curry-Soße und frischem Saison-Gemüse,   17,90 

scharfA)    

  
H10. Drei Fleischsorten nach Gong-Pao-Art mit frischem Saison-Gemüse    16,90  

und Knoblauch – scharf       

H11. Knusprige Ente mit drei Fleischsorten und frischem Saison-GemüseA)         19,90 

H12.   Knusprige Ente und gebratenen Garnelen in Shacha-Soße mit       19,90 

frischem Saison-Gemüse und Knoblauch – scharfA),1                   

  

 

 

 



 

Beilagenwünsche   
Gebratener Reis oder Gebratene NudelnA) 1,50 | Gebratene Glasnudeln 3,00  

Süßsauer- oder BratensoßeA),2 wahlweise scharf 1,00                                     

KNUSPRIGES ENTENFLEISCH 
Alle Gerichte werden mit gebratenem Saison-Gemüse und duftendem               

                                         Jasminreis serviert.     Normal      Groß 
  

20. Austern-SoßeA),2               13,90       17,90 

21.  Hoisin-SoßeA),2 - scharf              13,90       17,90 

22. Erdnuss-SoßeD),E)               13,90       17,90 

23. Süß-Sauer-Soße mit Ananas            13,90       17,90  

24. Thai-Curry-Soße - scharf          13,90       17,90 

25. Thai-Curry-Kokosmilchsoße - scharf          13,90       17,90 

 

GEBRATENES HÄHNCHENFLEISCH 
Alle Gerichte werden mit gebratenem Saison-Gemüse und duftendem 

Jasminreis serviert. 
 40.  Austern-SoßeA),2            11,90      

41.  Hoisin-SoßeA),2 - scharf           11,90      

42. Erdnuss-SoßeD),E)                 11,90      

44. Thai-Curry-Soße - scharf          11,90      

45. Thai-Curry-Kokosmilchsoße – scharf         11,90 

 

GEBACKENE HÄHNCHENBRUST 
Alle Gerichte werden mit gebratenem Saison-Gemüse und duftendem 

Jasminreis serviert. 
 50. Austern-SoßeA),2            11,90      

51.  Hoisin-SoßeA),2 - scharf           11,90      

52.  Erdnuss-SoßeD),E)           11,90      

53.  Süß-Sauer-Soße mit Ananas          11,90      

54. Thai-Curry-Soße - scharf          11,90     

55. Thai-Curry-Kokosmilchsoße – scharf         11,90 

 



 

Beilagenwünsche   
Gebratener Reis oder Gebratene NudelnA) 1,50 | Gebratene Glasnudeln 3,00  

Süßsauer- oder BratensoßeA),2 wahlweise scharf 1,00                                     

GEBACKENES FISCHFILET 

Alle Gerichte werden mit gebratenem Saison-Gemüse und duftendem 

Jasminreis serviert. 

  70. Austern-SoßeA),2            13,90      

71.  Hoisin-SoßeA),2 - scharf           13,90      

73. Süß-Sauer-Soße mit Ananas          13,90       

74. Thai-Curry-Soße - scharf          13,90      

 

REIS- UND NUDELGERICHTE 

 

81.    Gebratener Reis mit Riesengarnelen & Saison-Gemüse                      11,90 

82. Gebratener Reis mit gebackener Hühnerbrust & Saison-GemüseA)          10,90 

83. Gebratener Reis mit knuspriger Ente & Saison-GemüseA)                 13,90 

86. Gebratene Nudeln mit Riesengarnelen & Saison-GemüseA)                 11,90 

87.  Gebratene Nudeln mit gebackener Hühnerbrust & Saison-GemüseA)   10,90 

88.  Gebratene Nudeln mit knuspriger Ente & Saison-GemüseA)           13,90 

91. Gebratene Glasnudeln mit Hühnerfleisch & Saison-Gemüse                 10,90                                  

92.     Gebratene Glasnudeln mit knuspriger Ente & Saison-GemüseA)         14,90 

93.     Phở Xào – Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Saison-Gemüse,         10,90 

           Pak Choi und Hähnchenfleisch            

 

 



 

Beilagenwünsche   
Gebratener Reis oder Gebratene NudelnA) 1,50 | Gebratene Glasnudeln 3,00  

Süßsauer- oder BratensoßeA),2 wahlweise scharf 1,00                                     

VEGETARISCHE SPEZIALITÄTEN 

 

101. Gebratenes Saison-Gemüse in Austern-Bratensoße A),2,      9,90 

serviert mit duftendem Jasminreis als Beilage  

102. Gebratenes Saison-Gemüse in scharfer Thai-Curry-Soße,     9,90 

serviert mit duftendem Jasminreis als Beilage         

103.  Gebratener Tofu in cremiger Erdnusssoße mit frischem Saison-Gemüse, 11,90 

serviert mit duftendem Jasminreis als BeilageC),D),E) 

104. Gebratener Tofu mit frischem Ingwer und Saison-Gemüse,              11,90   

serviert mit duftendem Jasminreis als BeilageC) 

105.  Gebratener Tofu in scharfer Thai-Curry-Kokosmilchsoße mit frischem  11,90 

Saison-Gemüse, serviert mit duftendem Jasminreis als BeilageC)      

106. Gebratene Glasnudeln mit frischem Saison-Gemüse              9,90 

107. Gebratene Glasnudeln mit Tofu in Austern-Bratensoße                12,90   

und frischem Saison-GemüseA),C),2  

108. Phở Xào – Gebratene Reisbandnudeln mit frischem Saison-Gemüse,    10,90 

Pak Choi und TofuC)  

109. Gebratener Reis oder gebratene NudelnA) mit frischem Saison-Gemüse  9,90   

 

 

  



 

  

NACHTISCH UND EISSPEZIALITÄTEN 

120.  Gebackene Banane mit Honig und KokosstreuselnA)    3,50 

 121.  Gebackene Ananas mit Honig und KokosstreuselnA)    3,50 

 

E1. Eiskaffee mit Vanilleeis und SahneD),5      4,90 

E2. Eisschokolade mit Vanilleeis und SahneD)      4,90 

E3. Sanfter Engel - Orangensaft mit Vanilleeis und Rum3,D)    4,50 

E6. Gemischter Eisbecher mit SahneD)       5,50 

E7. Nussknacker – gemischtes Eis mit Sahne und WalnüssenD)   5,50 

E8.  Eine Kugel Eis nach Wahl        1,50 

 

  E10. Gebackene Banane mit Vanilleeis, Honig & KokosstreuselnA),D)   5,50 

  E11.  Gebackene Ananas mit Vanilleeis, Honig & KokosstreuselnA),D)    5,50  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zusatzstoffe:      Allergene: 

Nr. 1 mit Konservierungsstoffe    A) glutenhaltig 

Nr. 2 mit Farbstoff     B) Eier und Eiererzeugnisse 

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel    C) Soja und Sojaerzeugnisse 

Nr. 4 chininhaltig     D) Milch und Milcherzeugnisse 

Nr. 5 koffeinhaltig   E) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

Nr. 6 sulfithaltig  


