Jus de fruits (orange, abricot, pamplemousse, ananas)
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COKTAIL MAISON

Sangria charentaise (pineau, cognac,...)

5:90
APERITIFS
Cidre de Normandie brut 33cl 4.00
Martini (blanc, rouge) 3.50
Suze 3.50
Pincau des charentes (blanc, rouge) 3.50
Pastis / Ricard 3.00
Kir (sauvignon): creme de cassis / mre / péche 3.90
Kir pétillant : créeme de cassis, mure, péche i 4.50
Coupe pétillant . % i)‘s;\\%/ 4.00
\v\\\ ///
BIERES PRESSION

Jupiler 23¢1%::3.507/ 50cl : 6.80
Leffe 25cl : 4.50 / 50cl : 3.30
Monaco 25cl : 3.80 / 50cl : 7..50
Panaché 25cl : 3.50 / 50cl : 6.80
Picon biere 25cl : 4.80 / 50cl :B.OO
Heineken (bouteille) 3.50
Biere sans alcool 3.50

SOFTS

'Colco-Colo / Coca-Cola zéro, Perrier 33cl

Ice tea, Orangina, Schweppes agrumes*

Limonade

Abatilles plate / pétillante

B 2 e v
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-8 ans

Nuggetls de poulet, frites

> Une boule de glace 10.00

Un petit sirop a I’eau

VOIR TABLEAU

vy NON SERVI EN PLAT UNIQUE

Entrée du jour (voir tableau)
L‘incontournable oeuf mayonnaise maison 4.20

L.e véritable grillon charentais avec ses cornichons et

ses pcfits oignons 5.40

-‘.._
. .
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ROUGE

le chaslelier

(condilionné par les vignerons de lile de ré)

12¢l: 4.00 25cl:7.00 50c¢l : 13.50

La Ficelle de Saint-Pourgain

(vin d"Auvergne Iéger, mis en boulcille a la

propriété)

12cl: 4.00 25c¢1:7.50 50cl:14.00 75cl: 21.00

Le Buzet
(sans sulfiles) "/

12c1: 450 25c1:8.50 50cl:16.00 75cl:23.00

Nolre vin du momentl

voir tableau BLANC

Le Sauvignon

(Vigne Antique, vin sec du Pays d°Oc)
12¢1:3.530 25¢l:7.00 50ci:13.50
75¢l : 19.00

Le Colombelle

.

of

(*Coles de Gascogne”, vin fruilé)

..
v Aq

12¢l1:3.50 25¢l:7.00 50cl:13.50
75¢l : 19.00

ROSE

le rosé du large

(condilionné par les vignerons de lile de ré)

12¢l : 4.00 25¢l : 7.00 50cl : 13.50

Le Momenl de Plaisir

(Pays d’Oc)
12¢l: 4.00 25¢l:7.50 50cl:14.00
75cl : 21.00
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Dessert du moment (voir tableau)

NOS GOURMANDISES

X Le baba “bouchon” au Rhum Suint James el sa chantilly

I.a gaufre du bistrol iboule de glace vanille, sauce chocolat et chantilly)

(@ commander cn début de repas)

8.50
z -,
NOS SPECIALITES
La créme caramel au beurre salé (fleur de sel de Ré) G, Lo
La ¢reme brulée c.kc

L.e fondant au chocolat et sa creme ungluise

F40
LES GLACES

«Iboulc:2.50 2 boules: 4.00 3 boules : 6.00  Supp chantilly : 1.50 @

% Parfums : vanille, fraise, café, menthe chocolal, rhum raisin, caramel beurre salé

e TS
Sorbels : cassis, citron, melon

COUPES : 8.00
> pa o g . M Le coloncl : 2b sorbet citron. vodka
X L°'After Eight : 2b menthe chocolat, get 27

o

?
oA La bourgunqnone 2b f.orbel cassis, creme de cassis de Saintonge, chantilly - G‘

: s oC \ A-Run~ ck cced ﬂa\’bukdp/\b? )(/vv\ Qo QOVKE, &6‘

S
: : % Le Limoncello : 2b sorbel citron, limoncello G<

¢ A

'BOISSONS CHAUDES DIGESTIFS N\%
e e 00 colie :£.60 Vodka / Calva; Rhum (2c¢ls 2.20 ‘{
Decalni00 il 2&-00 Cognac / Poire (2¢l) 2.\?0

Pctit cremce : 2.350 Grd creéeme 450 ounuc suptVSUR (4c”. 7'0(?

Get 27, Limoncello (4clj 4.50

Thé : 3.Q0 = '
< Clan Campbell (2¢l / 4cl) 3.00 / 5.C
Tisane: 3.80 s

J-B (2¢l / 4cl) 3.50 /6.0
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