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ROYAL INDIAN FOOD

INDISCHE RESTAURANT

Kirchgasse 7-9 Markgroningen 71706
+49 7145 1219745
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Oyper
Dal Suppe ©

Gelbe indische Linsensuppe

Sabzi Suppe ® e
Indische Gemiise Suppe f .
5

}

Exotische Mongocremesuppe

Chicken Suppe ®

Indische Hiihnersuppe

Garnelen Suppe ®
Scharfe Suppe mit Linsen, Reis und Garnelen

Salat der Saison®
Gemischter Salat mit Dressing

Garnelen Salat ®?

Gemischter Salat mit Garnelen und Dressing

(]

Punjabi Salat

Gemischter Salat mit Hiihnerstreifen und Dressing

Namaste Salat ®

Gemischter Salat mit Hiihnerstreifen Garnelen und Dressing

Enten Salat ©
Gemischter Salat mit krosser Ente und Dressing

Gurken Raita ®
Joghurt mit Gurken und feinen Gewiirzen

Mix Raita®

Joghurt mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und feinen Gewtirzen

Channa Chaat ®

Kichererbsen mit Zwiebeln, Tomaten, Gurken, Krautern und Gewdirzen

.y
O

Tomaten Suppe ® ‘ @ % N
Cremige Tomatensuppe , \ﬁ
Mango Suppe © & &

5,90

5,90

5,50

5,50

6,90

6,90

6,90

11,90

10,90

11,90

11,90

4,50

5,50

5,90
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Samosas 8,90
2 gefillte Teigtaschen, gefiillt mit Erbsen, Kartoffeln
Kartoffel Pakora, Kartoffelscheiben in Spezialteig gebacken 7,50
Gobi Pakora, Blumenkohl in Spezialteig gebacken 7,50
Zwiebel Pakora, Zwiebelscheiben in Spezialteig gebacken 7,50
Paneer Pakora, Hausgemachter Frischkise mit Kicherebsenmehlumhiillt 7,90
Mix Pakora Teller (2 Personen) ®, Gemischter Vorspeisenteller 13,90
Mix Pakora Teller (4 Personen) ® 25,90
Chicken Pakora ® 8,90
Frittiertes Hiahnchenfleisch mit Kichererbsenmehl umhiillt und mit Gewdirzen
mariniert
Garnelen Pakora ® 8,90
Frittiertes Garnelen mit Kichererbsenmehl umhiillt
Chicken Tikka (1 Person) (¢ 8,90
Hahnchenfleisch in Joghurt mariniert und im Lehmofen gegrillt
Mix Tandoori Platte (2 Personen) “ 15,90
Gegrilltes gemischtes Fleisch und Garnelen im Lehmofen zubereitet
Papadam® 4,00
2 knusprige Linsenbrote mit Schwarzem Pfeffer und Dips . .
'{;1 ‘, SR
Chapati @ (flach), vollkorn-Fladenbrot ’3‘ ‘7:? g 3,50
y J . a2 g
Naan Brot, Indisches Fladenbrot % '/? 2ok 3,90
i Wy e W <a
Garlic Naan (g), Knoblauch-Fladenbrot ~AR ’?_-:'ﬁ&’ : 4,50
2% et g
Wl
Paneer Naan © R 4,90

Indisches Fladenbrot gefiillt mit hausgemachtem Rahmkase

Keema Naan 4,90
Indisches Fladenbrot gefiillt mit gehacktem Lammfleisch

Peshwari Naan 4,90
Indisches Fladenbrot gefiillt mit Rosinen, Mandeln und Kokosnuss

Kartoffel Naan 4,90

Indisches Fladenbrot gefiillt mit Kartoffeln und ind. Gewtirzen



(Coyelaiselec Geichle

Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

201 Bengan Baji “” 15,50
Aubergine mit Hausgemachtem Rahmkase, Erbsen und Curry-Sahne Sauce
202 Dal Makhni “” 15,50

verschiedene Linsen in Butter gebraten mit Ingwer, Zwiebeln und Tomaten

203  Taja Subji “”, Verschiedene gebratene Gemiisesorten mit Currysauce 14,50

204 Vegetable Korma " 15,90
Gemiuse mit einer Sauce aus Mandeln, Kokosnuss und feinen Krautern

205 Paneer Korma ®", Frische Hausgemachter Kise 15,50

206 Matar Paneer “” 15,50

Erbsen mit hausgemachtem Rahmkédse und Curry-Sahne Sauce

207 Karahi Paneer ®” 15,50

Hausgemachter Kase gebraten mit Zwiebeln, Knoblauch, Paprika, Peperoni,
Ingwer, Tomaten, Frischen Krautern und gemahlenen Gewiirzen

208  Butter Paneer Masala “”’ 16,50

hausgemachter Rahmkase mit gehackten Zwiebeln, Tomaten, frischen
Krautern und ind. Gewiirzen

209 Palak Paneer®’ 16,50
Blattspinat mit Hausgemachtem Rahmkése

210 Paneer Tikka Masala “*"" 16,50
Hausgemachter Rahmkase in pikanter Sauce
mit Zwiebeln, Tomaten und ind. Gewiirzen CLER .

211  Paneer Jhalfrezi "’ 15,90
Hausgemachter Rahmkase mit Ingwer, Zwiebeln, Paprika

212  Paneer Mango *’ 15,90

Frische Hausgemachter Kase zupereitet in einer mango-curry-annesobe, (Sehr mild) (c)

213  Aloo Matar * 14,90
Erbsen, Kartoffeln, Zwiebeln und Tomaten in einer Currysauce

214 Channa Masala 14,90
Kichererbsen in einer pikanten Curry-Gewdirzsauce

215 Aloo-Gobi * 15,90

Kartoffeln und Blumenkohl gekocht mit verschiedenen Gewtirzen und
frischem Ingwer

216 Bindi Masala *”, Okras mit frischem Ingwer, Zwiebeln und Tomaten 15,90
217  Aloo Palak ™, Blattspinat und Kartoffeln nach nordindischer Art 14,90
218 Mango Sabzi “’ 14,90

Gemischtes Gemiise, feine Krauter und Gewdirze in einer Mango Currysauce
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Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

Chicken Tandoori "

24 Stunden marinierte Hdhnchenschenkel mit 21 verschiedenen
Gewiirzen, gegrillt mit Paprika, Zwiebeln und frischen Krautern

Chicken Malai Tikka "

Gegrilltes Hahnchenfleisch mit hausgemachtem Kase, Ingwer, Knoblauch
und Gewdlirzen

Paneer Tikka ®*
Hausgemachter Rahmkéase mariniert mit Joghurt und im Lehmofen

gegrillt, dazu Paprika und Zwiebeln

Chicken Tikka®"

Gegrilltes Hihnchenfleisch mit Joghurt-Safran und frischen Krautern
mariniert, dazu Paprika und Zwiebeln

Lamm Tikka ®"
Gegrilltes Lammfleisch mit Paprika, Zwiebeln

Ente Tikka (b,d,ij)
Krosse Ente mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und frischen Krautern gegrillt
Garnelen Tikka ®**

Geschilte Garnelen mit Gewiirzen, Krautern, Paprika, Zwiebeln, Ingwer
und frischem Knoblauch

O O b’ '.'.
Mix-Grill ®*"
Verschiedene Fleischsorten mit Gewtirzen, Krautern, Paprika, Zwiebeln
und Ingwer

Pudeena Chicken Tikka ®"

6 Stunden mariniertes Hiihnerfleisch in einer Joghurt-Minzsauce im
Lehmofen gegrillt

(b,d,ij)

Ente Honig

Krosse Ente mit hausgemachter lieblicher Honigsauce gegrillt

17,90

17,90

18,90

17,90

20,90

20,90

22,90

24,90

19,90

20,90
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Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

Chicken Curry ®” 15,90

Zartes Hahnchenfleisch mit pikanter indischer Currysauce

Chicken Tikka Masala ®*’ 16,90

Gegrillte Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Gewiirzen und
indischer Krautersauce

Chicken Saag " 16,90

Zartes Hahnchenfleisch mit Rahmspinat nach nordindischer Art

Chicken Subzi ®" 16,90

Zartes Hahnchenfleisch mit Gemiise, Ingwer, Curry und frischen Krautern

Chicken Dansak "’ 16,90

Zartes Hahnchenfleisch mit Kichererbsen, Gewtirzen und mittel-scharfer Sauce

Chicken Mango ®"” 16,90

Zartes Hahnchenfleisch mit exotischer Mango und Cremesauce

Chicken Bombay " 16,90

Zartes Hahnchenfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, exotischer
Ananas und Currysauce

Chicken Vindaloo ¢” 16,90

Aartes Hahnchenfleisch mit Kartoffeln, Ingwer und scharfer Vindaloo
-Sauce nach Westindischer Art

Chicken Jhalfrezi ®"”’ 16,90

Zartes Hahnchenfleisch mit feinen Gewiirzen, Krautern, Ingwer, Paprika
und Zwiebeln

Chicken Korma ®""’ 16,90

Zartes Hahnchenfleisch in einer Mandel-Kase-Kokos-Spezialsauce

Butter Chicken "’ 16,90

Zart gegrilltes Hahnchen mit wiirziger Butter-Tomaten-Safran-Mandel-Cashew Sauce

Chicken Madras ®"” 16,90

Hdhnchenfleisch mit Curryblatter in einer pikanten Sauce mit
Kokosmilch und Champignons

Chicken Karahi ®” 16,90

Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Knoblauch und Tomaten
mit gemahlenen Gewiirzen gekocht
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Alle Gerichte werden mit Basmatireis serviert.

Lamm Curry *

Zartes Lammfleisch mit pikanter indischer Currysauce
Lamm Subzi *’

Zartes Lammfleisch mit Gemuse, Ingwer und Currysauce
Lamm Saag “’

Zartes Lammfleisch mit Rahmspinat nach nordindischer Art
Lamm Vindaloo *

Zartes Lammfleisch mit Kartoffeln, Ingwer und scharfer Vindaloo -Sauce
nach westindischer Art

Lamm Bindhi
Zartes Lammfleisch mit frischen Okras, Ingwer, Zwiebeln, Knoblauch,
Tomaten, frischen Krautern und feinen Gewtirzen

Lamm Mango ™"

Zartes Lammfleisch mit exotischer Mango und Cremesauce

Lamm Korma ®""”

Zartes Lammfleisch in einer Mandel-Kase-Kokos-Specialsauce

Lamm Madras ®"”

Zartes Lammfleisch mit Kokosraspeln und stidindischer Madrassauce

Lamm Dansak ®”

Zartes Lammfleisch mit Kichererbsen, Gewiirzen und mittel-scharfer Sauce

&)

Lamm Hydeabadi
Gebratenes Lammfleisch mit Ingwer, Zwiebeln, frischem Knoblauch,
Krautern und exotischer Ananassauce

Lamm Masala®’

Gebratenes Lammfleisch mit Ingwer, Zwiebeln, frischem Knoblauch, Chili

und einer Sauce nach Punjabi-Art

16,90

16,90

17,90

16,90

16,90

16,90

17,90

16,90

16,90

15,90

17,90
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Alle Gerichte werde(fﬁt Basmatireis serviert.

Ente Mango ™" 19,90

Krosse Ente mit exotischer Mango-Cremesauce und Mangostiicken

Ente Bombay *" 19,90
Krosse Ente einer kréftigen Currysauce mit Tomaten, Zwiebeln und Ananas

Ente Jhalfrezi " 19,90
Krosse Ente mit Gemise, Ingwer, frischem Knoblauch und Krautern

Ente Champignons ®* 19,90
Krosse Ente mit frischen Champignons, Knoblauch in einer Safransauce

Ente Subzi " 19,90
Krosse Ente mit Gemiise und frischen Krautern

Ente Korma®"”’ 19,90
Ente in einer Mandel-Kase-Kokos-Spezialsauce

Ente Tikka Masala®" 19,90
Krosse Ente mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer

und einer indischen Krdutersauce

Fisch Curry ®¥ " Seelachsfilet in einer pikanten Currysauce 18,50
Goa Fisch Curry ®*” 18,90
Seelachsfilet mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und einer kraftigen Sauce

Fisch Masala ®*" 18,90

Seelachsfilet mit Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch und frischen Krautern

Garnelen Curry ®"” 19,50

Geschilte Garnelen in einer pikanten Currysauce mit frischen Krautern

Garnelen Jhalfrezi ®*” 19,90

Geschilte Garnelen mit feinen Gewdirzen, frischen Krautern, Knoblauch,
Ingwer, Paprika und Zwiebeln

(b,d,i,)

Garnelen Subzi 19,90
Geschilte Garnelen mit Gemiise, Tomaten,

Zwiebeln, Ingwer und frischen Krautern




. . . (e, ’h,'
Sabzi Biryani “*"”

Basmatireis gebraten mit Gemuse und feinen Gewiirzen

o (elhlj)

Chicken Biryani

Basmatireis gebraten mit Hahnchenfleisch und feinen Gewdirzen

Lamm Biryani “"”

Basmatireis gebraten mit zartem Lammfleisch

2 3 b/ rh/.
Garnelen Biryani ®*"

Basmatireis gebraten mit Riesengarnelen
und feinen Gewdlirzen

Namaste Biryani ®**"”

Basmatireis gebraten mit Huhn, Lamm,
Scampi, Rahmkase, Paprika und Nissen

il

Pommes Frites

Chicken Nuggets

panierte Hihnchen Nuggets mit Pommes frites

Little Chicken Korma

halbe Portion Chicken Korma mit Hahnchenfleisch in einer Mandel-Kase
-Kokos-Spezialsauce

Little Chicken Mango
halbe Portion Chicken Mango mit Hahnchenfleisch und exotischer
Mango-Cremesauce

Little Butter Chicken

halbe Portion zart gegrilltes Hihnchen mit wiirziger Butter-Tomaten
Safran-Mandel-Cashew Sauce




311 fiir 2 Personen 56,90
- Mangosuppe
- Ente Mango

Krosse Ente einer kraftigen Currysauce mit Tomaten, Zwiebeln und Ananas

- Chicken Tikka

Gegrilltes Hahnchenfleisch mit Joghurt-Safran und frischen Krautern mariniert,
dazu Paprika und Zwiebeln

- Beilagen
Reis, Naanbrot, Papadam

- Dessert
Hausgemachte Mango-Creme

Pamaste (Menii nack (Fhl dos (flauses

312 fiir 2 Personen 56,90
- Chicken Suppe
- Butter Chicken

Zart gegrilltes Hahnchen mit wiirziger Butter-Tomaten-Safran-Mandel-  Cashew
Sauce

- Ente Tikka

Krosse Ente mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und frischen Krautern gegrillt

- Beilagen
Reis, Naanbrot, Papadam

- Dessert
Hausgemachte Mango-Creme



(Desseils

400 Mango-Creme 4,50
Hausgemachte Mango-Creme
401 Gulab Jamun 4,90

Indische Stiigkeit

(CWis wiinschen (e einen guten (/ppelil!
o (Mamaste

Zusatzstoffe: 1= mit Konservierungsstoff, 2= mit Geschmacksverstarker, 3= mit
Antioxidationsmittel 4= mit Farbstoff, 5= mit Phosphat, 6= mit StBungsmittel, 7=
Koffeinhaltig, 8 = chininhaltig, 9 = geschwarzt, 10 = enthalt Phenylalaninquelle,
Allergenkennzeichnung: Folgende Stoffe oder Erzeugnisse, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslosen konnen..

3. Glutenhaltiges Getreide: Weizen (wie Dinkel und Chorasan-Weizen). b. Krebstiere,9. Eier und
Eiererzeugnisse. d. Fisch und Fischerzeugnisse. e. Erdniisse und Erdniisseerzeugnisse. f. Soja und
Sojaerzeugnisse. g. Milch und Milcherzeugnisse, h. Schalenfriichte (Niisse, Mandeln,
Haselniisse, Walniisse, Cashewniisse, Pecanniisse, Paraniisse, Pistazien, Macadamia oder
Queensland Niisse). i. Sellerie und Sellerieerzeugnisse. j. Senf und Senferzeugnisse. k.
Sesamsamenerzeugnisse. I. Schwefeldioxid und Sulfate. m. Lupinen. n. Weichtiere (Schnecken,
Muscheln, Calamari, Austern).
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11:30 - 14.30 Uhr
(Montag, Dienstag, Donnerstag und freitag)
Alle Gerichte werden mit Reis Serviert

d\%
Dal Suppe ® Gelbe indische Linsensuppe

Sabzi Suppe ©
Tomaten Suppe ® Cremige Tomatensuppe

Indische Gemiise Suppe

Mango Suppe ® Exotische Mongocremesuppe
Chicken Suppe ® Indische Hiihnersuppe
Garnelen Suppe ® Scharfe Suppe mit Linsen, Reis und Garnelen

Salte

Salat der Saison® Gemischter Salat mit Dressing
Garnelen Salat ®® Gemischter Salat mit Garnelen und Dressing
Punjabi Salat ® Gemischter Salat mit Hiihnerstreifen und Dressing

Namaste Salat ®

Gemischter Salat mit Hiihnerstreifen Garnelen und Dressing

Enten Salat ® Gemischter Salat mit krosser Ente und Dressing

Dal Makhni“”

Verschiedene Linsen in Butter gebraten mit Ingwer, Zwiebeln und Tomaten

Palak Paneer ® Blattspinat mit Hausgemachtem Rahmkase

M MM fl.l. . . .
Taja Subji “P Verschiedene gebratene Gemiisesorten mit Currysauce

Paneer Mango *’

Frische Hausgemachter Kase zupereitet in einer mango-curry-
annesobe, (Sehr mild) (c)

Paneer Jhalfrezi ®"’

Hausgemachter Rahmkase mit Ingwer, Zwiebeln, Paprika

Vegetable Korma ®"

Gemise mit einer Sauce aus Mandeln, Kokosnuss und feinen Krautern

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50

6,90
11,90
10,90
11,90

11,90

10,50

11,90
11,90
11,90

11,90

11,90
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Chicken Curry ®" f
Chicken Tikka Masala ®"’ 11,90

Gegrillte Hahnchenfleisch mit Zwiebeln, Tomaten, Ingwer, Gewiirzen und
indischer Krautersauce

11,90

Chicken Saag ®"’ 11,90
Zartes Hahnchenfleisch mit Rahmspinat nach nordindischer Art

Chicken Subzi ®" 11,90
Zartes Hahnchenfleisch mit Gemise, Ingwer, Curry und frischen Krautern

Chicken Mango ®" 11,90
Zartes Hahnchenfleisch mit exotischer Mango und Cremesauce

Chicken Jhalfrezi ®" 11,90

Zartes Hahnchenfleisch mit feinen Gewiirzen, Krautern, Ingwer, Paprika
und Zwiebeln

Chicken Korma ®""” 11,90
Zartes Hahnchenfleisch in einer Mandel-Kase-Kokos-Spezialsauce
Butter Chicken ®""’ 11,90

Zart gegrilltes Hahnchen mit wiirziger Butter-Tomaten-Safran-Mandel-Cashew Sauce

i/i)

Lamm Curry “ Zartes Lammfleisch mit pikanter indischer Currysauce 12,90

Lamm Masala ®” 12,90
Gebratenes Lammfleisch mit Ingwer, Zwiebeln, frischem Knoblauch, Chili

und einer Sauce nach Punjabi-Art
Lamm Saag “” Zartes Lammfleisch mit Rahmspinat nach nordindischer Art 12,90

ij)

Lamm Subzi *’ Zartes Lammfleisch mit Gemiise, Ingwer und Currysauce 12,90

Lamm Mango "’ 12,90

Zartes Lammfleisch mit exotischer Mango und Cremesauce

Lamm Korma ®"" 12,90
Zartes Lammfleisch in einer Mandel-Kadse-Kokos-Specialsauce

Ente Man 12,90
Krosse Ente mit exotischer Mango-Cremesauce und Mangostiicken

Ente Korma ®" Ente in einer Mandel-Kase-Kokos-Spezialsauce 12,90
Ente Tikka Masala ®" 12,90

Krosse Ente mit Paprika, Zwiebeln, Ingwer und einer indischen Krautersauce
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SOFT DRINKS
Wasser (Still | Medium)
Wasser (Still | Medium)
Tafel Wasser (Still | Medium)
Coca Cola®’
Coca Cola Light *’
Fanta *
Sprite’
Spezi *
Bitter Lemon **
Ginger Ale ***
Tonic Water °

Sofle & Setharten

JUICES & SPRITZERS

Apfelsaft | Apple Juice
Orangesaft

3,7

Mangonektar | Mango Nectar ™'
Maracujanektar | Maracuja Nectar >’
Johannisbeernektar | Currant Nectar ™'
Lycheenektar | Lychee Nectar ™'
Guavennektar | Guava Nectar ™'

Alle Safte & Nektare auch als Schorle

0,5l
0,75l
0,3l
0,41
0,41
0,41
0,41
0,41
0,2l
0,2l
0,2l

0,2
0,21
0,2l
0,2
0,2l
0,2l
0,2
0,41

According to the hygiene standards Tap Water is not allowed to serve,
GemaB den Hygienestandards diirfen wir kein Leitungswaeer servieren.

1 Mit knoservierungsstoff 2 Mit Geschmacksverstarker 3 Mit Antioxidationsmittel
4 Mit Farbstoff 5 Mit Phosphat 6 Mit SiiBBungsmittel 7 Koffeinhalting 8 Chininhalting

9 geschwarzt 10 Enthalt Phenylalaninquele 11 Mit Saurungsmittel

4,10
5,90
3,10
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
3,50
3,50
3,50

3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
3,10
4,00



Lassi ist die bezeichnung fiir ein indisches Joghurtgetrank. Man trinkt Lassi
gerne zu scharfen Speisen, da es - im Gegensatz zu anderen Getanken- die Scharfe
des Essens mildert und seine Verdaulichkeit erhoht.

21  Mango Lassi®’ o 0,33l 4,50
22 Meethi Lassi (SiB | Sweet) ** 0,33l 4,50
23 Kokos lassi | Coconut Lassi®* 7_ 0,33l 4,50
24  Namkeen Lassi (Salszing | Gewurze) °® be 1 0,33l 4,50
31 Chai Latte® Tasse 3,80
32 Chai*" Indischer Gewurztee Tasse 3,50
33 Kaffee’ Tassee 3,00
34 Espresso’ Tassee 3,50
35 Cappuccino *’ Tassee 3,50
36 Latte Macchiato *’ Tassee 3,50
37  Milchkaffee | Milk Coffee * Tassee 3,50
38 Ingwer Tee Ginger Tea Tassee 3,50
39 Jasmin Tee | Jasmine Tea Tassee 3,50
40 Jogi Tee (Ayurvedische Gewiirzteemischung Tassee 3,50
41  Griner Tee Tassee 3,50
42 Pfefferminze Tee Tassee 3,50

-4

.

1 Mit knoservierungsstoff 2 Mit Geschmacksverstarker 3 Mit Antioxidationsmittel
4 Mit Farbstoff 5 Mit Phosphat



Bitburger Hell *

Bitburger Pils *

Hefeweizen **

Alkoholfreies Weizen | Non Alcoholic **
Indisches Premium Lagerbier *

Radler ""

Bitburger Pils Alkoholfrei | Non Alcoholic *

4 Mit Farbstoff 5 Mit Phosphat 6 Mit SiiBungsmittel 7 Koffeinhalting 8 Chininhalting
9 geschwarzt 10 Enthalt Phenylalaninquele 11 Mit Saurungsmittel

\9
J) 1 Mit knoservierungsstoff 2 Mit Geschmacksverstarker 3 Mit Antioxidationsmittel
5“ U
(R

D&




61
62
63
64

67
68
69
70
71
72
73
74
75
76

78
79
80
81
82
83
84
85

e

Glas Prosecco "' Auch mit mango

Martini Bianco

Martini Rossi

Flasche Prosecco "

Long (Dinks

Prosecco, Aperol, Soda

1,4,11

Aperol Spritz
Camapri (Orange)

0,4cl
0,4cl
0,41
0,71

0,4cl

Hugo " Holundersirup, frische Minze, Limette, Prosecco

Lillet Berry " Lillet black, Schweppes Wild berry
Chivas Regal **’

Johnni Walker - Blacklabel **”

Jackie Cola **’

Vodka Tonic

Absolut Bitter Lemon *

(Chdiscte CApiiilusen

Mangoschnaps

Cuba Livre

Mangolikér **

Kokosnuss - Schnaps
Indischer Rum Old Monk *
Jager Meiste

Ramazzotti

Sambuca

Tequila

4cl
4cl
4cl
4cl
4cl
4cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

6,90
6,90
5,50
24,90

6,90
6,90
7,90
7,90
6,90
7,80
7,80
7,80
7,50
7,90

3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
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(Weine

Weine enthalten Sulfite

ROTWEIN OFFEN

Spatburgunder trocken 0,2l 5,90
Ausdrucksstark, Trocken, Kirsch- und Wiirzige Noten
Merlot veneto le Anfore 0,2l 5,90

Geschmeidiger Wein mit schonen runden Taninen,Aromen von Cassis und Himbeeren

Indischer rotwein trocken 0,2l 5,90

WEIBWEIN OFFEN

Grauer Burgunder trocken 0,2l 5,90
WW kabinett, Hex vom Dasenstein, Deutschland Baden
Riesling Oberkirch mild 0,2l 5,90

Leicht, mit den typischen Citrus - und granatapfel-Aromen, etwas, blumig, schone
eingebundene Saure

Indischer WeiBwein 0,2l 5,90

ROSEWEIN FLASCHE

Heros Trocken 0,751 26,380
Lemberger im Holzfass gereift, Krafting Holzaromen

TroLeDo Halbtrocken 0,751 23,90
QbA, Dunkle Farbe, Gehaltvoll

Indischer Rotwein trocken 0,751 25,50

WEIBWEIN FLASCHE

Chardonnay Trocken 0,751 27,90

QbA, Ausgewogene milde Saure, Fruchtiges Aroma

Muskateller 0,75l 27,90

QDbA, Lieblich, Blumig, Fruchting

Indischer WeBwein 0,75l 27,90
WEINSCHORLE

Rose, Rot, WeiB 0,41 4,90

QbA, Ausgewogene milde Sdure, Fruchtiges Aroma
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Singapore Slin

Gin, Zitronensaft, %itronensaft, Grenadlne, Orangensaft

Singapore Sling Gin, Limette, Zuckersirup, Soda

MOjitO 24 Limette, Brauner Zucker, Mint, Angostura, Havana Rum Soda
Caipibeer ! Cachaca, Limette, Lime, Brauner Zucker, Erdbeersirup
Caipibeer’ Cachaca, Limette, Lime, Brauner Zucker, Erdbeersirup
Planters Punch "** Dark Rum, Lime, Grenadine, Drangensaft

Pina Colada *"**
WeiBer Rum, kokossirup, Sahne, Ananassaft, Orangensaft Soda

Pina Colada®"**
WeiBer Rum, kokossirup, Sahne, Ananassaft, Orangensaft Soda

Vodka Sour ** Vodka, Lemon, Zuckersyrup, Orangensaft
Daiquiri Welber Rum Lemon, Zuckersyrup

Bue Daiquiri * WeiBer Rum, Lemon, Xuckersyrup
Long Island Ice Tee®"**
Vodka, Gin, Welber Rum, Tequilla, Triple Sec, Lemon, Coca Cola, Zuxk

Swimming Pool *"**

Vodka, blue Curacao, Kokossirup, Sahne, Ananassaft Organessaft

Lady Blue * Vodka, B lue Curacao, Ananassaft, Lemon

Sex on the Beach
Vodka, Lemon, Grenadine, Pfirsichsirup, Organessaft Ananassaft

Tequila Sunrise **
Tequila, Grenadine, Lemon, Pfirsichsirup, Organessaft

gl1121

Malibu Sunrise®"** Malibu, Grenadine, Oraggensaft Ananassaft

il i Cockledd

Virgin Caipi ! Limette, Brauner Zucker, Ginger Ale

,1,2,4 3
< Kokossirup, Sahne, Orangensaft, Ananassaft

Virgin Pina
Big Ben e Lime, Maracujanektar, Bananennektar, Ananassaft
Sportsman *"**

Kokossirup, Sahne, Erbeersirup, Grenadine, Orangensaft Ananassaft

Cubaman *'
Kokossirup, Sahne, Mangonektar, Orangensaft Ananassaft

Virgin Sex on the Beach '
Lemon, Grenadine, Pfirsichsirup, Orangensaft, Ananassaft

Coconut Suprise b Kokossirup, Grenadine, Orangensaft

7,90

7,90
7,90
7,90
7,90
7,90
7,90

7,90

7,90
7,90
7,90
7,90

7,90

7,90
7,90

7,90

7,90

6,90
6,90
6,90
6,90

6,90
6,90

6,90
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