2ar, de emocionarnos y evolucionar

entes a diario y dando lo mejor que
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Entrantes

JAMON 100% IBERICO DE BELLOTA 15¢€

Piezas Puras D.O Jabugo y D.O Guijielo cortadas con mimo a cuchillo

PATATAS BRAVAS

Patata baby con salsas de casa, Sriracha y Parmentier de Patata Violeta

RABAS A NUESTRA MANERA

Chipiron de temporada, acompanado con alioli de su propia tinta y alioli de aji

OREJA EN OMELETTE

Oreja de cerdo plancheada, cebolla caramelizada, aderazada con una emulsion de pimenton de la Vera.

ENSALADILLA RUSA TABERNERA

Guarnicion a elegir, Ventresca de Atin (supl +2€).

ENSALADA CITRICA DE MARISCO Y CHERRYS ASADOS

Marisco Fresco Segin Mercado salteado a nuestro estilo, cherrys asados y base de
luchuga fresca citrica.

ENSALADA DE ESPINACA Y PERDIZ ESCABECHADA

Espinacas baby con perdiz escabechada y gajos de naranja y vinagreta de piparras

ENSALADA DE TOMATE Y AGUACATE ISPA

Tomate azul, aguacate, anchoas, crema de manchegoy vinagreta agridulce.

SARDINAS AHUMADAS
Mermelada casera y tapenade de oliva negra, alcaparras y berenjena asada.

HUEVOS ROTOS CON MICUIT Y TRUFA

Patata Asada a baja temperatura, huevos de corral, foie micuity tartufato.

HUEVOS ROTOS CON JAMON IBERICO DE BELLOTA

Cortado a Cuchillo

PIMIENTOS NAJERANOS ASADOS A LENA, PAPADA Y FUEGO

CECINA DE VACA IGP LEON

Cortada a cuchillo. Con Sesamo Negro y Blanco y Corteza de LIma

TABLA EMBUTIDOS IBERICOS

Chorizo, salchichony Lomo de cana 100% Ibérico cortados a cuchillo

TABLA DE QUESOS CAMPEONES 10€

Seleccion de quesos Nacionales e internacionales

Mariscos
TIRADITO DE CORVINA

Version de ceviche a lonchas con una base de aji amarillo, lima y cilantro.

ZAMBURINAS CON AIRE CITRICO 8U

PULPO AL HORNO

Pata de Pulpo asado al horno con especias y aromatizado al vermut blanco.

SERVICIO DE PAN COMENSAL 1,60 €

Medias Raciones 0.6 de la racion entera

28 €

10€

17€

14 €

95¢€

18€

16 €

16.5€

14 €

16 €

18€

14€

19€

19€

18€

20 €

20 €

21 €

34,5€
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Carnes
STEAK TARTAR DE VACA VIEJA

Marinado de forma tradicional y compuesto en mesa a nuestro estilo.

ROAST BEEF DE LOMO BAJO CON CROISSANT

Horneado a baja temperatura, fileteadoy
acompanado de tartaray croissant.

CORTE ARGENTINO DE VACA

A la Brasa con chimichurri.

CORTE IBERICO A LA BRASA

Seleccion de corte de cerdo ibérico seglin mercado, A la Brasa con Teriyaki

CHULETA DE VACA MADURADA +45 DIAS

Seleccion de lomo madurado durante mas de 45 dias

LINGOTE DE GORRIN Y SU DEMIGLACE

Gorrin deshuesado y cocinado a baja temperaturay
banado en salsa demiglace

Pescados
PESCADO DE LONJA DEL DIiA A LA BRASA

CHIPIRON DE TEMPORADA A BRASA

ANCHOAS DEL CANTABRICO ASADAS

Piezas siempre frescas, segln disponibilidad.

Postres de Casa

TORRUA PAULINA

pan brioche caramelizado y helado de Violeta
CREPES

Con helado de vainilla, crema de cacao y fruta natural

TIRAMISU ISABELLA
BANANA SPLIT 2 PAX

VALENCIANO FLAMBEADO
...PARA EL POSTRE: Sidra de hielo “Angelén” 5€/25€

SERVICIO DE PAN COMENSAL 1,60 €

26 €

22€

20 €

19€

63€/PIEZA

22€

S/IM€

20€

13 €

8¢€

8€

8€

10€

9¢€

Medias Raciones 0.6 de la racion entera
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