


Ditrces

91K1531V
Sam Liam (as:nonav) 9 €

4 piéces triangle doré farci au beeuf parfumé au curcuma.
Délicat, croustillant et raffiné.

Por Pia Kai ou Thod (UaiUg:1n) 9 €

4 pieces nems dorés et croustillants, farcis au poulet ou aux crevettes et
poulet.
Classique, gourmand et croustillant.

Thung Thong (Us:raau) 9 €
4 piéces aumdniéres croustillantes, garnies d'un émincé de poulet et les herbes
tha.
Elégant, raffiné et savoureux.

Sai Ua (1395) 10 €
Saucisse du Nord (Isan) au pore, citronnelle et épices thaies
Rustique, parfumé et épicé (sans étre trop piquant).

Satay Kai (a:1G:n) 9 €
3 piéces brochettes de poulet grillé, accompagnées de sauce satay & la
cacahuéte.
Doux, fondant et gourmand.

Tong Sai Platter (m1anavnsig) 20 €
Assortiment généreux d’entrées & partager.
Parfait pour découvrir plusieurs saveurs.

Calade Thai

daalns
Nam Tok Neua (uhantiio) 14 €

Salade thai épicée au beeuf grillé, citron vert et herbes fraiches.

Yam Polamai Chowwung (§walludiv) 14 €
Salade royale de fruits frais, des crevettes, assaisonnée d'une sauce thai
légérement acidulée.

Som Tam (duch) 1 €
Célébre salade de papaye verte rapée, cacahuétes, citron vert.
Option traditionnelle thaie : avec porc grillé (Kynsau - Moo Krob) : +4
€

< Pour toutes nos salades that, le degré de piquant peut étre ajusté
selon vos préférences. N'hésitez pas a indiquer votre choix a notre

. équipe en salle, . N -
& Pour les personnes allergiques, merci de vous adresser a notre équipe de service.
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Un bol de riz ou de riz gluant sublimera votre plat

Tom Yum Koong (Gugiav) 15 €
Soupe traditionnelle aux gambas, parfumée & la citronnelle, galanga,
feuilles de kaffir lime et piment.
Epicé : JJ (piquant, acidulé et trés aromatique).

Tom Kha Kai (Guila) 13 €

Soupe onctueuse de poulet au lait de coco, parfumée au galanga,
citronnelle et champignons.

(doux, crémeux, parfumé - pas piquant).

Conys Thai

uaving
Un bol de riz ou de riz gluant sublimera votre plat

Chu Chi Koong (3adv) 22 €
Curry rouge au lait de coco, parfumé au kaffir lime, avec gambas.
Epicé : J P (modéré, relevé et aromatique).

Kaeng Khiew Waan (uaviggokoiu) 19 €

Curry vert crémeux au lait de coco, avec poulet, beeuf ou crevettes, légumes
verts.
Epicé : 4D (le plus piquant, frais et intense).

Kaeng Panang (unvw:uuv) 19 €

Curry rouge classique, au choix beeuf ou poulet, lait de coco et poivrons.
Epicé : J I (chaud et équilibré).

Kaeng Kari (unvn:x3) 19 €
Curry jaune doux, au choix boeuf ou poulet, avec pommes de terre et
bambou.
Epicé : J (le plus doux, crémeux et réconfortant).

Kaeng Massaman (unavuauu) 23 €
Curry doux aux influences persanes, mijoté au agneau avec pommes de
terre, oignons, cacahuéte et lait de coco.
Epicé : J (trés doux, sucré-salé et parfumé).

& Pour les personnes allergiques, merci de vous adresser a notre équipe de service.
& $IKSUPNT2INSUWDIKIS ASAUUIODWUAVIUUSAISUDVLST
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91K1SDIUKAN
Un bol de riz ou de riz gluant sublimera votre plat.

Pad Krapao Gai / Neua (Wan:ws1 In / 1lo) - 20 €

Sauté parfumé au basilic sacré thai, au choix poulet (Gai) ou boeuf (Neua).
Plat emblématique de la cuisine de rue thailandaise.

Moo Krob (kxynsou) - 20 €

Porc croustillant, sauté aux légumes verts, & la fois croquant et savoureux.

Barbecue Ribs (lasvkygvsoa) - 20 €
Travers de porc marinés aux herbes thaies, grillés et nappés d'une sauce au
tamarin.

Pak Tha Le (Wan:1a) - 22 €

Mélange de fruits de mer et de |égumes sautés, relevés d'une sauce
sukiyaki thai épicée et parfumée.

Koong Siap Mai (fividgull) - 24 €

5 brochettes de gambas grillées, servies avec une sauce au tamarin.

Pla Lad Prik (Uaxaiawsn) - 24 €

Dorade royale entiére frite, nappée d'une sauce thailandaise aux trois
saveurs (sucrée, salée et acidulée).

Ped Makham (10ou:vw) - 27 €

Magret de canard (350g) réti, accompagné d'une sauce au tamarin douce
et légérement acidulée.

Sua Rong Hai (1Ga30vlR) - 27 €
Filet de boeuf (350g) mariné, grillé et servi avec une sauce thai
traditionnelle.
Spécialité du nord-est de la Thailande.

& Pour les personnes allergiques, merci de vous adresser a notre équipe de service.
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Kiz & Veuilles

J1duazAreaed

Kow Pad (i1010) - 17 €

Riz sauté thailandais, garni au choix de poulet, de crevettes et de calamar,
ou de beeuf, parfumé a la sauce soja, aux légumes et aux noix de cajou.

Pad Thai (Walne) -17 €

Nouilles de riz sautées au choix poulet, gambas ou beeuf, avec ceuf,
cacahuétes, pousses de soja et citron vert. Le plat national thailandais.

Phad Siew (#0531) -17 €
Pates de riz sautées & la sauce soja, accompagnées de boeuf et de
légumes verts.

Bo Bun ou Ga Bun (Uadu / fagu) =16 €
Salade tieéde de vermicelles de riz, garnie au choix de beeuf (Bo Bun) ou de
poulet (Ga Bun), parfumée au curry, accompagnée de légumes croquants,
d’herbes fraiches et nem au poulet.

Accerpagrerierts

LASIVLAYY

Pad Pak See Sahai (WaWnawake) -8 €

Emincé de légumes variés sautés au wok.

Khao Hom Mali (d1okouu:a) - 3,5 €

Riz nature parfumé thai (jasmin).

Khao Niew (d1o1kieg) -5 €

Riz gluant traditionnel.

']

¥ 1 -
. 1 1 AW x ’ . .
& Pour les personnes allergiques; merci de vous adresser a notre équipe de service.
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Nem Pak (Uoilu:in) - 8 €

4 nems croustillants farcis aux légumes.

Tom Yum Pak (Gugwn) -11€
Soupe de légumes parfumée a la citronnelle et aux herbes thai.
Epicé : JJ - intense, piquant et parfumé.
A savourer idéalement avec un bol de riz ou de riz gluant.

Tom Kha Pak (duuiwn) -1 €

Soupe de légumes au lait de coco, délicatement parfumée au galanga.
A savourer idéalement avec un bol de riz ou de riz gluant.

Pad Pak Tofu (Wawnidng) - 10 €

Légumes sautés au tofu.

Kra Phao Tofu (Wan:wws1diK) - 18 €

Tofu sauté au basilic sacré thai.
A savourer idéalement avec un bol de riz ou de riz gluant.

Kaeng Khiew Waan Tofu (unvidgorkiuidng) - 18 €
Tofu au curry vert, lait de coco et Iégumes thailandais.
Epicé : J I - le plus piquant, frais et intense.

A savourer idéalement avec un bol de riz ou de riz gluant.

Kaeng Daeng Tofu (unvuavidng) - 18 €

Totu au curry rouge, lait de coco et légumes thailandais.
Epicé : JJ - relevé, onctueux et parfumé.

A savourer idéalement avec un bol de riz ou de riz gluant.

Kaeng Kari (unvn:x3) 18 €
Curry jaune doux, au tofu, avec pommes de terre et bambou.
Epicé : D (le plus doux, crémeux et réconfortant).
A savourer idéalement avec un bol de riz ou de riz gluant.

Khao Pad Pak (d1owann) =16 €

Riz sauté aux légumes, parfumé & la sauce soja.

Pad Thai Jay (Walnhew) - 16 €

Pates de riz sautées au tofu, légumes thai, soja et cacahuétes.

& Pour les personnes allergiques, merci de vous adresser a notre équipe de service.
& $IKSURNT2INISUWDIKIS ASAUUIVDWUAVIUUSAISUDVIST



Dessents

U9VKIU

Khao Niao Mamuang (d1iklgou:uiov) - 9,5 €

Riz gluant tiéde et parfumé, servi avec de la mangue fraiche et du lait de coco.

Khao Tom Mat (¢1>duua) - 6,5 €

Gateau traditionnel de riz gluant cuit & la vapeur, servi tiede dans une feuille de bananier,
farci de banane et de haricots rouges, parfumé au lait de coco.

Bua Loy (U>a0e) - 6,5 €

Perles de riz gluant farcies & la cacahuéte et au gingembre, servies tiédes dans une
créme de coco onctueuse.

Ai Tim (lotu) & Dok Jok (aonvon) - 7,5 €
2 boules de glace artisanale (mangue et coco), servies avec un beignet croustillant en
forme de fleur de lotus.

Polamai Ruam (waldsou) - 9,5 €
Salade de fruits exotiques.

Plateau Découverte des Desserts Royaux Thai-17 €
(yvouavkouB1dIL )

Assortiment spécial inspiré de la tradition royale : péatisseries raffinées, fruits
exotiques et douceurs thailandaises.

Une expérience unique et incontournable & découvrir.

& Pour les personnes allergiques, merci de vous adresser a notre équipe de service.
& STIKSURNTIINISUWIIKIS ASANUIVWUAYIUUSAISUDVISY



Beisyory
LASOVQON

Softs-4,0 €

Coca-Cola, Ice Tea, Orangina, jus de fruits
*

San Pellegrino, Vittel 50 cl - 4,0 €
San Pellegrino, Vittel 1L - 5,0 €

Bieres - 5,0 €

Singha, Chang, Saigon, Laos, Tsing Tao, Ginger Beer sans alcool
*

Cocktails & Mocktails - 9,0 €/8,0 €

Mango Breeze
Exotique et rafraichissant, mangue douce, lait de coco et une touche d'agrumes, relevés
de bulles légeres.
Lychee Bloom
Floral et élégant, litchi parfumé et citron vert, adoucis par des bulles fines.
Thai Basil Mojito

Frais et parfumé, basilic thai et citron vert, sublimés par une effervescence délicate.
*

Apéritifs
Alcools forts (4 cl) + Soda - 7,5 €
Ricard (2 cl) - 3,5 €
Muscat de Rivesaltes (6 cl) - 3,5 €
Martini rouge ou blanc (6 cl) - 4,5 €
Kir (12 cl) - 4,0 €
Digestifs (4 cl) - 6,5 €

Vins
Au verre (12 cl) - 3,4 €
Pichet 25 cl-4,5 €
Pichet 50 cl - 8,8 €
Bouteille - 22 €
*

Thé - 5,0 €
Thé Vert au Jasmin
Thé vert parfumé aux fleurs de jasmin, délicat et rafraichissant.
Thé Oolong Grillé

Thé oolong légérement grillé, aux notes florales et torréfiées, raffiné et apaisant.
*

Espresso - 1,9 € / Noisette - 2,1€

& L'abus d'alcool est. dangereux pour la santé.
& mstuueanagoaunmauluiluduasigdagumw
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Merw Deceuverte

27,5€

Menu Découverte

Entrées

Por Pia Kai (Uate:lA) 4 piéces nems poulets dorés et croustillants

ou
Satay Kai (a:18:[n) 3 pieces brochettes de poulet grillé

Plats
Pad Thai (Walng) Nouilles de riz sautées aux gambas i ?w
ou 4

Kow Pad (812/Q) Riz sauté thailandais au poulet,

Dessert
Ai Tim (l20u) & Dok Jok (a@nd0n) 2 boules de glace artisanale (mangue et coco), servies

avec un beignet croustillant en forme de fleur de lotus.

ou g 'ﬂu

Bua Loy (Udadd) Perles de riz gluant farcies & la cacahuéte et au gingembre, servies

tiedes dans une créme de coco onctueuse.
-
%f?' 11

& Pour les personnes allergiques, merci de vous adresser a notre équipe de service. !
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WMerw
80 €

A partager pour 2 personnes

Entrées
Sam Liam (AS=NYNav) - 4 triangles dorés farcis au boeuf
ou
Thung Thong (Us:naau) - 4 auméniéres croustillantes au poulet

Salades ou Potages
Som Tam (duc) - Célébre salade de papaye verte rapée, cacahuétes et citron vert
ou
Tom Yum Koong (QUE1AY) - Soupe traditionnelle aux gambas, parfumée & la citronnelle,
galanga, feuilles de kaffir lime et piment
ou
Tom Kha Kai (Gut1lA) - Soupe onctueuse de poulet au lait de coco, parfumée au galanga,

citronnelle et champignons

Plats principaux
Kaeng Khiew Waan (1tAvtdgdKd1u) - Curry vert crémeux au lait de coco, avec poulet

ou

Kaeng Panang (Ltnows=Ltuv) - Curry rouge au boeuf
ou

Kaeng Kari (LAVAZKS) - Curry jaune doux au boeuf
et

Pad Krapao Gai (Han:ztws [A) - Sauté parfumé au basilic sacré thai, au poulet
ou
Moo Krob (KUASau) - Porc croustillant, sauté aux légumes verts
ou
Barbecue Ribs (z‘ifnswgah\)vaa) - Travers de porc marinés aux herbes thaies, grillés et
nappés d'une sauce au tamarin
ou
Pak Tha Le (Wan:ta) - Mélange de fruits de mer et de légumes sautés

et

Riz parfumé ou riz gluant

Dessert
Plateau Découverte des Desserts Royaux Thai (§QuavKIIUE1IIV)
Sélection de douceurs traditionnelles et fruits exotiques

& Pour les personnes allergiques, merci de vous adresser a notre équipe de service.
& SIKSUPNT2INSUWDIKIS ASAUUDVDWUALIUUSAISUDVIST



