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Depuis plusienrs annéed, et ce, ebhaque jour;, fe cutsine pour voits des

patissertes gourmanded avee des recetled qui pour eertained, sont
réalisées depuis les origines i salon.

GATEAU AU FROMAGE BLANC

avec ses coulis de fruits rouges

Ce gdtea est d'un moundsery et dune onctuodilé inégalée. Il 4 agit
Fune grande spéeialité dn valon qui conedie une donecenr et une
légéreté surprenante.

FONDANT AU DOUBLE CHOCOLAT

avec sa créme anglaise

Notre fondant est selon beancoup une mervedle. C'est une reecette que
nous dtenons deputs longtempy, cnisinée a partir de plusienrs
ehocolats avee des cuissonds différentes. Un vrai seeret de fabrication,
gite fe ne partage pas!

CRUMBLE AUX POMMES

a la cannelle, noix, noisettes (servi titde)avec son pot de créme fraiche.
Quoi de plus sample gu'un erumble anx pommes. Et pourtant, avee de
Oélicienves pomimes, une pdte croustillante, un émineé de noisettes et
eannelle, cela devient un vrai moment gustatif oit le «eband» o fruie

¥

¥
CRUMBLE POMMES ET FRUITS ROUGES g

(servi tiede) avec son petit pot de créme fraiche "

s¢ marie délicatement avee le «frais» de la eréme.

La doucenr suerée des poimmes «Golden delicionss econjuguée a la
légére acidité de framboise, cassis, myrtille et griotte, confére a ce

b

eramble un goiit voutenu et subédl,

CﬂI{E de 4 Gl'ﬂlld-Mél’E »

au rhum et aux fruits confits infusés au thé de Noél de chez Mariage
fréres

Je dots vous avouer, que je condstdére ee gdteau comine
laccompagnement idéal avee le thé. Un gatean que lon peut déguster
avee les doigts, comme lorsqicon était enfant ! Une image poétique qui
me latsse révende.

NAES SPECTALITES

LE CAROTTE CAKE de «Julie»

Cale, aux diverses épices, mon péché mignon, et bientét le vétre ||
Des carottes bio... des épiced... (que je garderai secret), et voila
comment naitra eette petite mervedle de gourmandise, une textire
fraiehe et moellense ... Goiitez et on en disentera aprés !

LE BRIOCHE facon «pain perdu»

Un succés inespéré!! Pour reprendre vos retours... « Une tuerie » ||

Un dessert tout en gonrmandise, briocbhe baignée et doré, dans une
notsette de benrre demi-vel, une petite eutllére de pdte a tartiner, et
tire boule de glace notsettes de Pidmont.. .et voila... bonne
dégustation!

MUFFINS 4,50 €

aux myrtilles ou aux pépites de chocolat

DUO DE MADELEINE
Fraise & chocolat
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~Scones

LE SAMEDI UNIQUEMENT

3 partir de 15N |

Assietlte de 3 Scones a I'anglaise
et leurs accompagnements

/.00 €

Depuits les origines du valon, les scones vont le
privelége di vamedi aprés midi. Petits patng ronds

proches du pain au ladt, ¢ est une spécialite anglase
que J al adaptee a mon godt. Awjourd’but, je prépare
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damour. Vous déguwterez ces vcones a la vortte o

four, avec les accompagnementy.
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(nature ou cristaux de sel)

et au C‘]] Di?l.'.. un accompagne ment :

CONFITURE DE FRUITS AU THE .

-FRAMBOISES CUITES.

-POIRE CUITES A LA VANILLE.
-MANGUE AUX FRUITS DE LA PASSION.
-PATE A TARTINER NOISETTE
-CERISES NOIRES
-ECORCES D'ORANGE CUITES.
~CARAMEL AU THE EARL GREY.

SPECIALITE '|
La Juliette’'y Cream (sup 1€)

La Juliette’s cream est une création de Jasmin
Citronnelle. C'est une sorte de créme fouettée
légére en goiit, aux arémes de vanille et de zests
de citron vert qui rappelle la fameuse
Clotted Cream anglaise.

Doissons C%fz‘mé* %
') hés « Mariage Fréres »ct Alvgus §

Jasmm-Citronnelle a bonnewr de pouvorr 'd":-“
derver les thés de la matson Martage-Fréred.
Notwws somumes un des plus anetens salons de

| D francats a promouvetr la grande qualité de |

W kette matson de renommée mondiale. Chez nows, le thé se dguste

:I.I" .':';fﬁ'r'.f'-:?c-' en porcelawme. Le thé est préparé dans les régles de Lart et voud est serve

|\ dnfusé, et & température adéquate.

\ La théiére préparée et infusée 4,50 €

\ (sup 1,50 € thé blane / 0,50 € lact)

Demandez notre livre dea Hhéy
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Leur goiit authentigue?

notre carte. Lenvemble eot serve

« ILE 75% » chocolat noir intense TANZANIE 6,00 €
« LE 76% » chocolat noir intense EQUATEUR 6,00 €
« ILE 64% » chocolat noir intense 6,00 €

o LE 58% » chocolat noir doux 6,00¢
« I DORE » chocolat caramel savoureux 6,00 €
« LE VIENNOIS CHANTILLY » 6,00 €

« I BLANC » doux et crémeux 6,00 €

¥

Mouvsses de lait aux arémeds naturels 4 € |

Serve dans un pot a lait de porcelaine, chaud ou frodd.
La moudde est onctueude et les parfumds naturels.
C st une botsson délecate et une recette excluswe de Jasmm-Cetronnelle.

Noo parfumd )
ROSE, FRAMBOISE, RHUM MACARONS, NOISETTES GRILLEES MENTHE, CHATAIGNE, PAIN D’EPIGES,

CARAMEL, GRENADINE, FRAISE , PECHE, BARBAPAPA, viorerrs,
ravanos, NOUGAT, CITROUILLE EPICEE g FEVE TONKA, vz, NOIX DE
MACADAMIA, SPECULOS, ruk touaf, THE VERT MATCHA

Autres spécialités chaudes

Orangeade chaude au miel 5,00 €
Cocktail de fruits chaud au miel 5€00

Pamplemousse chaud au miel 5€00

Citronnade chaude au miel 5,00 €
Café équitable (pur arabica) ou décaféiné 2,00 €
DIVERS CAFES GOURMANDS

[3oissons -74;‘55/4;

0d agrimed predoséd miiitke
Ditron frais €

range ou pamplemousse frais 4,50 €

L

/)l —_.Cocktail d’agrumes frais 5,00 €

#* (citron, orange, pamplemousse, poire, gingembre)

I

Autres botssons fraiches
Jus de fruit 25 ¢l : abricot, ananas, fraise 3,50 €

Boisson gazeuse 33 cl :Perrier, Coca-Cola, Coca-
cola 0%, San pellegrino: 3,50€
Eau minérale 1] :Abatilles plate & gazeuse 4,60€

Le diabolo des enfants 3,50 €

Le grenadin

diabolo grenadine

BARBABULLE

diabolo Sirop de Barbe a papa
e P W
-{(f Yincesse
diabolo i la rose
Autres parfumy,

VOILS polves chowsir les mémeds qite Adand la lwte de nov
moitoses & Lotk

Nov biéres icso

BIERES ARTISANALES BIO DE MONTHORILLON 33 CL
LA « BLONDE » 5,5°
LA BIERE DE PRINTEWPS 6°

LA «BLANCHE» 4%

o . Noo vine et apeérttifo

Le Sauvignon AOC Haut-Poitou -2017 blanc
Domaine de La Tour Beaumont/ Viticulteur Pierre
MORGEAU 86

vin blanc fruité aux arémes de genéts.
au verre 15cl : 3,80 € - |la bouteille de 75cl : 18€

Le Chardonnay IGP Val de Loire 2017 blanc
Domaine de La Tour Beaumont/ Viticulteur Pierre
MORGEAU 86

Blanc sec aux accents légérement mielleux
au verre 15cl : 3,80 € - la bouteillede 75cl : 18 €

Le 100 % Gamay IGP Val de Loire 2016 rouge
rouge leger fruité et legerement poivre
au verre 15cl : 3.80 € - la bouteille de 75cl : 18 €

¥

Kir de Sauvignon AOC Haut-Poitou f,

Arémes violette, cassis, rose, harhapapﬂ,...‘*
380 €
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11,00 €

ele

(sup 1,50 € thé blanc)

dessert au choix €% | | I

8,00 €

Une grande théiere

de thé au choix a la carte»
¥y (sup 1,50 € thé blanc)
* * =
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Assiette avec 1 Mufhin
( Myrtilles ou Chocolat)

Les formules propos€es, sont prévues pour
| personne, et donc non applicable en cas de partage.

Lere de thé «Mariage Freres»

W\

Lex Aﬁarm

Chaque jour jusqu’ a 18h30

[f/ CM&; ZJm 13 €

Un chocolat chaud a 'ancienne
CHOISIR DANS LA CARTE
(sup 1,00 €/ lait d'amande)

dessert an choix

1.'{

a/ Llé; curmand, 7,00 €

Une théiére de thé «Au choix a la carte»
(sup 1,50 € thé blanc)

Un Muthin
( Myrtilles ou Chocolat)

ou
Un duo de Madeleine
(fraise & chuculg}i:}‘—_-

- ﬁ .

PR Y Uniquement.
. LE;SAMEDI APARTAYDE 15H

-

4 o ) 7
' %’Sfm e 11100
pour 1 personne
Théiere de thé au choix i la carte»
(sup 1,50 € thé blanc)

et

Assiette de Scones et accon
(voir carte)

.
é CM:F Scone’s lime 13,00 €

pour 1 personne
Chocolat a1 choix a la carte

wements

Assiettes de Scones et accompagnements
(voir carte)
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égime actuel de TVA & 1020 sauf alcool & 2020
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Tous nos thés son

JASMIN Clitronnelle

Salon de Lhé, vente de thés MARIAGE FRERES, pdAlisseries, déjeuners, expos

mardl au vendredi 12h a 18h30 / samedide 12h a 1Sh00 / fin des services 30 avant fermeture 0545 471 57 26

LA CARTE AUTOMNE 2022

L.es midis de Jasmin

é cutdune au %’ JF

l e carte de deéjenner qui se veut sinple , avec un

L automne est une demeure o Or et de
pluie, une saison sage et de bon conseil».

g acques (hesser
I}Ttlmlﬁ d évolution.

Ma cmisine est d abord basée sur des recettes aux
CCest surtoul le temps idcéal pour laire une

Lhé

Iégnmﬁ:-; e saison on les ])T*{l(llﬁtﬁ locanx sont a

dans volre salon de Jasin-

pause I'honmenr: Clest aussi et surtout, une teclhnique de

T,
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nunporte quelle heure, PFapres-mudi, marient a mervellle avec legmnes et viande

blanche.
Createur d'ambianee,  Jasmin-Citronnelle
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depurs plus de 30 ans vous accompagne au Sous la condmte créeative de Sandime LLEBON,

lil des jours avee sa ercalivile el son savorr (qui souhatte une cuisine sinmple, petillante, et
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la plus helle manicre qui soil el de laive de
ﬁaulnuﬂm, une saison dorée,

Bon appetit.

= -

My | 3

les déjeuners sont servis du mardi
au samed1 de 12h00 a 14h00




