
Menù Degustazione alla Piemontese 
minimo per 2 persone 

 

 

Antipasti 

• Cruda di Fassone battuta al coltello 

• Vitello tonnato all’ancienne 

• Fiori di zucca farciti di ricotta ed erbette su coulis di pomodoro fresco e olio al 

basilico 

 

Primo piatto 

• Agnolotti “gobbi” della Rosa Rossa al sugo d’arrosto 

  fatti a mano al momento 

 

Secondo piatto 

• Filettino di maiale  in crosta Rubatà, porcini trifolati e riduzione al prezzemolo 

  in alternativa: 

• Trippa alla Savoiarda 

 

• Dolce e caffè 

 

 

 


