
MENU DU MOMENT
Du mercredi au Dimanche 

Entrée et Plat ou Plat et Dessert 32€
 (hors jours fériés et dimanche)
Entrée et Plat et Dessert 40€

(Possibilité de choisir une entrée ou un plat dans le menu Brière 
avec un supplément de 5€ uniquement dans le menu à 40€)

ENTRÉES

Asperge Tonnato et Palourde,
Copeau d’Asperge et Jus Marinière

Allergènes; Poisson et Fruit de mer, Moutarde, Œuf
***** 

Tartare du Nézil,
Mousseline de Pomme de Terre au Curcuma et Pickles de Concombre

Allergènes; Poisson, Moutarde, Œuf, Lait
*****

Pastilla de Légumes Dattes et Noisettes,
Mousse de Chèvre Frais et Pesto Rouge

Allergènes; Œuf, Lait, Noisette et Pignon de Pain, Gluten
PLATS

Truite Saumonée,
Crème de fenouil et Vierge d’Agrumes

Allergènes; Poisson, Lait, Agrumes
*****

Onglet de Veau,
 Pomme de Terre Croustillante, Betterave en Texture,

Coulis de Piquillos et sauce Tartare
Allergènes; Moutarde, Œuf

*****
Conchiglioni aux Epinards et graines de Courge,
Piperade de Poivron Rouge et Caviar d’Aubergine

Allergènes; Gluten, Œuf, Lait, Graine de Courge
DESSERTS

Mousse Chocolat Blanc et Coco,
Insert à la Rhubarbe et Coulis de Fraise

Allergènes; Œuf, Lait, Coco et Fraise
*****

Crème Brûlée au Miel de Brière,
Allergènes; Œuf, Lait, Gluten

*****
Crémeux Chocolat, Glace Noisette et Gavotte au Café

Allergènes; Œuf, Lait, Noisette, Gluten
*****

Assiette de Fromage
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