AIRPORT PLAZA HOTEL

BY COMER

RESTAURANT BLUE

A LA CARTE




VORSPEISEN | STARTER

Rindercarpaccio | Pesto | Parmesan | Rucola 2
Beef carpaccio | Pesto | Parmesan | Argula

Burrata | Tomaten-Carpaccio | Rucola ?
Burrata | Tomato-carpaccio | Argula

Gebackene Calamari | Salat | Knoblauch Dip 1238
Baked calamari | Salad | Garlic dip

SUPPEN | SOUPS

Chowder (Weil3e Fischcremesuppe) 2 4
Chowder (White fish cream soup)

Tagessuppe
Soup of the day

SALATE | SALADS

Caesar Salad | Pikantes Dressing 23 4
Caesar salad [ Piquant dressing

Gemischter Salat | Hausdressing °
Mixed salad | House dressing

Verfeinern Sie Ihren Salat;
Enhance your salad:

Mit Hahnchen
With chicken

Mit Gambas”’
With gambas

Vorspeise
Hauptgang

Vorspeise
Hauptgang

Vorspeise
Hauptgang

Vorspeise
Hauptgang

14,50€

15,50€

14,50€

9,50€

7,50€

500€
9,00€

500€
9,00€

+3,50€
+7,00€

+5,00€
+9,00€




ALLERGENE | ALLERGIES HAUPTGANG FLEISCH | MAIN COURSE MEAT

' Wiener Schnitzel (Kalb) | Preiselbeeren * 3 28,90€
LEI 1 Egg Wiener Schnitzel (Veal) | Cranberries
2 Laktose 2 Lactose
3 Gluten 3 Gluten Rumpsteak 2509 | Krauterbutter 2 3490€
4 Fisch 4 Fish Rumpsteak 2509 | Herb butter
5 Senf 5> Mustard
6 Eiweil3 ¢ Egg white Cordon Bleu (Geflugel) 123 23,90€
7 Krebstiere 7 Crustaceans Cordon Bleu (Poultry)
8 Weichtiere 8 Mollusks
9 gulfite 9 gy lfites Ochsenbackchen | Rotweinsauce ©° 27,90€
10 Lupine 10 | upine Ox cheeks | Redwine sauce
Schweinekotelett 2 2490€
Pork cutlet

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal
If you have any questions about allergens or additives, please talk to our service staff

Wahlen Sie eine Sattigungsbeilage und ein Gemuse zu |hrem Fleisch Hauptgang
Please select one side dish and one vegetable to accompany your meat main course

SATTIGUNGSBEILAGE | SIDE DISH GEMUSE | VEGETABLES

1 Kartoffelstampf 2 8 Mbohren
Mashed potatoes Carrots

2 Bratkartoffeln mit Speck 9 Zuckerschoten
Roasted potatoes with bacon Sugar snap peas

3 Basmati Reis 10 Champignons
Basmati rice Mushrooms

4 Rosmarinkartoffeln l 11 Grune Bohnen
Rosemary potatoes Green beans

5 Kartoffelgratin 2 12 Ofengemuse
Potato gratin Roasted vegetables

6 Pommes

French fries

7 SuBkartoffelpommes +3€
Sweet potato fries

VAT is included in all prices




HAUPTGANG FISCH | MAIN COURSE FISH

Lachsfilet | Kapern-Krautersauce 2 3 26,90€
Salmon fillet | Caper-herb sauce

Filet von der Kliesche | Dijon Senfsauce 23 ° 2490€
Fillet of dab | Dijon mustard sauce

Seeteufelfilet | Dillsauce 2 3 2790€
Monkfish fillet | Dill sauce

Wahlen Sie eine Sattigungsbeilage und ein Gemuse zu lhrem Fisch Hauptgang
Please select one side dish and one vegetable to accompany your fish main course

SATTIGUNGSBEILAGE | SIDE DISH GEMUSE | VEGETABLES

1 Kartoffelstampf 2 8 Mohren
Mashed potatoes Carrots

2 Bratkartoffeln mit Speck 9 Zuckerschoten
Roasted potatoes with bacon Sugar snap peas

3 Basmati Reis 10 Champignons
Basmati rice Mushrooms

4 Rosmarinkartoffeln | 11 Crune Bohnen
Rosemary potatoes Green beans

5 Kartoffelgratin 2 12 Ofengemuse
Potato gratin Roasted vegetables

6 Pommes

French fries

7 SuRBkartoffelpommes +3€
Sweet potato fries

SPEZIAL FUR ZWEI | SPECIAL FOR TWO

Chateaubriand 500g 2

Krauterbutter| Grilltomate | Zwei Beilagen nach Wahl
Herb butter | Choice of two side dishes

85,00€

Mit einer Flasche von unserem Hauswein
105,00€

WEIN | WINE

Prosecco

Astoria Frizzante
Astoria Fashion Victim Rosé

WeiBBwein | White wine

Sauvignon Blanc
Venezia, Italien | Redentone

Pinot Grigio
Italien | Tommasi

Lugana
Italien | Tommasi

Riesling

Pfalz, Deutschland | Dr. Von Bassermann - Jordan

Grauburgunder
Pfalz, Deutschland | Julius

Chardonnay

Rheinhessen, Deutschland | Julius
Rotwein | Red wine

Chianti
Toscana, Italien | Poggio Capponi

Primitivo
Torrevento Italien | Puglia

Cabernet Sauvignon
Redentone Veneto | Italien

Merlot
Ponte Vevento | Italien

Malbec

Mendoza, Argentinien | Dada No. 1
Rioja

Castrovienejo | Spanien
Roséwein | Rosé wine

Rosé Cuvée
Rheinhessen | Julius

Gl. 0,11

7,50€
7,50€

Gl. 0,21

7,50€

7,00€

11,00€

10,00€

7,00€

8,00€

9,00€

8,00€

10,00€

8,00€

7,50€

9,00€

6,50€

Fl. 0,75l

28,00€
32,00€

Fl. 0,75l

30,00€

26,00€

38,50€

34,00€

24.50€

24.50€

32,00€

32,00€

35,00€

24.50€

26,50€

32,00€

26,00€




GETRANKE | DRINKS

Wasser | Water
Magnus Imperial Still | Sparkling

Softgetranke | Softdrinks

Coca Cola | Cola Zero | Fanta | Sprite | Mezzo Mix

Thomas Henry
Tonic Water | Ginger Ale | Bitter Lemon

Saftschorlen Rauch | Sparkling Juice
Apfel | Maracuja | Rhababer | Johannisbeere

Safte - Rauch | Juices - Rauch
Apfel | Orange | Multivitamin

Bier vom Fass | Draft Beer
Radeberger | Alsterwasser

Flaschenbier | Bottled Beer
Flensburger Pilsener
Ratsherrn Pilsener
Schoéfferhofer Weizen

Schoffernofer Weizen alkoholfrei 0,0%
Ratsherrn alkoholfrei 0,0%

Spirituosen 4cl | Spirits 4cl

Gin Needle 0,0%
Bombay Sapphire

Vodka Absolut Vodka
Grey Goose

Rum Havana 3
Wood Stork Spiced

Whiskey Jack Daniels
Johnny Walker

Cognac Hennessy VS
Cocktails

Aperol Spritz | Limoncello Spritz
Lillet Wildberry

FI. 0,25l
FI. 0,75l

Fl. 0,20l

FI.0,20I

Fl. 0,33l

Fl. 0,33l

Gl. 0,30l
Gl. 0,50l

Fl. 0,33l
Fl. 0,33|
Fl. 0,501

Fl. 0,5l
Fl. 0,33l

4,00€
8,00€

4,20€

4,90€

490€

4,90€

4,50€

6,00€

4,50€

4,50€

6,00€

6,00€
4,50€

7,00€
7,50€

7,00€
9,00€

6,50€
8,50€

7,50€
8,50€

8,50€

10,50€
10,50€

PASTA

Spinat-Ricotta-Tortellini | Tomatensauce 1 23
Spinach-ricotta-tortellini | Tomato sauce

Zitronenpasta | Sahne | Rucola | Kirschtomaten | Schafskase 1 2 3
Lemon pasta | Cream | Argula | Cherry tomatoes | Feta cheese

Linguini | Petersilien-Pesto 1 23
Linguini | Parsley cream pesto

mit Hahnchenstreifen
with chicken strips

mit Rinderfiletstreifen
with beeffilet strips

mit Gambas ”
with gambas

COMER SPEZIALITAT | COMER SPECIALTY

Unsere Comer Spezialitaten werden wie folgt serviert:

Our Comer specialties are served as follows:

19,50€

22,50€

19,50€

22,50€

26,50€

24,50€

Brioche Bun | Rémersalat | Hausgemachte Burgersauce | Tomate | Gurke |
Cheddar-Gorgonzola | Preiselbeer-Zwiebel-Chutney | Pommes Frites

Alternativ: SURkartoffel Pommes + 3,00 €
Spiegelei + 2,00 €

Brioche bun | Romaine lettuce | Homemade burger sauce | Tomato | Cucumber |

Cheddar-gorgonzola | Cranberry-onion chutney | French fries
Alternative: Sweet potato fries + 3,00 €
Fried egg + 2,00 €

Beefburger 180g | Bacon 2 3
Beef burger 180g | Bacon

Crispy Chicken Burger 100g 2 3
Crispy Chicken Burger 100g

Veggie Burger 130g 2 3 1°
Veggie burger 130g

17,90€

15,90€

18,50€




VEGETARISCH | VEGAN | VEGETARIAN | VEGAN

Gemuseschnitzel | Krauter Dip | SuBkartoffelstampf 2 3 10
Vegetable Schnitzel | Herbal dip | Sweet potato mash

Zitronen-Risotto | Gegrillte Zucchini 2
Lemon risotto | Grilled zucchini

Rotes Linsencurry | Sul3kartoffeln
Red lentil curry | Sweet potatoes

BEILAGEN | SIDES

Alle Beilagen werden einheitlich zum Preis von 4,50 € angeboten.

All sides are offered at a uniform price of €4.50.

Kartoffelstampf 2
Mashed potatoes

Bratkartoffeln mit Speck
Roasted potatoes with bacon

Basmati Reis
Basmati rice

Rosmarinkartoffeln
Rosema ry potatoes

Kartoffelgratin 2
Potato gratin

Pommes
French fries

SAUCEN | SAUCES

Mohren
Carrots

Zuckerschoten
Sugar snap peas

Champignons
Mushrooms

Grune Bohnen
Creen beans

Ofengemuse
Roasted vegetables

SuRkartoffelpommes
Sweet potato fries

Alle Saucen werden einheitlich zum Preis von 2,50 € angeboten.
All sauces are offered at a uniform price of €2.50.

Champignonsauce 2
Mushroom sauce

Gorgonzolasauce 2
Gorgonzola sauce

Dijon-Senf-Sauce 2 >
Dijon mustard sauce

Tomatensauce 2
Tomato sauce

Pfeffersauce 2
Pepper sauce

22,90€

21,90€

20,90€

DESSERT

Fragen Sie gerne, einen Servicemitarbeiter nach der Dessertkarte.
Please ask the service staff for the dessert menu

HEISSGETRANKE | HOT DRINKS

TEEKANNE TEESPEZIALITATEN | TEA KAFFEESPEZIALITATEN | COFFEE

English Breakfast 350€ Cafe Crema 3,00€
Mount Darjeeling 3,50€ Cappuccino 4,00€
Queen Camomile 3,50€ Milchkaffee 4,00€
Cool Pepermint 3,50€ Espresso 2,50€
Rooibos Safari 3,50€ Doppelter Espresso 3,50€
Sound of the Alps 3,50€ Espresso Macchiato 3,50€
Fruit Melody 3,50€ Latte Macchiato 4,50€
Earl Grey 3,50€
Ginger Lemon 350€




