
• N O S  B O I S S O N S •

SUPPLEMENT LAIT VÉGÉTAL     0,50
Amande
Avoine

CAFÉS NOIRS

SANS CAFÉ

CHOCOLATS THÉS

CAFÉS BLANCS

LES ÉPHÉMÈRES 

BOISSONS FRAÎCHES

Les boissons lactées sont préparées avec du lait cru de la ferme des Tilleuls dans le 82 
Toutes nos boissons sont préparées maison et avec soin

THE BLANC « Rose des neiges »
Agrumes, Vanille, Jasmin, Lavande

THE VERT « Irresistible»
Pamplemousse, Gingembre, Menthe,Rose

THE NOIR " Christophe Colomb “
Fruits rouges, Vanille, Secret floral

4

4

4

LE CLASSIQUE 

LE MEXICAIN
Chocolat chaut au piment

4,50

5

BISSAP

JUS de la MAISON PATRICK FONT 25cl
Pomme, Pomme-gingembre, Poire, Limonade
menthe poivrée

ORANGE PRESSÉE

BIÈRE LA SEILLONNE - BIO 33cl
Blonde, Blanche, Ambrée, IPA, Sans alcool
 
CIDRE FILS DE POMME - BIO 33cl

TONIC FlZZ 33cl

COLA 33cl

EAU PÉTILLANTE 33cl

SAN PELLEGRINO 50cl

BADOIT 75cl

4

4

4,50

5

5 

4

4

2

3

4

EXPRESSO

DOUBLE

FILTRE

1,80

3,60

3,50

CAPUCCINO

FLAT WHITE

MOCHACCINO

DIRTY CHAÏ LATTE 

3,80

4

4,50

5

CHAÏ LATTE "

MATCHA LATTE

JUS DE POMMES CHAUD
Gingembre et Cannelle

4,50

5

5

 LATTE TIRAMISU
Expresso, Sirop de café, Mousse mascarpone

PUMPKIN SPICE LATTE
Expresso, Sirop aux épices, Purée de butternut

5

5

SUPPLEMENT CHANTILLY          0,50



•  D R I N K S  •

ALT MILKS SUPPLEMENT                 0,50
Almond
Oat

BLACK COFFEE

WHITOUT COFFEE

HOT CHOCOLATE TEA

WHITE COFFEE

POP-UP COFFEE

COLD DRINK

Milk drinks are made with raw milk of La ferme des Tilleuls 
All drinks are house made and with love

WHITE TEA « Rose des neiges »
Citrus, Vanilla, Jasmine, Lavender

GREEN TEA « Irresistible»
Grapefruit, Ginger, Mint,Rose

BLACK TEA " Christophe Colomb “
Red berries, Vanilla, Floral secret

4

4

4

THE CLASSIC

THE MEXICAN
Hot chocolate with pepper

4,50

5

BISSAP

JUICE OF MAISON PATRICK FONT 25cl
Apple, Apple-ginger, Pear, Peppermint lemonade

FRESH ORANGE JUICE

BEER LA SEILLONNE - BIO 33cl
Blond, White, Black, IPA, Alcohol-free

CIDER FILS DE POMME - BIO 33cl

TONIC FIZZ 33cl

COLA 33cl

SPARKLING WATER 33cl

SAN PELLEGRINO 50cl

BADOIT 75cl

4

4

4,50

5

5

4

4

2

3

4

 

EXPRESSO

DOUBLE

FILTER COFFEE

1,80

3,60

3,50

CAPUCCINO

FLAT WHITE

MOCHACCINO

DIRTY CHAÏ LATTE 

3,80

4

4,50

5

CHAÏ LATTE

MATCHA LATTE

HOT APPLE JUICE
Ginger and Cinnamon

4,50

5

5

LATTE TIRAMISU
Expresso, Coffee syrup, Mascarpone mouss 

PUMPKIN SPICE LATTE
Expresso, Spice syrup, Butternut puree

5

5

WHIPPED CREAM SUPPLEMENT      0,50



• N O S  G O U R M A N D I S E S •

LE PETIT DÉJEUNER 
9h-11h30

LE DÉJEUNER
12h-14h

LE SUCRÉ ALL DAY

BOISSON CHAUDE
Café noir, Thé ou Chocolat

JUS DE FRUIT  ou ORANGE PRESSÉ
Maison Patrick Font

VIENNOISERIES ou TARTINES 
Tartines accompagnées de beurre et confiture

FROMAGE BLANC

SUPPLÉMENT JAMBON ET FROMAGE 

10 

3

FORMULE DU MARCHÉ
Plat et dessert du jour

CAMEMBERT RÔTI
Camembert au lait cru (150g), Thym, Noisettes
Accompagné de Pommes de terre grenailles, Salade, Charcuterie (Boucherie Saint Aubin) 

BOWL DE SAISON
Crudités et/ou légumes de saison, Œuf mollet, Mozzarella Buffala
 Poulet mariné, crème cacahuètes ou Gravelax de truite, sauce acidulé

DESSERT DU JOUR

GRANOLA BOWL

15

Samedi et dimanche, brunch uniquement (20€)
N’hésitez pas à nous demander une version végétarienne de vos plats ! 

5

5

PÂTISSERIES DU MOMENT ENTRE 1,5 ET 6



•  F O O D  •

THE BREAKFAST
9h-11h30

THE LUNCH
12h-14h

PASTRIES ALL DAY 

HOT DRINK
Black coffee, Tea or Chocolate

FRUIT JUICE  or FRESH ORANGE JUICE
House Patrick Font

CROISSANT or BREAD 
Bread with butter and jam

WHITE CHEESE

HAM AND CHEESE SUPPLEMENT 

10 

3

FORMULE DU MARCHÉ
Main course and dessert of the day

ROASTED CAMEMBERT
Raw milk camembert (150g), Thyme, Hazelnut 
Potatoes, Salad, Charcuterie (Local butcher) 

BOWL 
Raw vegetables, Soft-boiled egg, Mozzarella Buffala
Chicken, Peanut cream or Trout gravelax

DESSERT OF THE DAY

GRANOLA BOWL

15

Saturday and sunday, only brunch (20€) 

5

5

PASTRIES BETWEEN 1,5 AND 6



•  W E E K - E N D  •  

LE PETIT DÉJEUNER 
9h - 11h30

LE BRUNCH
10h - 14h

LE SUCRÉ ALL DAY

BOISSON CHAUDE
Café noir, Thé ou Chocolat

JUS DE FRUIT  ou ORANGE PRESSÉ
Maison Patrick Font

VIENNOISERIES ou TARTINES 
Tartines accompagnées de beurre et confiture

FROMAGE BLANC

SUPPLÉMENT JAMBON ET FROMAGE 

10 

3

BOISSON CHAUDE
Café noir, Thé ou Chocolat

BOISSON FRAÎCHE
Soft

ASSIETTE DE SAISON

DESSERT DU JOUR

DESSERT DU JOUR

GRANOLA BOWL

PÂTISSERIE DU MOMENT 

20

5

5

ENTRE 1 ET 6

N’hésitez pas à nous demander une version végétarienne de vos plats ! 



•  W E E K - E N D  •  

THE BREAKFAST
9h - 11h30

THE BRUNCH
10h - 14h

PASTRIES ALL DAY

10 

3

HOT DRINK
Black coffee, Tea or Chocolate

COLD DRINK
Soft

DISH OF THE DAY

DESSERT OF THE DAY

DESSERT OF THE DAY

GRANOLA BOWL

PASTRIES

20

5

5

BETWEEN 1 AND 6

Don’t hesitate to ask for a veggie option !

HOT DRINK
Black coffee, Tea or Chocolate

FRUIT JUICE  or FRESH ORANGE JUICE
House Patrick Font

CROISSANT or BREAD 
Bread with butter and jam

WHITE CHEESE

HAM AND CHEESE SUPPLEMENT 


