
 

Prix nets TTC  

                  LE GOÛT DU VOYAGE

 

TAPAS 
    
Crème de Lentille Corail d’Ile-de-France          5€90 
Soupe parfumée au citron confit et aux épices douces, épines-vinettes d’Iran, sans lactose 
Toum Potatoes            4€90 
mousse à l’ail libanaise, sauce makhani, pickles, potatoes* 
Accras de Morue Portugais (4 Pièces)          6€90 
Pastéis de bacalhau, mousse à l’ail, salade, préparation : 10 minutes  
Boulettes Makhani (5 pièces) Végétarien         6€90 
boulettes de lentille corail et graines d’Ile-de-France, sauce tahini, salade  
Mix Tapas à partager            16€90 
Toum Potatoes, Accras de Morue  & Boulettes Makhani 
 
 
SPICE’DWICH 
 
L’Orient-Express (froid) uniquement le midi                  8€90 
volaille au tandoori masala, crudités, pickles, mousse à l’ail libanaise 
Le Tuk-Tuk (chaud)                                     10€90 
poulet tandoori, crudités, pickles, sauce makhani, potatoes* 
Le Pousse-Pousse Végétarien (chaud)                                  10€90 
5 boulettes de lentille corail et graines d’Ile-de-France, crudités, pickles, sauce tahini, potatoes* 
Le Yerevan (chaud)                        12€80 
bœuf séché arménien, emmental, crudités, pickles, sauce tahini, potatoes* 
Le Tram 28 (chaud)            13€80 
accras de Morue portugais, mousse à l’ail, salade, crudités, pickles, perles de poivron, potatoes*,  
préparation : 10 minutes 
 
*assaisonnement des potatoes au Mix Spiceboard 

 
SALADE 

Green Day Salade             15€90 
Salade parfumée au citron confit, boulettes de lentilles corail et graines d’Île-de-France, 5 crudités,  
perles de poivrons, sauce tahini, chutney datte tamarin 

 
CURRY 
 
Butter Chicken             15€40 
poulet cuisson basse température, riz Tilda et légumes de saison, chutney datte tamarin 
Boulettes Makhani             15€40 
5 boulettes de lentille corail et graines d’Ile-de-France, sauce makhani,, 
riz Tilda et légumes de saison, chutney datte tamarin 
Curry Vert Thaï Poulet                         16€40 
poulet cuisson basse température, pâte de curry vert 14 ingrédients « fait maison »,  
riz et légumes de saison 
Curry Vert Thaï Crevettes           17€40 
pâte de curry vert 14 ingrédients « fait maison », riz et légumes de saison 

 

DESSERTS du moment (voir avec le Chef)         4€ 
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FORMULES MIDI DU MARDI AU VENDREDI 
 

L’ORIENT-EXPRESS       GREEN DAY SALADE 
Spice’dwich + Boisson*                  10€   Salade + Boisson*                   17€ 
Spice’dwich + Dessert   11€90   Salade + Dessert                   18€90 
Spice’dwich + Boisson* + Dessert  13€   Salade + Boisson* + Dessert                 20€ 

LE TUK-TUK / LE POUSSE-POUSSE     LE YEREVAN / LE TRAM 28 (+1€)   
Spice’dwich + Boisson*   12€   Spice’dwich + Boisson*   13€90 
Spice’dwich + Dessert   13€90   Spice’dwich + Dessert   15€80 
Spice’dwich + Boisson* + Dessert  15€   Spice’dwich + Boisson* + Dessert  16€90 

BUTTER CHICKEN / BOULETTES MAKHANI               CURRY VERT THAÏ POULET / CREVETTES (+1€) 
Plat + Boisson*    16€50   Plat + Boisson*    17€50 
Plat + Dessert    18€40   Plat + Dessert    19€40 
Plat + Boisson* + Dessert   19€50   Plat + Boisson* + Dessert   20€50 
 
*boisson soft (hors bière, verre de vin et boissons spéciales +2€) 
 

 

BOISSONS 
 

Boissons Soft 
Coca Cola / Coca Cola zéro / Schweppes Pomme         2€30 
Schweppes Agrumes / Hawaï Tropical / FuzeTea Pêche 33 cl       2€30 
Volvic / Badoit 50 cl           2€30 

Boisson maison 25 cl & Limonades bio 
Lemonaid Orange sanguine / Lemonaid Citron vert 33 cl        3€90 
Lassi Mangue Cardamome verte          3€90 

 
Cocktail 
Cocktail Spiceboard : gin, Lemonaid Citron vert, pandan, cardamome      8€10 
 
Bière 
Bière Réunionnaise Bourbon 33 cl          4€90 
 

Vins              
Rouge Syrah, Vallée du Rhône, cave de Tain     12,5 cl  25 cl  50cl 
Blanc Marsanne, Vallée du Rhône, cave de Tain    4€10  7€90  14€90 
 
 
Boissons chaudes 
Expresso             2€ 
Expresso à emporter           1€50 
Chaï Thé au lait indien avec mélanges d’épices « fait maison »       3€ 

 


