ONotre carle

Eontrées

‘Cerrine de ris de veau & la compotée d oignons
Rodlon douze escargols de SBourgogne
Palade %]’ﬁﬁgﬂﬁ < saumon Jumé, salade, cuf poché >

- OSficassé d escargols auw ravioles de cépes
- Asttte d huitres fraiche < huit picces >

uo lerrine de ris de veau ot magret de canard fumé

- @Clkl Au pé&’ﬁﬁllf <langoustine, moules, péloncle >
- CMarbré de foie gras ot magret de canard fiumé
N QOBatade N airmont
Assielte canardaise < markré de  Jote, escalope de fole, glacé au cépe
\' Uﬂlpdﬂﬁlb &{6 Udﬂdrﬂ[ au Uﬁp&'ﬁuﬁb’ pﬁ‘ﬁﬂﬁfﬂ”

Kscalope de foie gras d la créme de cidre

Blats
ELangue SaUce plguante

Guisse de canard au cidre douz

- OSlel de rascasse & lar oréme de rouguelle
(Ragron de veau sauce girolles

- flet de rumsteck sauce poivre ou girolles
- St de sandre auz coulls A éorevisses
ChMagret de canard sur feuille de pomme
- St de bar sauce FComardine
i Qbouris d agneau braisée au jus de thym
f a @%ﬁf b@”lf gﬂ/k‘ < bourre escargot >
\ | @Czkl Az ba%f Il nattier < bauf fote gras, sauce trompeltes >
(Ris de veau a | andouille de gué mené

- flet de saint pierre auw éolats de now st jacques
CAjjoté de ris de veau et rognon de veau sauce girolles
Rlateau d fromages #50 - Qessert au choizs 7600
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