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Le tandoor est un four traditionnel en argile. Les viandes y sont longuement marinées
dans un mélange de yaourt et d’épices, puis grillées lentement a la broche.

SHEEK KABAB 6,50¢
Brochette de viande hachée avec oignons et épices.

POULET TANDOORI 7,00€
Poulet aux épices cuit au tandoor.

FISH TIKKA 8,00¢
Morceaux de poisson marinés aux épices et cuit au tandoor.

POULET TIKKA 6,50¢
Morceaux de poulet marinés aux épices et aromatisés, puis cuits au tandoor.

AGNEAU TIKKA 8,00¢
Morceaux d’agneau longuement marinés dans des épices et cuits au tandoor.

GINGA PAKORA 6,00¢
Beignets de crevettes a la farine de pois chiches.

GAMBAS TANDOORI 18,00¢
Gambas aux épices variées, cuites au tandoor.

MIX GRILL KASHMIR (pour 2 personnes) 24,00€
Mélange de morceaux marinés de poulet, agneau, poisson, gambas, sheek kabab, samoosa.

RAITA 5,00¢
Brunoise de concombre frais, mélangée a du yaourt et parfumée aux épices indiennes.

PAKORA 5,50¢
Beignets de Iégumes a base de farine de pois chiches, pommes de terre et épices.

PAKORA MAISON 6,50¢
Beignets de crevettes, aubergines, oignons et pommes de terre.

SAMOOSA 5,50€
Cornet frit farci aux légumes.

BAIGNAN BAJIA 5,50¢
Beignets d’aubergines.

OIGNONS BAJA 6,00¢
Beignets d’oignons.

POULET PAKORA 7,50¢
Beignets de poulet.

NAN NATURE 2,50¢
Péte a base de farine blanche.

PARATHA 3,00
Pate a base de farine blanche, au beurre.

NAN FROMAGE 3,50¢
Péte levée a base de farine blanche et de fromage.

STUFFE NAN 3,50¢
Péte a base de farine blanche, farcie aux légumes.

GARLIC NAN 3,50¢
Pate levée a base de farine blanche et dail.

KEEMA NAN 4,00¢

Pate levée a base de farine blanche et de viande hachée.
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DALL MAISON 11,00¢
Curry de lentilles indiennes aux épices douces.
LEGUMES MIX 11,00¢
Assortiment de légumes cuisinés au curry.
BHARTA 11,00¢
Curry d’aubergines hachées, fumées et onctueuses a la creme.
LEGUMES SHAHI KORMA 11,00€
Curry royal de légumes aux amandes, noix de cajou et raisins secs.
ALOO PALAK 11,00¢
Curry de pommes de terre et épinards aux épices douces.

@ PALAK PANEER 11,00¢
Sauté d’épinards au fromage relevé au curry.
BOMBAY ALOO 11,00¢

0 Curry de pommes de terre sautées aux épices.

POULET AU CURRY 13,00¢
Morceaux de poulet cuisinés dans une sauce au curry.

POULET MADRAS 13,00¢
Curry de poulet moyennement épicé, aux saveurs du sud de 'Inde.

POULET SHAHI KORMA 1 3,00€
Curry royal de poulet a la créme, aux amandes, noix de cajou et raisins secs.

POULET TIKKA MASALA 1 3,50€
Poulet grillé mariné, cuisiné dans une sauce relevée aux épices indiennes.

POULET AUX LEGUMES 1 3,00€
Poulet mijoté avec un assortiment de légumes et d’épices indiennes.

BUTTER CHICKEN 13,50¢
Poulet mariné et cuit au tandoori, servi avec une sauce au beurre aux épices douces, sucrée-salée.

POULET SAGHWALA 13,00€
Poulet sauté aux épinards, parfumé au curry.

POULET DAAL 13,00¢
Curry de poulet mijoté avec des lentilles indiennes.

POULET AUX CHAMPGIGNONS 1 3,00€

Curry de poulet aux champignons délicatement parfumé aux épices.

0 AGNEAU MADRAS 13,50¢
Curry d’agneau moyennement épicé, aux saveurs du sud de I'Inde.
AGNEAU PALAK 13,50€
Agneau sauté aux épinards avec une sauce parfumée aux épices douces.
AGNEAU SHAHI KORMA 13,50€
Curry d’agneau préparé dans une sauce crémeuse aux amandes, noix de cajou et raisins secs, délicatement parfumée aux épices douces.
AGNEAU TIKKA MASALA 14,50€
Agneau mariné,grillé puis mijoté dans une sauce épicée et onctueuse aux saveurs subtiles.
AGNEAU BAIGAN 14,00¢
Curry d’agneau aux aubergines grillées et hachées, cuisiné avec un mélange d’épices indiennes.
DAAL GOSHT 14,00¢
Agneau mijoté avec des lentilles indiennes, dans une sauce onctueuse et épicée.
AGNEAU AU CURRY 13,50¢
Morceaux d’agneau cuits dans une sauce au curry traditionnelle.
AGNEAU ROGAN JOSH 13,50¢
Agneau longuement mijoté dans une sauce riche et parfumée au safran et aux épices du Cachemire.
AGNEAU AUX CHAMPIGNONS 1 3,50€

1y d’agneau aux champignons délicieusement parfumé aux épices indiennes. !
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POISSONS ET FRUITS DEMER

CREVETTES MALAI 1 3,50€
Curry de crevettes cuisinées dans une sauce crémeuse aux amandes, noix de cajou, raisins secs et délicatement parfumée.
CREVETTES MADRAS 13,50¢
Curry de crevettes relevé et moyennement épicé.

CREVETTES MASALA 11,00€
Curry de crevettes préparé avec un mélange d’épices, riches en saveurs.

CREVETTES SAGHWALA 13,50¢
Crevettes sautées aux épinards, cuisinées avec une sauce aux épices douces.

GAMBAS ROYALE 18,00¢
Gambas grillées, mijotées dans une sauce au curry parfumée aux épices indiennes.

POISSON BANGAL 1 3,50€
Curry de saumon dans une sauce relevée aux épices du Bengale.

POISSON CURRY 13,50¢

Filets de saumon cuits dans une sauce curry traditionnelle.

BIRYANI : plat traditionnel de riz basmati mijoté avec viandes ou légumes et 25 épices.

BIRYANI LEGUMES 13,00¢
Riz basmati aux légumes cuisinés dans une sauce riche, parfumée d’un mélange de 25 épices.

BIRYANI POULET 13,50€
Morceaux de poulet désossés mijotés dans une sauce savoureuse, sautés avec du riz basmati.

BIRYANI AGNEAU 16,00€
Morceaux d’agneau désossés cuisinés dans une sauce épicée parfumée aux 25 épices et mélangés avec du riz basmati.

BIRYANI CREVETTES 1 6,50€
Crevettes mijotées dans une sauce délicate aux 25 épices, mélangées au riz basmati.

BIRYANI KASHMIR 18,00€

Riz basmati parfumé aux épices, accompagné de poulet, agneau, crevettes et Iégumes mijotés dans une sauce riche aux 25 épices.
Servi avec du raita, un yaourt aux concombres et épices.

RIZ PULAO 3,50¢
Riz basmati [égérement parfumé aux épices.
VEG PULAO 4,50¢

Riz basmati parfumé aux différents légumes et épices.
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SUJI HALWA 5,00¢
Gateau de semoule aux amandes.

GULAB JAMUN 5,00¢
Patisseries indiennes délicates, trempées dans un sirop parfumé a la cardamome.

SORBET (deux parfums au choix) 5,00€
Chocolat, Citron, Coco, Vanille, Mangue, Passion.

KULFI (Glace Indienne) 5,50¢
Glace au lait enrichie de noix de cajou et pistaches.

RASGULLA 5,00¢
Boulettes de fromage cottage délicates, immergées dans un sirop parfumé a la rose.

Plats au choix :
Poulet Tandoori ou Poulet Tikka
Ou Poulet curry ou Poulet Shahi Korma
Servi avec riz nature ou frites

Dessert :
Sorbet (un parfum au choix)

Sauf les week-ends et jours fériés

Entrée au choix :

Samoussa ou Pakora ou Raita
Avec Nan fromage

Plat au choix :
Poulet curry ou Agneau curry ou Palak curry

Dessert :
Suji Halwa ou Sorbet (un parfum au choix) ou Café
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Menu 3 19,00° midi t soir sur place

Entrée au choix :
Poulet Tandoori ou Shekh Kabab ou Samoosa

Plat au choix :
Poulet Madras ou Agneau Madras
Ou Poulet Dall ou Poulet Shahi Korma
Servi avec du riz Basmati

Dessert :
Suji Halwa ou Sorbet (deux parfums au choix) ou Café

Entrée au choix :
Poulet Tikka ou Shekh Kabab
Ou Pakora maison ou Nan fromage ou Garlic Nan

Plat au choix :
Poulet Vindaloo ou Agneau Shahi Korma
Ou Poisson curry
Servi avec du riz Basmati

Dessert :
Suji Halwa ou Sorbet (deux parfums au choix) ou Café

Pour deux personnes

Entrée au choix dans la carte
Sauf Gambas Tandori et Mix Grill Kashmir

Plat au choix dans la carte

Dessert au choix dans la carte

Deux boissons non alcoolisées au choix
Ou 2 bouteille de vin
(Cotes de Provence ou Tavel ou Bordeaux)
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Sso

Kir 10cl
Cocktail Bombay 10cl
Cocktail Quick Kiss 10cl
Whisky 4cl
Martini 4cl
Ricard 4cl
Porto rouge 5cl
Gin 4cl
Vodka

4cl

Lassi nature, sucré ou salé

Lassi Banane ou Rose ou Mangue

Biére indienne Kingfisher 33cl
Leffe 25cl
Heineken 25l
Vittel 100cl
San Pellegrino 100cl
Vittel, San Pellegrino 50cl
Coca Cola 33cl
Perrier 33cl
Orangina 33cl
Jus d’orange 25cl
Jus d’ananas 25cl
Jus d’abricot 25cl
Fuze Tea 25cl

Café

Thé Punjab (au lait)

Thé vert, Thé a la menthe, Thé noir ou Lipton

Infusion Verveine, Tilleul ou Menthe réglisse

Armagnac ou Cognac 4cl

Mirabelle ou Poire Williams 4cl




