Menu’

Antipasti

Mantecato di baccala con olive nostraline, pinoli, polenta croccante

Cannolicchi alla piastra su vellutata di topinambur

Crema fredda di zucchine, scampi, il loro fiore in tempura

Il Nostro crudo di pesce: crostacei e ostriche

Tartare di Fassona, tuorlo d'uovo, tartufo nero

Primi

Gnocchetti di patate viola, calamari, pomodorini secchi e olive
Tagliolini con gamberi rossi di Sicilia e tartufo nero
Spaghetti dal Nostro Golfo.....
Linguine con vongole veraci & pomodorini gialli
I Ravioli della Nostra tradizione: al ragi o all’ olio e parmigiano

Cubi di tonno alla “Milanese”, frullata di pomodorini datterini,
cipolla rossa di tropea e polvere di capperi

Baccala cotto a bassa temperatura e i peperoni del Piquillo
Il Nostro pescato del giorno in giardino d’ estate

Maialino: pancia morbida e croccante in salsa agrodolce e
patate al rosmarino

Angus, e tartufo nero

Dolei al cucchiaio

Coperto: Euro 2, 00

Acgua: Eurp 2, 50

Caffé: Euro 1, 50

Eure 10, OO
Eure 10, OO
Euro 10, OO
Euro 26, OO

Euro 13, OO

Euro 14, OO
Euro 14, OO
Eure 13, OO
Euro 13, OO

Euro 10, OO

Eurc 18, OO

Euro 18, OO
Euro 22, 00O

Euro 19, 00

Euro 20, OO

Euro 6, 0O



