


MENU

DEGUSTAZIONE

€ 5,00 a persona

- mozzarellina di bufala

- finocchiona

- lonzino di maiale condito con cruschi
- crostini di pane nero multicereali* con noci, rucola e stracciatella
- sticks di carote e sedano serviti con mousse di formaggio

- mini rosetta* con mortadella

(15.6.7.8.9.10.11)

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




GLI SFiIZI

delizie su pane nero multicereali * (1.6.7.8.10.11)

Mortadella, stracciatella, granella di pistacchio € 2,50
(5.7.8)

Prosciutto, composta di fichi € 2,50
Pomodorini, origano, olive taggiasche (12.13) € 2,50
Spianata, stracciatella, cruschi (7) € 3,00
Salmone, tartufo, zest di limone (4) € 4,00

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




TAGLIERI

Adatto per 2 persone

FORMAGGI €10,00
Fresco verde di pecora, Caciocavallo Calabrese,

Pecorino del Chianti, Parmigiano 24 mesi,
Formaggio al tartufo

MISTO € 11,00

Crudo di Norcia, Mortadella Bologna IGP con
pistacchio, Finocchiona, Robioletta (100gr),
Caciocavallo Calabrese, Fresco verde di pecora.

SALUMI €10,00

Crudo di Norcia, Mortadella Bologna IGP con
pistacchio, Finocchiona, Bresaola, Salsiccia
stagionata dolce.

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




FOCACCE

Impasto farina bianca lunga lievitazione*

DA NORCIA CON FURORE
Prosciutto di Norcia, melanzane a filetti,
stracciatella, salsa alle noci (1.3.5.6.7.8.9.10.11.12)

BOLOGNESE
Mortadella Bologna, caciocavallo calabrese,
pesto di pistacchio (1.3.6.7.8.10.11)

RAFFINATA
Bresaola, rucola, scaglie di Parmigiano,
datterini (1.3.6.7.8.10.11)

GUSTOSA
Finocchiona, cipolle caramellate, fresco verde di
pura pecora (1.3.6.7.8.10.11)

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€9,00

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




FOCACCE

Impasto farina bianca lunga lievitazione*

COTTA E MANGIATA
Cotto Fiorucci, zucchine grigliate, stracciatella
(1.3.6.7.8.10.11)

INDIAVOLATA
Spianata calabra, pecorino del chianti, melanzane
grigliate (1.3.6.7.8.10.11)

VEGETARIAN CHOICE
Formaggio al tartufo, funghi champignon, pomodori
secchi, salsa alle noci (1.3.5.6.7.8.9.10.11.12)

SMOKED SALMON

Salmone affumicato, zucchine grigliate, scaglie di
Parmigiano, zest dilimone (1.3.4.6.7.8.10.11)

FANTASIA DELLO CHEF
(1.3.6.7.8.10.11)

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€10,00

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




PINSE

Impasto farina bianca lunga lievitazione*

CLASSICA

Prosciutto di Norcia, datterini, rucola, scaglie di
Parmigiano, noci tritate (1.5.6.7.8 )

BIZZARRA

Mortadella Bologna, Pecorino del Chianti, melanzane
grigliate, granella di pistacchio (1.5.6.7.8)

MODESTA
Lonzino di maiale, stracciatella, rucola, zest dilime(1.6.7)

BUONGUSTAIA

Spianata calabra, fresco verde di pura pecora, funghi
champignon, friarielli(1.6.7.8 )

€ 14,00

€14,00

€14,00

€14,00

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




DELICATA € 14,00
Caciocavallo calabrese, zucchine grigliate,

cipolle caramellate, olive

taggiasche(1.6.7.12.13 )

SAPORITA €14,00

Acciughe, stracciatella, friarielli, olive
taggiasche, pomodori secchi (1.4.6.7.9.12.13)

INNOVATIVA €16,00

Salmone affumicato, stracciatella, lamelle
di tartufo, rucola, zest dilime (1.4.6.7)

FANTASIA DELLO CHEF €15,00
(1.4.6.7)

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




DESSERT

CHEESECAKE* € 5,00
Nutella, pistacchio, frutti di bosco (1.6.7.8)

FANTASIA DELLO CHEF €6,00

I numeri tra parentesi indicano gli allergeni presenti nei piatti. Elenco completo nelle ultime pagine le menu




I nostri Classici

15 ricette originali in aggiunta ai classici Spritz Aperol e Campari per
un’esperienza di sapori e colori che ti lasceranno a bocca aperta,
ma non a bocca asciutta!

APEROL SPRITZ €7,00
Aperol, prosecco, soda

DOLCE

ERBE

AROMATICHE aklane

Dolce/Amaro

Sentori di Arancia e Erbe

AGRUMATO FRUTTATO
Colore Arancione intenso PICCANTE
APEROL SPRITZ con Franciacorta € 8,00
Aperol, franciacorta, soda

DOLCE

Dolce/Amaro ERBE

AROMATICHE AMARO
Sentoridi Arancia e Erbe

AGRUMATO FRUTTATO

Colore Arancione intenso

PICCANTE

Al primo ordine un tris di stuzzichini.
Richiesta di extra stuzzichini 2€




APEROL SPRITZ con Champagne

Aperol, champagne,soda

Dolce/Amaro

Sentoridi Arancia e Erbe

Colore Arancione intenso

€10,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

CAMPARI SPRITZ

Campari, prosecco, soda

Amaro

Erbe Aromatiche

Colore Rosso intenso

€7,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

RE IN GONDOLA

Select, vino bianco, soda

Amaro

Agrumi, Oli Essenziali e Frutti Bianchi

Colore Rosso

€8,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE FIHRD

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE







LEONE ALATO

Aperol, prosecco, red bull

Dolce/Fruttato/Caramellato

Agrumi, Sentori di Caramella e Fragola

Colore Arancione

€8,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

ARLECCHINO

Aperol, campari, prosecco, soda

Dolce/Amaro

Profumo di Agrumi e Erbe Aromatiche

Colore Arancione scuro

€8,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

SAINT GERMAIN

Saint Germain, prosecco, soda

Dolce/Morbido

Fiori di Sambuco e Menta

Colore Bianco

€8,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE




MARE SPRITZ

Batida de cocco, blu curagcao Marie Brizzard, € 8,00

prosecco, lime, soda
DOLCE

ERBE

Dolce/Fruttato AROMATICHE AMARO

Profumo di Cocco

AGRUMATO FRUTTATO
Colore Celeste PICCANTE
MARCO POLO
Campari, prosecco, tabasco, soda € 8,00
DOLCE
ERBE AMARO
Amaro Piccante AROMATICHE
Erbe Aromatiche e Peperoncino
AGRUMATO FRUTTATO
Colore Rosso intenso PICCANTE
OMBRA CORTA
Select, cinzano rosso, prosecco, soda, lime € 8,00
DOLCE
Amaro/Rinfrescante ERBE AMARO

AROMATICHE

erbe aromatiche del vermouth e note aspre

del lime
AGRUMATO FRUTTATO

Colore Rosso Intenso Torbato PICCANTE







PALLADIO

Vodka pesca o mela verde o passion fruit, prosecco, soda

Fruttato tendente al dolce

Frutta stagionale ed esotica

Bianco alla pesca, Verde alla mela
verde, Giallastro passion fruit

€8,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE HHHRG

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

GINGER SPRITZ

Aperol, prosecco, ginger beer

Dolce/Piccante

Arancia e Zenzero fresco

Colore Arancio torbido

€8,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

VIOLETTA SPRITZ

Liquore alla violetta Marie Brizzard,
soda

Dolce/Morbido

Fiori di Primavera

Colore Viola

prosecco, € 8,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AR

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE







I sapori delle nostre Ogni Regione la sua specialita, ogni Citta uno

s r”zzeri Spritz Originale. Scopri le ricetta delle nostre
p e Spritzzerie esplorando i sapori del territorio.

Spritzzeria Porto Recanati

DIVINA SPRITZ €8,00
Bacche di ginepro, passion fruit, gin, Saint Germain, blue

curacao, amaro dell’ Erborista Vannelli, prosecco, selz

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Ffruttato tendente all’'amarostico

Erbaceo/Ginepro

AGRUMATO FRUTTATO

Blu/Verde Acqua PICCANTE

Spritzzeria Andria

ANDRIA SPRITZ €8,00

Liquore alle foglie di ulivo, vodka liscia, lime,

prosecco, selz
DOLCE

ERBE

Dolce/Fruttato AROMATICHE AMARO

Profumo di Cocco

AGRUMATO FRUTTATO

Colore Celeste PICCANTE

Al primo ordine un tris di stuzzichini.
Richiesta di extra stuzzichini 2€




Spritzzeria Bari

BARION SPRITZ €800

Frutti rossi, lime, pink gin, vino rosato, succo di melograno

DOLCE

Fruttato/Amabile ERBE

AROMATICHE AMARO

Frutta, Uva e Lime

AGRUMATO FRUTTATO

Rose
PICCANTE

Spritzzeria Manfredonia
GARGANO SPRITZ €8,00
Liquore al fico D’India, prosecco, lime, sciroppo

di agave, selz, lamelle di mandorle
DOLCE

ERBE

Dolce/Fruttato/Agrumato AROMATICHE AMARO

Frutta e Agrumi

AGRUMATO FRUTTATO

Giallo Paglierino ICOANTE

Spritzzeria Matera

CIALLEDDA SPRITZ €8,00

Amaro Lucano, prosecco, sciroppo di agave, selz,

ramoscello di rosmarino
DOLCE

ERBE

Equiligrato tendente all’'amaro AROMATICHE AVARO

Agrumi/Affumicatura/Botanico

AGRUMATO FRUTTATO

Ambrato PICCANTE




Spritz dal mondo e I'esclusiva linea di Spritz
dal gusto internazionale

Sceglilo spritz dal mondo piu adatto al tuo palato!
Solo neilocali Spritzzeria © potrai provare sapori e colori
originali in un percorso costantemente aggiornato che
racconta le tradizioni dei liquori e dei distillati piu famosi del
globo rivisitati in chiave Spritz




MESSICANO €10,00

Prosecco, Mezcal, Saint Germain, Sciroppo di Agave

DOLCE

ERBE

Affumicato/Floreale/Amarostico AROMATICHE G

Sentori di affumicato, Fruttato, Floreale

AGRUMATO FRUTTATO

colore Giallo Torbato PICCANTE

ENGLISH SPRITZ €10,00

Prosecco, Bitter Pimp's, Lemon soda/Bitter Lemon

DOLCE

ERBE

Amaro/Agrumato AROMATICHE AMARO

Sciropposo, Agrumato

AGRUMATO FRUTTATO

Tendente al rosso PICCANTE

Al primo ordine un tris di stuzzichini.
Richiesta di extra stuzzichini 2€




PERU SPRITZ

Prosecco, Pisco, Gin, Succo di Melograno £€10.00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Banana, Nela, Noci Uvetta e Melograno
Fruttato, agrumi, vaniglia e fiori bianchi
AGRUMATO FRUTTATO

RosaCeO PICCANTE

JAPPANIZ €10,00
Sake, Bitter Campari, Gin Roku, Ginger beer

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Amaro/Piccante

Mela, Melone, Uva, Riso, Agrumi

AGRUMATO FRUTTATO

Tendente al rosso PICCANTE

Al primo ordine un tris di stuzzichini.
Richiesta di extra stuzzichini 2€










BARMACISTA by Barmacista 3 10,00

Limoncello, Vermouth bianco, stilla bunt magic velvet,
prosecco, liquore alla violetta, selz

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Agrumato/Dolce

Limone e Viole
AGRUMATO FRUTTATO

Giallo paglierino. e Velluto viola PICCANTE

CHEMICAL by Barmacista €10,00

Litchy, blue, pea flower, lime, prosecco, selz

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Dolce/Agrumato

Litchy

AGRUMATO FRUTTATO

Giallino, Blu, Viola PICCANTE
Cambio colore durante la miscelazione




STAY FRESH byBarmacista € 10,00

Select, branca menta, prosecco, schiuma diliquirizia

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Menta e Liquirizia

Menta e Liquirizia

AGRUMATO FRUTTATO

Marrone Chiaro PICCANTE

BICICLETTA by Giancarlo Mancini € 10, 00

Rinomato bitter scuro, fiano camapno, cedrata

DOLCE

Fresco e Profumato AROIEARAB'II'EICHE SBARO

Cedro, Genziana, Vaniglia
AGRUMATO FRUTTATO

Rossastro DICOANTE




BlON DO by Giancarlo Mancini € 10,00

Rinomato aperitivo deciso, Manicno Vermouth secco,
ginger ale

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Fresco e Deciso

Erbe del Mediterraneo, Salvia,

Bergamotto, Rabarbaro, Genziana AGRUMATO CRUTTATO

PICCANTE

Giallo paglierino

CHIERICHETTO by Giancarlo Mancini 3 10,00

Rinomato americano bianco, vermouth Mancino chinato,
lambrusco secco

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Fruttato/Amarognolo/Speziato

Fruttato, Erbaceo

AGRUMATO FRUTTATO

Rosa PICCANTE




L'aperitivo e davvero un momento dedicato
all'inclusione e per questo Spritzzeria® ha pensato
proprio a tutti

La linea Alcol Free di Spritzzeria Franchising e il simbolo della vera
inclusione. Un brand dinamico e fresco, dal format innovativo e dal
sapore internazionale lancia la prima linea di prodotti alcol free per

non escludere proprio nessuno.

Se e vero che nessuno disdegna lo Spritz, allora e giusto che ci sia
un aperitivo per tutti, anche per chi, per scelta, esigenza o
impossibilita fisica non puo permettersi di bere alcolici.

ALCOHOL

FREE




ANCHE MENO

Prosecco Zero, Italian Spritz e Soda

Dolce / Rinfrescante

Erbe Aromatiche e Rabarbaro

Rosso Intenso Tornato

€7,00

DOLCE

ERBE

AROMATICHE kol

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

MORIGERATO

€7,00

Prosecco Zero, Italian Orange Bitter e Soda

Aromatico / Rinfrescante

Frutti Rossi e Arancia

Rosso Intenso Tornato

DOLCE

ERBE

AROMATICHE U

AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE




ANCHE SENZA

Prosecco Zero, Aperitif Rosso Vermouth, €7,00
Gin London Spirits e Soda

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Amarostico / Rinfrescante

Frutti Rosso, Maraschino, Arancia
AGRUMATO FRUTTATO

Rosso Intenso Tornato PICCANTE

OMBRA CORTA CORTA

Prosecco Zero, ltalian Organo Bitter, Aperitif €8,00
Rosso Vermouth

DOLCE

ERBE

AROMATICHE AMARO

Amaro / Rinfrescante

Erbe Aromatiche del Vermouth e Note
Aspre del Lime AGRUMATO FRUTTATO

PICCANTE

Rosso Intenso Tornato




BEVERAGE

Analcolici

Acqua Nat/Frizz 50 CI € 1,50
CocaCola € 3,00
Coca Zero € 3,00
Fanta € 3,00
Sprite vetro € 3,00
Neri Chinotto € 3,00
Tassoni Soda Cedrata vetro € 3,00
Red Bull € 3,00
Scheweppes Tonica € 3,00
Scheweppes Lemon € 3,00
Ginger Beer € 3,00
Ginger Ale € 3,00
Scheweppes Selection Hibiscus € 3,00
Scheweppes Heritage Pepe Rosa € 3,00
Fuze Tea Pesca o Limone € 3,00

Yoga Succhi di frutta € 3,00
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DRINK & FOOD

*In assenza di reperimento del prodotto fresco, alcuni prodotti
possono essere surgelati o provenienti da congelazione tramite
abbattitore. | prodotti della pesca somministrati crudi, sono
sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per garantire la
qualita e la sicurezza, come descritto nel Piano HACCP ai sensi del
Reg. CE 852/04 e Reg. CE 853/04.

INFORMATIVA Al CLIENTI -

Gentile Cliente, lainformiamo (ai sensi del Reg 1169/11 - D. Lgs 109/92,
88/2009 e s.m.i.) che gli alimenti in commercio spesso contengono
ingredienti allergenici che potrebbero provocare reazioni violente
nelle persone predisposte. | numeriin parentesi indicano gli allergeni
contenuti in ciascuna pietanza secondo la tabella riportata di
sequito.

www.spritzzeria.it




GLUTINE -1

(cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati)

CROSTACEI E DERIVATI -2

(marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili)

UOVA -3

(uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all'uovo)

PESCE E DERIVATI - 4

(prodotti alimentari in cui & presente il pesce, anche in piccole percentuali)

ARACHIDI E DERIVATI -5

(creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi)

SOIA E DERIVATI -6

(prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili)

LATTE E DERIVATI -7

(ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie)

FRUTTA AGUSCIO E DERIVATI - 8

(mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiu, noci pecan, anacardi, pistacchi)

SEDANO E DERIVATI -9

(siain pezzi che all'interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali)

SENAPE E DERIVATI-10

(si pud trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda)

SEMI DI SESAMO E DERIVATI -1

(semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale)

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI - 12

(anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi
come SO2 - usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi
sott’aceto, sott'olio e in salamoia, nelle marmellate, nell'aceto, nei funghi secchi e nelle
bibite analcoliche e succhi di frutta)

LUPINO E DERIVATI - 13

(presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari)

MOLLUSCHI E DERIVATI - 14

(canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc...)
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DRINK & FOOD

ROMA - Via Ancona, 27

VUOI APRIRE LA TUA SPRITZZERIA?
Scrivi subito a franchising@spritzzeria.it

www.spritzzeria.it




