s»g;pm

1, Huhnersuppe ,Festtagssuppehen &,00

kRriiftig mit Elnlage
(Acn

2, qulaschsuppe ,Senator 6,60
richtig deftig

(A)

3, ToMatencremesuppe SVivalai” 6,60

Lteblich mit Sahnehiivbehen und elnem Haueh ,Curry”
(A1)

saLatkaompoﬁ,’ciowew

5, Salatteller ,Putenstreifen 12,50

Salate der Salson mit Putenstreifen
(A5)

6, Salatteller ,Schinkenstrelifen 12,50

Salate der Satson mit Schinkenstreifen, Kise uno €L
(Ac,q)

,Fragen Sie doch eintach mal nach unserer Wochenkarte”



Kleine Kistlichleelten S

9. ,Folienkartoffel”

mit Kriuterquark und Salatgarnitur @)

10, , Toast Hawall

Schinken, Ananas mit Kise iberbacken  (aan

11. ,Gebackener Camenmbert”
wildpreibelbeeren, Tonst wnd Butter (A.c,0)

12, Putensteak auf Ristl”

Sauce Bernalse, Kise iberbacken (A.C,5)

13. ,Matjes”

Zwiebeln, griune Bolnen, Ristkartoffeln ag.e)

14. Putengeschnetzeltes”

cuw@same Sauce vt Toast und Butter (ac,q)

15, ,Damentoast”

Schwelnefilet an Rahmchampignons auf Toast
mit Kiise iberbacken  (ac.q)

wgstfﬁ lsoh

16, ,Strammer Max”
westf. Schinkenplatte auf Brot mit Spiegelel (a0

17,  Himmel und Evoe”

gebratene Blutwurst mit Piree, Apfebmus uno Ristzwiebeln (a.q)

6,20

11,50

12,60

12,40

14,40

12,50

12,20

12,20

12,20



0
5
Schnitzelparade’ vom. Schweiln

18. Schnitzel ,Wiener Art” 18,50

divanes, pantertes und ausgebackenes Schnitzel
mit Erbsen, Mihven und Ristkartoffeln (ac)

1:9, Schnitzel »)aoer Art” 18,50
mit frischen Champignons tn Rahm, Pomumes frites und Salat
(Aca)

20. Schnitzel ,,PDI‘PH:RM Art” 18,50

mit Pommes frites und Salat (ac.q)

21, Schnitzel ,Hawatl” 18,50

mit gebackener Frucht, Currysahnesauce,
Basmativels und salat (ac.qn

2. Kyustehen ,Art des Hauses” 18,50
Schnitzel, Rahmchampignons, hausgemachte Kroketten, salat (ac.q)

23, Schnttzel vustileal” 18,50
kross gebratene Zwiebeln, Spiegelel, Ristkartoffeln und Salat (ac.q)

JFllets aus der Lende vom Schweiin

24 .Schwelnefilet ,Gourmet” 232,40
an frischen Champlgnons in Rahm, Pommes frites und salat (acq)

25, schwelnefilet ,Gewivztraminer” 232,40
an pikanter Pleffersahnesauce, Pomwmes frites und Salat (ac.q)

26, Schwelnefilet ,Madyas” 23,40
mit gebackener Ananas, Currysahnesauce, Rels und salat ac.qn

Fitr den groben Hunger

28, Schwelnefilet das Urige i PHinnchen 25,60
mit Bratkartoffeln, Ristzwicbeln, Spiegelel und Salat (acq)



Steakkarte

Rumpsteaks

30. Rumpsteak 200 gy,

=1, Rumps’ceah 300 gr.

Rinderfilet

32. Rinderfilet 200 gy.

33. Rinderfilet 200 gr.

Bellngen nach wahl:

e0.

e1.

&2.
&3,
o4
&5,
66
&7
&8.

Pommes Frites
Kroketten
Ristkartoffeln
Follenkartoffel
Krduterbutter
Pleffervahm-Sauce
Sauce Bernalse
Rbstzwiebel
kletner Salatteller

23,00

20,80

29,00

37,00

2,40
2,90
2,90
2,90
2,80
3,320

2,90

2,80

3,90



Leckere SpeziaLétﬁtm

40. ,Schindelstealke”
mit Speckbohnen und Ristkartoffeln

41, Berner” Schwelne-Geschnetzeltes
hausgemachte Buttersplitzle und salat (ac.q)

44, cyrillteller ,Braoustube”

2 verschiedene Steaks mit Sauce Bernaise,
Speckbohnen, wnd Ristkartoffeln ()

45, , F’Ltetspétzem”

mlt Pllzen und Kriiuter-Kisesauce tberbacken
dazu =Rostl und salat (.0

47, ,,Roquefort—(,fiwdamw”

mit Rostl und sSalat ()

21,90

21,90

22,20

22,20

24,00



e ) 2

50. Zoanderfilet 25,70

mit Zitronenbutter, Salzkartoffeln und Salat ()

53, Seeteufel 26,70
an wWelbweln-Krabben-Sauce gebraten wmit Kartoffelspalten, Salat (e.q)

€ d,

Z L 5&2755% Finale e

54. Els und Helib“

vanilleels mit hetben Frichten und Sahne (@) #,20

55. Pfannkuchen nach Art des Hauses* #,70

Pfannkuchen mit Zucker (aq)

56. ,Kaiserschmarrn” F,F0

RoSLAEN (4.5)



