
Les pains

Les Temporels

· Pipelette, Pipelette graines
· Pain complet
· Pain aux céréales
· Miche de campagne...

Sandwichs froids variés...

Viennoiseries, Mini viennoiseries, 
Cakes, Canelés...

· Couronne des rois à la �eur d’oranger
· Frangipanes des rois à la crème d’amandes
· Les coques à Pâques
· Bûches traditionnelles et spécialités mousse à Noël

Horaires d’ouvertures
à l’année

6h45 / 13h00 et  15h00 / 19h00

Le Dimanche et jours fériés
7h00 / 12h45

Pour les commandes, pensez à commander 
au minimum 72h à l’avance. Merci

A. REINALDO
ARTISAN

05 59 04 53 62

47, place du Marcadieu
64410 Arzacq Arraziguet

Boulangerie Pâtisserie Reinaldo Arzacq
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PÂTISSERIE
LUNCHS

BOULANGERIE

Tarifs



TARTERIE

· Lunchs sucrés : 18€ les 20 pièces
  Éclairs, Russes, Mousses, Tartelettes, Baba Au Rhum...

Amandines (Poires, Abricots, Framboises, 
Chocolat, Citron meringuée)
Flans Divers fruits frais
Tourtière pomme pruneaux
Gâteau Basques (crème, cerise)

Plaque de tartes aux pommes : 24 parts = 52.80€
Plaque de tartes aux fruits frais : 24 parts = 57.60€ 

· Lunchs salés : 30€ le kg soit 50 pièces
    Pizza, Quiche, Saucisses, Croissant, Jambon, Allumettes
    Fromage

· Canapés : 32€ les 40 pièces
  Saumon, Jambon Pays, Écrevisses, Asperges...

· Tapas : 1.50€ pièce, minimum 10 pièces

· Pain surprise : 32€ les 50 minis sandwichs
  · Mixte : Saumon, Jambon Pays, Jambon de Paris,       
 Roquefort  et Tomatade
  · ou avec 1 seul composant de votre choix

· Plaque de quiche : 45€ les 24 parts

· Plaque de pizza : 36€ les 24 parts

6 pers. = 18€ / 8 pers. = 22€ / 10 pers. = 25€
(Sauf fraises aux tarifs pâtisserie.)

· Tentation : Biscuit Joconde, Feuillantine Praliné,
Mousse Chocolat au Lait, Glaçage Chocolat Noir.

· Duo : Biscuit Joconde, Mousse Chocolat Noir, 
Mousse Chocolat au Lait.

· Russe : Biscuit Noisette, Noisette, Crème Praliné.

· Mille Feuille : Pâte feuilletée, Crème pâtissière 
légèrement rhumée, glaçage.

· Saint Amour : Biscuit Roulé, Mousse Framboise, 
Mousse Fraise, Glaçage Framboise.

· Exotique : Dacquoise Coco, Crémeux Passion, 
Mousse Chocolat Blanc.

· Fraisier ou Framboisier (suivant la saison) :  
Biscuit Joconde, Fruits, Mousse Allégée Vanille, 
Glaçage Fruits.

· Saint Honoré : Pâte sucré, Crème pâtissière 
vanille, Chantilly, Pâte à choux, Sucre.

· Paris Brest : Pâte à choux, Crème pâtissière 
praliné, Chantilly.

· Forêt noire : Génoise chocolat, Crème pâtissière 
chocolat, Amarénas, Chantilly.

6 pers. = 18.60€ / 8 pers. = 24.80€ / 10 pers. = 31€

LES ASSORTIMENTS SUCRÉS

LES SALÉS APÉRITIFS

PÂTISSERIE


