Offnungzeiten:
Dienstag-Samstag: 12:00-15:00 & 11:00-22:00
Sonntags 11:00-22:00
Feiertags: 11:00-21:30

Kiche schlieBt 30 Minuten vorher

024 41593999 PontstralBe 182, 52062 Aachen
Website: https://k-bap.eatbu.com/?1ang=de

o

| kbap.aachen



t\g 21y Korean Cuisine x i 3\ x K- Bap " H\:'P 2]
¥

* Vorspeisen & Beilagen XIA)IF vfxF x

0l. Mandu 9T (vegan) 4,50
frittierte Teigtaschen, § Stick, gefullt mit Gemise und Tofu

’

02. Doenjang—gquK (vegan)s 2,50

koreanische fermentierte Sojabohnensuppe

03. Kimchi W21 (auf Wunsch auch vegan) scharf 4,00

’

selbstgemachter traditionell koreanischer fermentierter Chinakohl;

Y Rezept
O4. Extra Reis T2 1,20

0S. koreanischer Coleslaw %FeR3 4215 (vegetarisch) 2,50
KEIN KIMCHI; koreanischer Weil3kohlsalat

06. Jeon (Pfannkuchen) & (vegan)
06A. Kimchi Jeon (Kimchi Pfahhkuchen)—‘n]ilxj 6,50

06B. Yachae Jeon (Gemise Pfannkuchen)e k33 5,90

* Saucen *

Ganjang Sause (selbstgemachte Spezialsauce, siB) 1,20
Yangnyeom Sauce (selbstg. Spezialsauce leicht scharf)s|,50
Soja Sauce 0,10

9-mit Geschmacksverstarker



2 % Korean Cuisine wll " K-Bap x &3

3 K14
handgerollte koreanische Reisrolle, eingerollt in Purpurblatter (Gim)

im Menu sind eine kleine Portion Kimchi und Doenjang-quk dabei

Gimbap genieBt man traditionell OHNE Soja Sauce!

Single Menu
Gl. Klassik 224) 6,50 8,00

verschiedenes Gemise und Eomuk us (Fischkuchen)

G2. Thunfisch #2 6,50 8,00

’

verschiedenes Gemise und Thunfisch mit Mayonaise

G3. Chicken 214) 1,50 9,00

’

verschiedenes Gemise und Ganjang Chicken (mild) 1234 oder

Yangnyeom Chicken (leicht scharf) 123.9

GY. Vegan 113 (vegan) 1,50 9,00

verschiedenes Gemise und Tofu

GS. Bulgogi ¥1A 8,80 10,30

verschiedenes Gemise und mariniertes Rindfleisch
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HH
* Tteokbokki & e1x

Tl., Tteokbokki ‘5?5%,“ sehr scharf!!ls 9,90

berthmtes Streetfood; Reiskuchen in scharfer Sauce aus Gochujang

T2. Rabokki 2ol sehr scharfls 11,90

Reiskuchen und Remyeon Nudeln in scharfer Sauce aus Gochujang

Tteokbokki & Rabokki Toppings:

halbe Schale Reis 0,60
gekochtes Ei 1,00
Eomuk (Fischkuchen)s, Mandu je 2,00

Gimmari (in Algenbldtter gewickelte Glasnudeln; frittiert)s 2,50
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3 . u t -
* Korean Fried Chicken =2Fel=21a) *
hausgemachte Chickenwings und Filets in selbstgemachter Marinade
1007 deutsches qualitats Hihnerfleisch

~10 Stk ~20 Stk
Normal GroB3
Cl. Ganjang Chicken ¥3¥213) (mild)1oss 11,90 22,80

frittierte Hahnchenfligel und Brustfilet mariniert in selbstgemachter
SpezialsoBe aus Sojasauce

mit Koreanischem Coleslaw als Beilage

C2. Yangnyeom Chicken %Fgi213) 12,40 23,80
(leicht SC]’\al"F) 1,23,4.9

frittierte Hahnchenfligel und Brustfilet mariniert in selbstgemachter
SpezialsoBe aus Peperonipaste

mit Koreanischem Coleslaw als Beilage

C3. Chibap &

(=

quasi Cl. oder C2. mit Reis zusatzlich als Beilage
Ganjang Chibap

12,90 23,80
Yangnyeom Chibap

13,40 24,80

gibt es auf Wunsch auch mit nur Filets: Normal +2,00 Grof3 +3,00

nur Wings: Normal +2,00 Grol3 +3,00

1-mit Konservierungsstoff ?2-mit Farbstoff 3-mit Antioxidationsmittel U4-mit StiBungsmittel 9-mit Geschmacksverstdrker
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* Ramyeon 203 %
Koreanische Nudelsuppe mit einer kleinen Portion Kimchi (auf Wunsch vegan)
aus selbstgemachter Gemisebrihe und Sauce; mit Méhren, Frihlingszwiebeln

und Pilzen

RI. IMas Ramyeon mild ohne Glutamat ?'E'J'El'ﬂj‘ 230 11,50
(vegan)
R2. I'as Ramyeon ohne Glutamat oPyared ., 11,50

(vegan & sehr scharf)

Ramyeon Toppings:

Ingwer ; extra Chilli je 0,10
WeiBkohl 0,50
halbe Schale Reis 0,60
€i 1,00
Tofu 1,20
frittiertes Brustfilet ; Reiskuchen (vegan) je 1,50

KEIN To Go
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L] L] HP
* Bibimbap CRLAR AR
lauwarme Reisbow) mit Lollo Rosse & Verde und verschiedenem Gemise

wird zusammen mit Doenjang—quk serviert

Sauce nach Wahl aus Sojasauce oder Gochujang mittelscharf bis scharf
KEIN DOLSOT BIBIMBAP

Bl. Klassik 2394} (vegetarisch) 10,40
mit Spiegelei

10,40
+ Spiegelei 1,00

B2. Vegan #1713 (vegan)
mit Tofu

B3. Spezial A= 11,20
mit Korean Fried Chicken Filets
BU. Protein ZI€) 12,20
mit Korean Fried Chicken Filets und Spiegelei
12,50

B
BS. Bulgogi 330
mit fein gechnittenem Rindfleisch in einer siB3lichen Marinade

aus Sojasauce

B6. Beef Protein 331 Z3€) (das Original ) 13,50
mit Bulgogi und Spiegelei
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* Fleischgerichte Y142 %

das Meni wird mit Reis, Kimchi und Fischkuchen serviert
es wird ausschlieBlich Fleisch deutscher Herkunft verwendet

Single Meni
FI. Taeyuk Bokkeum 542 (sehr scharf), 14,00 11,20

scharf mariniertes Schweinefleisch (dt. Schweinebauch),

zusammen mit verschiedenem Gemise gebraten und serviert

F2. Chicken Jaeyuk Bokkeum i':‘v'z”’g'-‘:ﬂq% 4,50 1110
(sehr scharf) |

scharf mariniertes Hshnchenfleisch (dt. Brustfilet), zusammen mit

verschiedenem Gemise gebraten und serviert

F3. Bulgogi I Oma’s Rezept 16,90 20,10

fein geschnittenes Rindfleisch (dt. Kugel) in suBlicher Marinade aus
Sojasauce, wird zusammen mit verschiedenem Gemise gebraten und

serviert

- Bulgogi mit Schweinebauch 15,00 18,20
- Bulgogi mit Hdhnchenfleisch 16,00 19,20
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.5—
*x Dessert +4) x

DS. Chapssaltteok &4'< (vegan) « 3,00

’

koreanisches Klebreisbillchen gefillt mit Rote Bohnen Paste

D6. Chapssaltteok « mit Eis b4 oporA2R) 5,00

koreanisches Klebreisbillchen gefillt mit Rote Bohnen Paste und
Vanille Eis

x HeiBgetrénke cCP-:"i'J' %E X

Teju Island Grintee (Tb) « EALY
kKoreanischer Maishaartee (Tb) 3,10
Koreanischer Zitronentee 310

Koreanischer Kaffee 3,10



E—Jf—;‘: * Korean Cuisine ( 3] \ " K-Bap " Hclhcll

x Alkoholische Getrinke Fi X

Veltins 0,3% / 3,30
Cass (koreanisches Bier) 0,3 / 3,90
| Soju Shot 0,021 / 1,80
Soju £% (koreanischer Reisschnaps) 0,351 / 9,90
x Softdrinks Fx
fritz—kola »s 021 / 2,80
fritz—kola ohne Zucker -ug 0,20 / 2,80
Viva con Agua Wasser laut 0,3% / 2,90
Viva con Agua Wasser leise 0,3% / 2,90
Viva con Aqua Wasser laut grol3 0,25) / 5,90
Viva con Aqua Wasser leise grol3 0,25) / 5,90

Skikhye (trad. Reis Getrank) 0,2381/ 3730

1-mit Konservierungsstoff 2-mit Farbstoff 3-mit Antioxidationsmittel U4-mit SiBungsmittel Cyclamat,acesulfam k & aspartam
8-coffeinhaltig



2 % Korean Cuisine * ( 5)] *x K-Bap * o)

X Hausrege‘h (die eig. selbstverstdndlich sein sollten) X

>

KEINE eigenen Getréanke

*

KEIN eigenes Essen

*

KEINE Telefonate auf Lautsprecher

*

KEIN dreckiges Besteck im Besteckbecher

*

KEINE Chicken Knochen auf dem Tisch liegen lassen
(extra dafir sind die Milleimer da)
* KEINE Kaugummies unter Tische, Stihle etc kleben, packt

es einfach in eine Serviette

Wir danken vielmals! :)

Wir schlieBen ab dem 30.06.



