Suppen
Harira (A,l) 4,50€

Marokkanische Suppe nach traditioneller Art

Bissara (M) 4,50€

Feine purierte Erbsen Suppe mit Olivenél und Cumin

Blue Pearl Fisch Suppe (A,B,F,O,N) 5,00€

Fischsuppe nach Art des Hauses

Tagessuppe: (bitte unsere Servicepersonal ansprechen) 4,50€

Taglich wechselnde Suppen

Vorspeisen

Saalouk

Auberginen — Zucchini — Paprika - Paste 4,00€

Marokkanischer Salat

Tomaten, Gurke, Zwiebeln, 4,00€
Salat Mix: siehe unsere Salat Theke
Eine Auswahl aus verschiedenen Salaten (A,C,G, J) klein 4,50€

grol3 8,50€

Gambas-Tagine (F,W)

Garnelen in Oliven6l-Tomaten-Krauter Sauce 6,90€
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Tagine-Gerichte

Alle Tagine werden mit Pommes serviert

Kefta-Tagine (C) 12,90€
Hackfleischbéllchen in pikanter Tomatensauce und Ei

Kalb-Tagine-Gemuse (K) 14,90€
Geschmortes Kalbfleisch mit Gemise

Kalb-Tagine-Pflaume (1,C,K) 14,90€

Geschmortes Kalbfleisch mit Pflaume und gekochtem Ei, Sesam

Nudel-Gerichte

Penne mit Hahnchenbruststreifen, Champignon, Tomaten-Sahne Sauce (A,G,L)

11,90€
Spaghetti mit Garnelen, Blattspinat in Knofi-Sahne Sauce (A,B) 12,90€
Fisch-Gerichte
Calamar-Ringe-Teller (A,F) 10,90€
Gambas-Teller (F, B) 12,90€
Dorade Royal vom Grill (F) 16,90€
Loup de Mer vom Grill (F) 17,50€
Lachs-Steak vom Girill (F) 17,90€
Beilagen:
Drillinge mit Champignon und Blattspinat
Gemuse-Basmati Reis
Pommes klein
Pommes grof3
Portion Paella (A,F)

Alle Fisch Gerichte werden mit Charmilla, Salat, Pommes oder Reis

GrofRe Auswahl von Fisch an der Theke

4,00€
2,50€
2,50€
3,50€
7,50€

ohne Beilagen (A,F) 1 kg ab 28,90€
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Grill Gerichte:

Kefta-Grill (C) 12,90€
H&ahnchen Spiel3e mariniert vom Girill 11,90€
Grill-Mix: verschiedene Fleischsorten (siehe Theke)

z.B. Kefta, Lammleber, Hahnchenspiel3, Merguez 15,90€

Alle Grill-Gerichte werden mit Champignon Sauce, Salat, Pommes oder Reis
serviert

Dessert und Kuchen

Creme Caramel: Flan (C, G) 3,50€
Créme Brulee (C, G) 4,00€
Lauwarme Schoko-Tortchen mit Vanille Sauce (A, C, G) 4,00€
Beeren Tiramisu (A, C, G) 4,00€

Mehr Dessert und Kuchen an der Kuchen Theke

z.B. Schoko Tarte, Bienenstich, Basboussa je Stuick 2,50€

Warme Getréanke

Marokkanische Tee mit Minze

Glas 2,50€
Kleine Kanne 5,00€
Grol3e Kanne 6,50€
Espresso (7) 2,00€
Kaffee (7) 2,50€
Milchkaffee (G, 7) 2,50€
Cappuccini (G, 7) 2,50€
Latte Macchiato (G, 7) 3,50€



Kalte Getranke

Coca Cola(1,7) 0,33L 2,50€
Coca Cola Zero (1, 7) 0,33L 2,50€
Fanta Orange (1,7) 0,33L 2,50€
Fanta Exotic (1,7) 0,33L 2,50€
Sprite, Mezzo Mix (1,7) 0,33L 2,50€
Lift Apfelschorle (1,7) 0,33L 2,50€
Caprisonne 0,175L 1,50€
Durstloscher 0,5L 2,00€
Fuze Tea Eistee a,7) 0,30L 2,50€
Vio Limonade (1,7) 0,30L 2,50€
Mineral Wasser (Still/Sprudel) 0,25L 2,00 €
Mineral Wasser (Still/Sprudel) 0,75L 5,00 €

Zusatzstoffe: 1 Konservierungsstoffe 2 Geschmacksverstarker 3 Antioxidationsmittel 4 mit Farbstoff
5 Phosphat 6 mit StRungsmittel 7 Koffeinhaltig 8 Chininhaltig 9 geschwérzt

Allergene:
A= Glutenhaltiges Getreide B= Krebstiere C=Ei D= Soja E= Nisse F= Fisch
G= Milch |= Sellerie J= Senf K= Sesam L= Lupine W= Weichtiere
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Mittwoch und Donnerstag Spezial im wochentlichen Wechsel (siehe
Infotafel)

L"KARS3IN (Kalbsfiisse) oder Lammkopf (gedampft) 11,50€

Freitag Spezial:

Couscous mit Gemtuse, Kichererbsen, karamelisierte Zwiebel, Rosinen (1,A,G)
Mit Hahnchenfleisch 12,50€
Mit Kalbfleisch 14,50€

Wochenende und Feiertags bieten wir zusatzlich an

e Loup de Mer / Dorade in Salzkruste mit Beilagen 18,90€
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Auf Wunsch bereiten wir auch grofRe Bastilla fiir Sie zu




Nach vorheriger Absprache bieten wir lhnen an:

e 1 Lamm aus dem Ofen
oder
e Lamm Schulter aus dem Ofen

fur Sie mit allem was dazu gehort zu zubereiten

e oder Fleisch selber mitzubringen und wir kimmern uns um den
Rest

Preis nach Vereinbarung

Bitte sprechen Sie hierftir unser Personal an
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