/en House

VIETNAMESISCHES RESTAURANT

Offnungszeiten : Montag bis Frettag 1130 - 14:30 Uhr
und 17:30- 22:00
Sonntag und Felertag 17:30 - 22:00 Uhr
Tel: 075113268
Adresse : Obere - brelte str 31- 88212 - Ravensburg




Jedes Mend mit Pekingsupe oder Frihlingsrolle 1
Von Montag bis Freitag 11:30 bis14:30Uhr ausser Samstag lI
Sonntag uFeiertag

M1. Knusprige Ente mit Gemiise 12€ !
M2, Knusprige Ente mit Ananas, Bambus, Paprika in sliss-sauer Sosse. 12€ T
M3.Knuspige Ente mit gemiise in Erdnusssauce 12€ |
M4.Gebraten Rindfleisch mit Gemiise, 11€

M5. Rindfleisch mit Gemiise in Erdnusssauce 11€

M6. Gebraten Hihnefleisch mit Gemiise & Cashniisse 11€

M7. Huhnefleisch mit Gemiise In curry sosse 11€

MB. Huhneflelsch mit Gemiise in Erdnusssauce 11€

M9, Paniertes Huhnefleisch mit Bambus & Ananas & Paprika In sliss saver sosse 10€

M10. Paniertes Hihnefleisch mit Gemiise in Austern sosse. 10€
M11. Paniertes Fischfilet mit Gemiise in Austern sosse. 10€
M12, Paniertes Fischfilet mit Ananas siiss-saver Sosse. 10€
M13. Gebratene verschiedene Gemiise 9,50€
M14, Verschiedene Gemiise in Erdnusssauce . : 9,50

Cdc ngon micng ! Guten @ﬁm




des Hauses

Sp1. Bun bo nam bo 15,50€
Im Wok geschwenktes Rindfieisch ,Sprossen auf Reisnudeln, Salat, Vietnamesischen
Krautern, gerfisteten Erdnlisse. Dazu hausgemachte Limetten-Fisch Sosse {laufwarm)

Beef swirted ina wok, sprouts on rice noodles, salad, VietNamese
Herbs, roasted peanuis.Homemade fime and fish sauce {warm o the touch)

Sp2. Bun cha nem 15,50€
Mit gegrilitern Schweinefleisch, VietNam Frihlingsrolle, Reisnudeln, Salat& Krautern
seviert, Verfelnert mit Limetten-Fisch Sosse

With grilled pork, VietNam. Spring roll, rice noodles, lettuce & herbs
seviert. Refined with ime and fish sauce
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Sp3. Udon
Gedampfte Udonnudeln mit frischen Gemiise verfeinert mit einer Soja Sosse
Steamed udon noodies with fresh vegetables refined with a soy sauce

Optionat: a. Rindflelsch Beef 16€
b. Gegrllle Ente  Grilled duck 17,50€
. Hummerkrabben prawns 19.50&
d. Bio Tofu. bio tofu 13,50

5 L A
Sp4. Phc Ha Noi
Traditionelle Relsbandnudelsuppe der vietnamesischen Kiiche. Kraftige klare Brihe,

Reisbandnudeln, Krautern, zwiebeln, koriander
Traditlonal rice noodle soup of Vietnamese cuisine
Strong, clear broth, flat rice noodles, herbs,
onlons, conandear

Gross/Klein a. Rindfleisch heef
Gross/Klein b.Bio Tofu tofu

14,50€/8€
12,50€/7€
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SUP - SUPPEN

. Sup my Wantan

. Sup Thai vi Tom Yum GUng

Cocosmilch suppe mit Champion und Hummerkrabben

Coconut milk soup with mushroom and lobster crab

. Mién ga

Hithnerfleischsuppe mit Glasnudeln & Gemiise (8)

Chicken soup with glass noodles & vegetables (8)

Sup tom

Krabbensuppe mit Glasnudeln, Morcheln und Gemise (B,B)
Crab soup with glass noodles, morels and vegetables {B8,8)

. Vit Bac Kinh

Spezialsuppe mit Entenfleisch & Gemiise sauer - scharf (C,F.B)
Special soup with duck and vegetables, sour and spicy (C,FB)

Sup rau
Suppe mit versch. Gemiise (vergetarisch)(F,B)
Soup with various vegetables (vegetarian) (FB)

6€
Hilhnerbriihe mit Gemiise, Sesamdl und Teigtasche gefilthl mit Schweinefieisch (a,b)

Clear chicken broth with vegetzbles, sesame oil and dumpling filled with pork (3,8)

8€

6,50€

5,50€

5,50€




Speyialltiten des Fluies
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Spl. Bun bo nam bo 15,50€
Im Wok geschwenktes Rindfleisch ,Sprossen auf Relsnudeln, Salat, Vieinamesischen
Kréutern, gersteten Erdniisse. Dazu hausgemachte Limetten-Fisch Sosse (laufwarm)

Beef swiried in a wok, sprouts on rice noodles, salad, VietNamese
Herbs, roasted peanuts.Homemade lime and fish sauce {(warm to the touch)

F 7
Sp2. Bun cha nem 15,50€
Mit gegrilltern Schweinefleisch, VietNam Frihlingsrolie, Reisnudeln, Salat& Krautern
seviert. Verfeinert mit Limetten-Fisch Sosse

With grilied pork, VietiNam, Spring roll, rice noodles, letiuce & herbs
seviert. Refined with lime and fish sauce

Sp3. Udon
Gedampfte Udonnudeln mit frischen Gemilse verfeinert mit einer Soja Sosse

Steamed udon noodies with fresh vegetables refined with a soy salice

Optional: a. Rindfleisch Reef 16€
b. Gegrille Ente  Grilled duck 17,50€
¢. Hummerkrabben prawns 19,50€&
d. Bio Tofu. bio tofu 13,50€

Sp4. Phé Ha Noi
Traditioneile Reisbandnudelsuppe der vietnamesischen Kiche. Kraftige kiare Brune,

Relsbandnudeln, Krautern, zwiebeln, koriander
Traditiona! rice noodle soup of Vietnamese cuising
Strong, clear broth, fiat rice noodles, herbs,
onlons, coriander

Gross/Klein a. Rindfleisch beef
Gross/Klein b.Bio Totu tofu

14,50€/8€
12,50€/7€
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MON KHAI VI

WARME VORSPEISEN
7. Cha gio chay ( mini Friihlingsrolle ) 5€

{vergetarisch, siiss-sauer Sosse) A,F5,6,8

(Vegetarian, sweet and sour sauce) A,F5,6,8

8. Nem chien Viet Nam 6€
Friihlingsrollen mit Schweinefilet,Glasnudeln,Morcheln & Gemtse Limetten Fischsosse.

Spring roils with pork fillet, glass noodles, morels & vegsiables, limes. fish sauce

9. Wantan chién 6€

Wantan Gebackene Telgtaschen mit Schweinefleisch (siiss-sauer Sosse) A,5,6,8

Baked dumplings with pork (sweet and sour sauce) (A,5,6,8)

10. Ga xién nudng 6€
Gegrille Hihnerspiesse mit Erdnusssosse (E.B)
Grilled chicken skewers with peanut sauce (E,B)

11. Tom chién st 8,50€

Gebacken Riesenganelen mit siiss-sauver Sosse

Baked giant prawns with crab bread

12. Zen Platte (ab 2 pers.) 17€

Gemischier Viorspeiseteller mit Wantan, Satay-Splesse, vietnam.
Frilhlingsrollen, Gebackene Riesengarnelen mit verschiedenen Sossen.
Mixed appetizer plate with wantan, satay skewers, Vietnam spring rolis

Baked king prawns with different sauces

W mwmmwmwimnm N Fr

8 T

4
¥

| ol

W m W

W mmwNmn



20,

21.

22.

23.

XA LAT - SALATE

= & )
Goi Mien Tom
Glasnudelsalat mit Garnelen, Morcheln&Koriander
Glass noodle salad with shrimps, morels and coriander

Goi cudn
Hauchdiinne Reispapierrolien mit Reisnudeln,VietNam. Kriutem.
Option 2. mit garnelen
b. mit blo Tofu
Sheer rice paper rolls with rice noodles, VietNam herbs
Option a. with shrimp
b. with organic tofu

Goi du du
Griine Papaya Salat mit Gamelen, VietNam. Krautern, Erdniisse &
Limeten-Fischsosse

Squid salad with celery, glass noodles, shallots

Goi muc
Tintenfisch Salat mit Salerie, Glasnudein, Chaloten
Sguid salad with celery, glass noodies, shallots

9,50€

7€
6,50€

9,50€

7,50€

g |




VIT - ENTE

30. Vit hat sen 17€

Knusprige Ente mit Gemilse & Lotuskerne nach Vietnam. Art
Crispy duck with vegetables & lotus seeds to VietMNam. kind

31. Vit chua ngot 17€

Knusprige Ente mit Annanas, Paprika, Bambus in sliss-sauer Sosse
Crispy duck with pineapple, bell pepper, bamboo In sweet and sour sauce

32. Vit koon bao 17€
Knusprige Ente mit Gemiise, Erdniisse in Knoblauch Sosse(scharf)
Crispy duck with vegetable, peanuts in garlic sauce (spicy)

33. Vit xao rau 17€
Knusprige Ente mit Gemiise, Pakchoi in Austern Sosse
Crispy duck with vegetable, pak choi in oyster sauce

34. Mi xao vit gion 17€
Knusprige Ente mit Curcuma Nudeln & Gemdse serviert mit elnem
Schwarzerpfeffer-Sosse dips
Serve crispy duck with curcuma noodles & vegetables. with black pepper sauca

35. Vit gion 17€
Erdnuss Ente in Hausgemachte Erdnuss - cocosmilchsosse mit Gemiise verfeinert
mit gerdsteten Erdniisse

Duck in Homemade Peanut Coconut Milk Sauce with Vegetables Refined with
roasted peanuts
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THIT BO
RINDFLEISCH

40. Bo xao xa ot 15€
Rindfleisch mit Zitronengras & Gemiise nach Vietnam. Art (scharf)
Beef fried in a wok with lemongrass & vegetables to VietNam. Kind (spicy)

41. Bo koon bao 15€

Rindflelsch nach Koon Bao Art mit Gemiise, Erdniisse in Knoblauch Sosse (leichscharf)
Koon Bao style beef with vegetables & donggu mushroom

42. Bo xao rau 15€
Im Wok gebratene, geschnetzelte Rindfleisch mit Gemiise&Donggu Pilz.
Wok - fried sliced beef with vegetables & donggu mushtoom

43. Bo xao girng 15€
Im Wok gebratene Rindfleisch mit Ingwer, Gemiise, Sesamdl in Austernsosse
Beef roasted in a wok with ginger, vegetables, sesame oll in oyster sauce

44, BO ca ri 15€
Rindfleisch mit Gemiise in Currysosse (scharf)
Beef with vegetables in curry sauce {spicy)




THIT GA
HUHNERFLEISCH

50. Ga xao xa 6t 14€
Im Wok gebratene. Hilhnerfleisch mit Zitronengras, Gemise & Chili nach Vietnam.
Art (scharf)

Chicken fried in 2 wok with lemongrass, vegetables & chilli VietNam kind {spicy)

51. Ga xao hat diéu 14€
Gebratene Hahnchenbrust mit Gemtise, Morcheln & Cashewniissen

Fried chicken breast with vegetables, morels and cashew nuts

52.Ga koon bao 14€
Hihnerfieisch Koon-Bao Art mit Gemiise, Erdniisse in Kloblauch Sosse (leicht scharf)
Chicken Koon-Bao with vegetables, peanuts in garlic sauce (slightly spicy)

53. Ga chua ngot 14€
Paniertes Hihnerbrust mit Ananas siiss-saver Sosse (FC,5,6)
Breaded Chicken Breast with Sweet and Sour Pineapple Sauce (F.C,5,6)

54. Ga xao rau 14€
Im Wok gebratene Hithnerfleisch mit versch. Gemiise & Donggu Pilz im Austern
Sosse (F8)

Chicken friend in a wok with various vegettables & donggu mushroom in
Oyster Sauce (F8)
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HAlI SAN
MEERESFRUCHTE
60. Tom chua ngot 19,50€

Gebackene Riesengamelen mit Ananas siiss-sauer Sosse {a,b,c,5,6)
Baked king prawns with pineapple sweet and sour sauce (a,b,c.5.6)

61. TOm xao rau 19,50€

Im Wok gebratene Hummerkrabben mit versch. Gemiise (b,f,8)
Wok-fried lobster crabs with various vegetables (b,£.8)

62.T6m koon bao 19,50€

Gebratene Hummerkrabben mit Gemiise Koon Bao Art,
Erdniisse in Kioblach Sosse (leicht scharf)b, fe 8.

Fried lobster crab with vegetables Koon Bao Art,
peanuts in garlic sauce { slightly sharp)(h feB)

63. Muc xao toi 15€

Gebratene Tintenfisch mit Gemiise, Salerie, Frilhlingszwiebeln nach Vietnam, Art
Fried squid with vegetables, celary, spning onions to Vietham. kind

64. Muc chua ngot

Gebackene Tintenfisch mit Ananas siiss-sauer Sosse (d,£,5,6
Baked squid with pineapple sweet and sour satce {d,f.5,6)

65.Ca chua ngot 14,50€
Panierte Fischfilet mit Ananas siiss-sauer Sosse (a,c,d,5,6)
Breaded fish fillet with pineapple sweet and sour sauce {a,c,d.5.6)

66.Ca Cari 14,50€
Panierte Fischfilet mit Gemiise & Basilikum in Curry Sosse (scharf) (a,c,d.f.2,8)
Breaded fish fillet with vegetables and basil in CUrry sauce tsp:wJ (acdrf28)




70.

7l

72.

/3.

MON CHAY
VEGETARISCH

Rau xao chay 11,50€
Im Wok gebratene versch, Gemiise & Donggu Pilz in Austern Sosse (f.8)
Various vegetable & Donggu mushrooms friend | wok in oyster sauce (f.8)

Rau xao koon bao 11,50€

Gebratene versch. Gemise nach Koon Bao Art, Erdniisse in Kloblauch Sosse
(leichtscharf) f,e,8)
Fried various vegetables Koon Bao style, peanuts in gariic sauce (slightly spicy]

b - )
Rau ca ri dau phu 12,50€
Verschiedene , Gemise & Tofu in Curry Sosse (scharf)
Various vegelables and tofu in curry sauce (spicy)

Rau chua ngot 11,50€
Verschiedene hiedene Gemdse mit Ananas in sliss-sauer Sosse (f.5,6)
Various vegetables with pineapple in' sweet and sour sauce (£5,6)
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MON COM
REISGERICHTE

80. Cdm chién chay

81.

82.

83.

84.

Gebratener Rels mit GemUse & Ei (c,f8)
Fried rice with vegetables & egg (c,f.8)

= M L]
Caom chién ga
Gebratener Reis mit Hilhnerfleisch, Gemniise & Ei (c,f.8)
Fried rice with chicken, vegetables & ega (¢,£8)

Com chién bo
Gebratener Reis mit Rindfleisch, Gemiise & Ei (c,f.8)
Fried rice with beef, vegetables & egg (c,£8)

Cam chién tom
Gebratener Rels mit Krabben, Gemilse & Ei (b,c.f.8)
Fried rice with crab, vegetables & egg (b.c,f.8)

Com chién thdp cam

Gebratener Reis mit versch, Fleisch, Krabben, Gemiise, Ei & Curry(leicht scharf)
Fried rice with various meats, crabs, vegetables, egg & curry (slightly spicy)

12€

14€

15€

15€

16€
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90.

91.

92.

93.

MY
NUDELNGERICHTE

Mi xao chay
Gebratene Nudeln mit Gemiise (a,c,T)
Fried noodles with vegetables (3,b,f)

5 % k)
Mi xao ga
Gebratene Nudeln mit Hilhnerflelsch & Gemiise (a,c,f)
Fried noodles with chicken & vegetables (a.c.f)

Mi xao bo
Gebratene Nudein mit Rindfleisch & Gemiise (a,c,f)
Fried noodies with beefl & vegetables (a,c.f)

5 % Fal
Mi xao tom
Gebratene Nudeln mit Krabben & Gemiise (a,b,c,f)
Fried noodles with crab & vegetables (a,b,c.f)

i % A '
. Mi xao thap cam
Gebratene Nudeln mit versch. Fleisch,Krabben,Gemiise & Curry (a,b,c,f.2)
Fried noodies with various meats, crabs, vegetables & curry (a,b,c.f2)

12€

14€

15€

15€

16€
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DIA NONG
HEISSE PLATTE

H1. Vit nong xeo 18€
Gegrille Ente mit Gemiise & Pakchai In Chop Soy Sosse
Grilled duck with vegetables &opak chol in chop suey sallce

H2.Thap cam 17€
Verschiedene Fleisch mit Gemiise in Hoi Sin Kloblauch Sosse (scharf) £8

Varicus meat with vegetables in Hoi Sin garlic sauce (spicy) (f.8)

H3. Hummerkrabben mit 19,50€
Gemiise & Pakchol in Hoi Sin Kloblauch Sasse (leicht scharf)
With vegetables & pakchoi in Hoi Sin Kloblatich sauce (slightly spicy)

LY % ) L
H4. Bo xao tieu toi 16€
Im Wok gebratene Rindfleisch mit Paprika, Zwiebel in Kloblauch schwarz Pfeffer Sosse
Roasted beef with peppers, onlon in black gariic black pepper sauce




CA RI - CURY

C1. Vit curry 17€

Knusprige Ente mit Gemiise, Thaibasilikum in rotem Kokosmiich-Curry Sosse (scharf)
Crispy duck with vegetables, Thai basil in red coconut milk curry sauce (spicy)

C2. Ga curry 14€
Hithnerfleisch mit Gemise, Thaibasilikum in rotem Kokosmilch-Curry Sosse (scharf)
Chicken with vegetables, Thai basil in red coconut milk curry sauce (spicy)

C3. Tom curry 19,50€

Hummerkrabben mit Gemiise, Thaibasilikum in rotem Kokosmilch-Curry Sosse (scharf)
Lobster crabs with vegetables, Thai basil in red coconut milk curry sauce (splcy)

C4. Rau curry 12€

Gemise & Thaibasilikum in rotem Kokosmilch-Curry Sosse(scharf)
Vegetables and Thai basil in red coconut milk curry sauce {spicy)

C5. Vit ca ri xanh 17€

Knusprige Ente mit Gemiise in griinem Kokosmilch-Curry Sosse (scharf)
Crispy duck with veagetables in green coconut milk curry sauce (spicy}

C6. Ga gruncurry 14€

Hihnerfleisch mit Gemiise in griinem Kokosmiich-Curry Sosse (scharf)
Chicken with vegetables in green coconut milk curry sauce (spicy)

C7. Tom griincurry 19,50€

Hummerkrabben mit Gemise in griinem Kokosmilch-Curry Sosse (scharf)
| obster crabs with vegetables in green coconit milk cuery sauce. {spicy)

C8. Rau gruncurry

Gemiise in griinem Kokosmilch-Curry Sosse {scharf]l\
Vegetables in green cocanut

milke curry sauce (spicy)
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ZEN MENU

ZM1. Thuc don 1 ngudi (fiir 1 Person) 22€
1} Geback Wantan oder Minirolle oder Beijing Suppe
Baxked wantan or-mini-roll or Baijing soup
2) Koon Bao Ente und bebackene Hihnerfieisch mit Gemiise
Koon Bao duck and chicken with vegetables
3) gebackene Bananen oder Kaffee

Lychee or baked banana or coffee

ZM2, Thuc don 2 ngudi (fiir 2 Person) 44€
1) Gebackene Wantan oder Minirolle oder Beijing Suppe
Baked wantan or minl roll or Beijing soup
2) Knusprige Ente, Hahnchen siiss-sauer Sosse Rindfleisch in Curry Sosse (scharf)
Crispy duck, chicken sweet and sour sauce beef in curry sauce (spicy)
3) Gebackene Banane oder Kaffee

Lyches or baked banana or coffes

ZM3. Thuc don 3 ngudi (flir 3 Person) 66€
1} Gebackene Wantan oder Minirolle oder Beijing Suppe

Baked wantan or mini roll or Beijing soup

2) Curry Ente, HOhnerfleisch nach Koon Bao Art,Rindflelsch in Schwarze Pfeffer Sosse
Curry duck, Koon Bao style chicken, beef in black pepper sauce

3) Gebackene Banane oder Kaffee

Baked ice cream or banana or coffee




THUC DON DANH CHO TRE EM
KINDERMENUS

Ki. Mi xao ga
Gebratene Nudeln mit Hithnerfleisch & Gemiise
Friend noodles with chicken and vegetables

K2. Can rang ga
Gebratena Rels mit Hihnerfleisch & Gemiise

Fried rice with chicken and vegetables

K3. Ga xao rau
Gebratene Hihnerfleisch mit
Fried chicken with vegetzbles

K4. Ga chua ngot
Panierte Huhnerbrust mit Ananas sliss-sauer Sosse.
Breaded chicken breast with sweet and sour pineapple sauce

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€
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MON AN PHU - BEILRGEN

Bl. Gebratene Reis
Fried rice

B2. Gebratene Nudeln

Fried noodies

B3. Extra Reis als Beilage
As extra sidedish rice

MON TRANG MIENG
NACHTISCH

N1. Chuoi Chién
Gebackene bananen mit Honig, Erdniisse & Kokosflocken
Baked bananas with honey, peanuts & coconut flakes

N2. Gemischtes Eis mit sahne ( 3 Kugel )

Mixed ice cream with cream

N3. Kem Chién
Gebackenes Eis
Baked ice cream

5€

S€




NUOC NGOT
ALKOHOLFREIE GETRANKE

Cola, Fanta & Sprite
Spezi & Cola Light
Wasser
Apfelsaftschorie

Apfelsaft

Maracujaschorle
Johannisbeerschorle

Lycheeschorle -

Orangensaft , Maracujasaft
Lycheesaft, Guavensaft, Mangosaft
Schwarze Johannisbeeren Nektar
Bitter Lemon

Teinacher Wasser Flasche

Hausgemacht
Lemonsoda

Strawberry Lassi

Mango lassi

Berry Loves strawberry
Tokyo Yuzu Macacuja Orange

0,4
0,4l

0,41
0,41

0,41

4 -é_“"’uh L

6,€
6,€
6,€
6,50€

_6,50€

0,21
0,2l
0,21
0,21
0,21

0,21
0,21
0,21

0,2
0,21
0,2
0,2l

3,46
3.4€
3,46

3,4€
3,4€
3,4€
3,4€

0,4l
0,4l
0,41
0,4
0,41

0,4l
0,4l
0,41

0,4l
0,4l
0,4
0,4l

0,71

3,B€
3,0
3,8¢E
3,0€
43¢

4,56
4,5€
4,5€

4,5€
4,5€
4,5¢
4,5¢

b,5&
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Aus den Flaschen

Meckatzer

Meckatzer Radler

Meckatzer Pils

0,331 3,50€
0,331 3,50€
0,33 3,50€

Meckatze Hefeweizen (hell)
Meckatze Hefeweizen (dunkel)
Meckatze Leichtes Weizen

Russ Weizen

Meckatzer (Alkohofreies Weizen)

Colaweizen

Saigon bier
Shingha Bier

Hugo

Aperol Spritz
Lycheewein
Pflaumenwein

Grine Tee
Jasmin Tee
Heisse Tee
Tasse Kaffee
Espresso
Cappuccino
Latte Macchiato

APERITIFS

0,2l 6,50€
0,21 6,506
4cl  4,50€
4 4,50€

DO UONG AM
WARME GETRANKE

0,5l
0,51

0,5l
0,51
0,5l
0,5l
0,5l
0,5l

0,33l
0,33l

4,206
4,20€

4,20€
4,20€
4,20€
4,20€
4,20¢
4,206

4€
4€

A A

3,50€
3€
3€

4,50€

5,50€




RUQU VANG - OFFENE WEINE

* WeiBwein 0,21

W1, Chardonnay Del Veneto IGT 6,20€
Campagnola feine Art, leicht trocken
W2, Riesling QBA - 6,90€
Stettener Heuchelberg '
W3, Bordeaux Cotes de Gascogne b6,90€
Blanc de Blanc
W4, Doppio Passo Sicilia Grillo | f 7,90€
W5, Hagnauer i __1 b€
MillerThurgauTrocken I
W6. WeiB Weinschorle \ 5,80€
* Roséwein 0,21 - :
| /
Rose 1, Spatburgunder | ’{ ) 7,20€
WeiBherbst QBA | \
Rose 2. Cotes de Provence Rose S = 7,50€
Rose 3. Doppio Passo Primitivo Rosato 7,50€
Rose 4. Roseweinschorle 5,90€

* Rotweine 0,2]

R1 Doppio Passo 7,90€
Primitivo

R2 Primitivo Puglia 7,90€
Fruchtig samtig volimundig

R3 Italien Merlot del Vento 6E

Trocken IGT angenshm, schine Fruchtaromen

R4 Frankreich Cabermet Sauvignon
Trocken Cin de Pays d'Oc Aimery kaminrote Farbe

R5 Siidafrika Two Oceans Caps Cabernet Sauvignon
Trocken

R6 Rotweinschorle 5,80&
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B il it by

FLASCHENWEINE

* WeiBwein 0,75l

Riesling SL - QW Trocken - VDP
Gutwein- Schloss Lieser - Mose| - Deutschland

Doppio Passo Sicilia Grillo
Elegante Frucht, exotischen Aromen von relfen Orangen

* Roséwein 0,751

Doppio Passo Primitivo Rosato

* Rotwein 0,75l

Doppio passo Primitivo Puglia
Fruchtig samtig vellmundig

De Gras

Cabernet sauvignon

2B€
EEE I- )
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