* MENU CATERINGOWE NA TWOJE PRZYJECIE -
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Jajka faszerowane- 3 rodzaje (pieczarkowe, toso$, majonez bazyliowy) ¢ 5z4/szt.
Tatar wotowy 80 g » 14 zt/ min. 5 porgji

Tatar z tososia 80 g * 14 zt/ /min. 5 porcji

Pasztet z zurawing 100g * 4,50 zt/min. 5 porcji

Tymbaliki drobiowe/wieprzowe ¢ 7zt/ szt. min. 5 porcji

Rolada drobiowa ze szpinakiem i suszonymi pomidorami * 7zt/ min. 5 porcji
Sledzie na 3 sposoby * 150 g - 6z/

Pierogi ruskie * 2,50 zt/szt.

Pierogi z szpinakiem i fetg * 2,50 zt/szt

Szasztyki z mozzarelli, pomidorki koktajlowe, bazylia, grisini « 8 zt/szt. min. 5 porgji
Szparagi otulone boczkiem w ciescie francuskim 10 zt/szt. min. 5 szt.

Roladki w nales$niku ze szpinakiem, twarozkiem i tososiem - 90 g- 7 zt min. 5 porcji
Satatka capresse (mozarella, pomidor, bazylia, oliwa, oregano) 300g « 17 zt szt.
Satatka grecka 300 g » 18 zt

Satatka klasyczna jarzynowa z kietbasg +100 g - 4,50 min. 500g

Satatka warstwowa z jajkiem, buraczkiem i $ledziem « 100g - 5 zt. min. 500 g
Satatka wiosenna (satata, ogoérek, rzodkiewka, cebula, jajka, szczypior 300 g * 15zt
Satatka Gyros 300 g » 18 zt

Ruloniki z szynki z twarozkiem i dtugim szczypiorkiem « 5 zt/szt.

Potmisek mies pieczonych (schab, brzuszek, pieczen rzymska z jajkiem) « 50zt/500g
Koreczki z pomidora koktajlowego z mozarellg, bazylig i oliwkg * 5 zt/szt.

Koreczki z kabanosem, serem, ogdrkiem « 4 zi/szt.

Koreczki z plastrow boczku z $liwkg kalifornijskg « 5 zt/szt.

Babeczki wytrawne z 2 rodzajami nadzienia * 5 zt/szt.

Sledziki w oleju lub w $mietanie z dodatkami 6 z#/ porcja



Zurek z kietbasg i jajkiem « 14z4/ porcja

Strogonow wotowy « 17zt/ porcja

Krem marchewkowy z grzankami i pestkami stonecznika « 13 zt/ porcja
Barszcz czerwony z krokietami lub uszkami « 14zt/ porcja

Zupa gulaszowa * 16 zt/ porcja

Krem z biatych warzyw « 12 zt/ porcja

Rosét po krélewsku « 12 zt/ porcja

Krem z pomidoréw + 12 zt/ porcja

Barszcz biaty « 12 zt/porcja

Staropolska zupa chrzanowa z biatg kietbasg i jajkiem « 12z#/ porcja
Flaki « 14zt/porcja

Krem z zielonego groszku z grzankami « 12 zt/porcja

Krem brokutowy ¢« 12 zt/porcja
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Kaczka pieczona « 1/2 - 20 zt, cata 80 zt/ szt.

Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym 100g « 18 zt/ szt.

Udko z kaczki confit 150 g « 24 zt/ szt.

Rolada $Slgska 120 g « 14zt szt

Policzki wotowe w sosie wiasnym lub chrzanowym 100g « 21 zi/ szt.

Filet z miruny w sosie cytrynowym 100 g « 17 z#/ szt.

Peczak smazony z boczniakiem i szczypiorkiem (Wege) 200 g » 12 zt/szt.
Pier$ z kurczaka faszerowana z sosem serowym 100 g « 15zt/szt.

Udko z kurczaka faszerowane z sosem serowym 150 g » 14z#/szt.

Roladki z indyka z pieczarkami z sosem z zielonej pietruszkis 16zt/szt.
Devolay * 15z#/szt.

Roladka drobiowa z paryka konerwowg i zottym serem « 14zt/szt

Karczek w sosie pieczeniowym, mysliwskim lub chrzanowym « 16zt/porcja
Koperta schabowa faszerowana pieczarkami i zéttym serem « 15zt/ porcja
Filet w jajku z ananasem, zétym serem i zurawing lub z mozarellg, pomidorem i bazylig 15zt/szt.
Schab z pieczarkg i serem « 14zt/szt.



Modra kapusta 150g « 7zt
Cwikta z chrzanem 150g * 7zt
Puree ziemniaczane 200 g « 7zt
Kopytka 200 g *+ 6 zt

Kluski Slgskie 200 g « 7zt
Ziemniaki gotowane * 3,50zt
Ziemniaki opiekane * 7 zt
Frytki » 7 zt

Szarlotka z bezg
Pianka owocowa z budyniem

Sernik Ztota Rosa

Kasza gryczana 200g « 5zt

Bukiet warzyw pieczonych 150g « 7zt
Buraczki zasmazane 150 g « 5zt
Kapusta zasmazana

Suréwka z pora 150 g » 6 zt

Bukiet 3 suréwek 150 g « 7zt
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Ciasto kruche z kremem budyniowym bezg i owocami

LeSne runo
Stefanka

Czekoladowe browni « 6zt / 100g
Ciasta owocowe, jogurtowe
Mini tarteletki z owocami sezonowymi

Tarta z mascarpone * 621/ 100 g

Kompot « 5zt/0s

Woda z cytryng i mietg ¢ 0,5/ os. -5zt
Woda gazowana « 0,5 l/0s. - 3zt

Sok jabtkowy ¢ 0,5l/0s. - 5z¢

Sok pomaranczowy « 0,5 l/os. - 6zt
Kawa - 10zt/os.

Herbata- 10zt/os.

Pepsi, Mirinda, 7up « 0,5l/0s - 8zt
Coca Cola, Fanta, Sprite « 0,5l/0s - 8zt
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