AMUSE BOUCHE 50€/PERS

. Wewor £ Py

Tataki végétal a 1’asiatique

ENTREES

Nhacs 4 pieces, Tapas gascons travaillés :

Le bonbon de figue confite farcie au foie gras

Les coeurs de canard laquée balsamique, persillade
Ceviche de poisson du moment a la péruvienne

L’asperge brulée et graines torréfiées

PLATS

L’agneau confit a ’ail nouveau, mousseline de
patate douce

ou

Le thon snacké aller retour, cré¢me de légumes
vert

Garniture a partager de légumes de printemps

et grenailles sautées

FROMAGE

En option supplément 7€

DESSERTS

Le grand mignon : choux chantilly mascarpone et
fraise, tartelette lemon curd fraise, sorbet fraise,

financier pistache et fraise, verrine tout chocolat

MIGNARDISES

Truffe coco

MENU SERVI LE DIMANCHE ET LUNDI DE PAQUES MIDI ET SOIR



