
5 0 € /PERS

L’agneau conf i t  à  l ’ a i l  nouveau,  mousse l ine  de

patate  douce

ou

Le thon snacké a l ler  re tour ,  crème de légumes

vert

Garni ture  à  par tager  de  légumes de pr intemps

et  grena i l les  sautées

Menu de Pâques
E N T R É E S

P L A T S

D E S S E R T S

Nhacs 4  p ièces ,  Tapas  gascons t rava i l lés  :  

Le  bonbon de f igue conf i te  farc ie  au fo ie  gras  

Les  coeurs  de  canard laquée ba lsamique ,  pers i l l ade

Ceviche de poisson du moment  à  la  péruvienne 

L’asperge  bru lée  e t  gra ines  torréf iées

M I G N A R D I S E S

Truffe  coco

Le grand mignon :  choux chant i l l y  mascarpone et

f ra i se ,  tar te le t te  lemon curd fra i se ,  sorbet  f ra i se ,

f inanc ier  p is tache et  f ra i se ,  verr ine  tout  chocolat

A M U S E  B O U C H E

Tatak i  végéta l  à  l ’ as ia t ique

F R O M A G E

En opt ion supplément  7€

M E N U  S E RV I  L E  D I M A N C H E  E T  L U N D I  D E  P Â Q U E S  M I D I  E T  S O I R


