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RESTAURANT

Notre menu de Noél a emporter

65€/pers.

Tartare de saumon écossais
2. Pana cotta au wasabi doux — marinade d’herbes au ponzu
%k ko sk ok
Cappuccino de Champignons des bois
Chantilly de foie gras — croustillant de Pata negra
k %k %k k %k
Filet pur de veau roti en basse t°
Sauce fine Champagne au syphon — pommes dauphines truffées
ou
Dos de cabillaud
creme bisquée —amandine a la chair de homard
mousseline de jeunes pousses
3k %k %k k %k
Pomme trompe I’ ceil

vanille — spéculoos — caramel beurre salé




