SUPPE

LINSENSUPPE 8

gekochte linsen, geschmorte zwiebeln,
gewurze, zitrone

cooked lentil, braised onions, spices,
lemonjuice

lammspiefs, hihnchenspicfs, kaftaspiefs, hausgemachter hummus,
hot batata, thoum, petersilien-tomatensalat, gegrilltes gemiise,

spezial fladenbrot

lambskewer, chickenskewer, kaftaskewer, homemade hummus, hot
batata, thoum, parsley-tomatosalad, grilled vegetables, special

flacbread

LEBANESE BBQ for one ««o 25

LEBANESE BBQ for twou« 50

RICE DISH

duftreis (Basmatireis), cashewniisse & pinienkerne, gegerillte siifie
chilischote in jog/mrrsoﬁe, gmnampfelkerne, gcrm(‘knere minze
fatcoushsalat

fragrant rice (Basmatirice), cashewnuts & pine nuts, grilled sweet

chilipepper in joghurtsauce, pomegranateseeds, dried mint, fattoushsalad
MANSAF LAMB MEAT lammen 18
MANSAF CHICKEN hihnchennn 17
MANSAF CHICKENWINGS hihnchenfliigel w17
MANSAF PRAWNS garnelen nsn 19.5
BABA GHANOUSH 9.5

gegrillte auberginenpaste in tahinasofle, granatapfelkerne,

olivedl serviert mit fladenbrot
grilled eggplantpaste in tahinasauce, pomegranateseeds, oliveoil served with

ﬂatbrmd

SALAT

FATTOUSHu®» 9.5
tomate, gurke, romanasalat, paprika, radieschen,
lauchzwiebeln , petersilie, minze, frittiertes fladenbrot,
libanesische Vinaigrette

tomato, cucumber, lettuce, bell pepper, radish, spring onion,
parsley, mint, baked pita bread, lebanese vinaigrette

TABBOULEHw» 9.0
tomaten, lauchzwiebel, petersilie, minze, bulgur
libanesische Vinaigrette, granatapfelkerne

tomato, spring onion, parsley, mint, bulgur, lebanese
vinaigrette, pomegranate seeds

CHICKENSALAT & 12.0

gemischter Salat mit gegrillte Hahnchenbrustfilet
mixed salad with grilled chickenbreast
HALLOUMISALAT:w 11.5
gemischter Salat mit frittierte Halloumikase

mixed salad with fried Halloumicheese
FALAFELSALATw® 11.0
gemischter Salat mit Falafelballchen

mixed salad with Falafel

HUMMUSSALAT:» 12.0
gemischter Salat mit Hummus

mixed salad with hummus

SIDES

serviert mit fladenbrot und tahinasofle
served with flacbread & tahinasauce

FALAFEL « 5.5
HALLOUMI kise 6.5
MAKALLI frittierte kartoffeln &aubergine « 55
CAULIFLOWER fricciercer blumenkohl w 55
HOT BATATA marinicree drillinge kartfoffeln v 6.0
STUFFED GRAPE LEAVES gfillce weinblitcer 6.5
KIBBEH fiillce teigklsfe mic hackfleisch & pinienkerne wor b 7.5
MAKANI SAUSAGE rinderwiirschen o S 6.5
MUSHROOM champignons ts 6.5
LIVER hdhnchenleber v e 75
ZAATAR thymiangewiirz mit olivendlw 50
MAQDOUS gfiillre auberginen mit walnuss v 6.0
DATESYRUP-Tahina dacclsirup mit tahina e 5.0
(sweet)

HALAVA siffe geréistece sesampaste 1 4.5

(sweet)

HUMMUS

]1;1usgcmnchrcr hUﬂlﬂ"lUS. h:u‘h:m:\so{ic. SCS&U’USU{SC. ﬂudcnbror

homemade hummus, harhanasauce, tahinasauce, ﬂﬂrbrcad

CLASSIC 8.5

FALAFEL « 12.0
MAKALI frictierce kartoffeln ¢aubergine v 12.0
HOT BATATA narinierte drillinge kartfoffeln 12.0
HALLOUMI kisexa 12.5
MUSHROOM chanpignons 13.0
CAULIFLOWER frittierter blumenkohl 12.5
GROUND BEEF mit pinienkerne .1 S 13.0
CHICKENBREAST hahnchenbrust o e 13.0
LAMB lammw S 14.5
MAKANI SAUSAGE rinderwitrstchen 1 2 13.0
LIVER héhnchenleberw g 13.0

BOWLS

hausgemachter hummus, fermentierter rotkohlsalat,
bulgursalat, frisches gemiise, cingelegte gurken, sesamsofe,
harhanasofle, fladenbrot

homemade hummus, fermented red cabbagesalad, bulgursalad,
fresh vegetables, pickles, sesamesauce, harhanasauce, flatbread

FALAFEL «v 13.0
HALLOUMI kisencn 14.0
MAKALLI frictierce karcfoffeln & auberginens 13,5
CAULIFLOWER blumenkohl a 13.5
HOT BATATA marinierce drillinge karcoffelnu: 13,5
MUSHROOM champignonsusx 14.5
SHAWARMA BEEF sceakstreifenno S 16.0

SHAWARMA CHICKEN hihnchen v S 15,0

GROUND BEEF mit pinienkernennx D= 15.5
LIVER hdhnchenleberwn B 15.0
CHICKENBREAST hihnchenbrustnx S 15.0

MAKANI SAUSAGE rinderwiirscchen wo B 15,5

KAFTA 18.0

HUMMUSAPIENS FOR ONE 18.5 for two 34.5



LEBANESE BREAKFAST

frisch zubereitec- in begrenzter Menge

freshly prepared- in limited quantities
FATTEH

gekochte kichererbsen, joghurt, gewtirze, frictiertes
fladenbrot, cashewniisse in Ghee

cooked chickpeas, joghurt, spices, fried flatbread, cashew nuts
in ghee

CLASSICuxsn
EGGPLANT aubergine wxon
HALLOUMI kise wxen

BEEF mic pinienkerneaxcn M

LABNEH

hausgemachter libanesischer frischkise, olivensl,
serviert mit fladenbrot

homemade lebanese cream cheese served with flacbread
CLASSICo

ZAATAR thymiangewiirz o

MAQDOUS gefiillee aubergine mic walnuss cn
DATESYRUP-Tahina dacelsirup mic tahina wa
(sweet)

HALAYV A siifie gerdstete sesampaste )

(sweet)

BIO EGG DISHES

SHAKSHUKA © 13.0
EGG BEEF rinderhack ey 2 12.5

EGG MUSHROOM 12.0

champignons

EGG CLASSICo 11.5

10.0
12.0

12.5

13.0

8.0
9.0
10.0

5.0
4.5

beilgaengemiise + Oliven 2.0€

side vfgetablcs + olives 2.0€

FOUL, 13.5

gekochte fava bohnen & kichererbsen mit knoblauch,

zitrone, olivendl, serviert fladenbrot

cookﬁdfam beans & chickpms with gar/ic, lemon, oliveoil

served flatbread

MOUSABAHA , 12.5

gekochte kichererbsen mit knoblauch, tahina, zitrone,

olivendl, serviert mit fladenbrot
cooked chickpms with gar/ic, lemon, oliveoil served with
flatbread

HUMMUS FOUL ., 13

hausgemachter hummus mit gekochte fava bohnen

mit knoblauch, tahina, zitrone, olivendl, serviert mit
fladenbrot

homemade hummus with cooked fava beans with garlic,
oliveoil, lemon served with vegetables & flatbread

HUMMSHUKA .. 13

hausgemachter hummus mit shakshuka, olivensl

serviert mit fladenbrot
homemade hummus with shakshuka, oliveoil served with

flatbread

MANAKISH

frisch gebackenes fladenbrot mit diversen Belﬁgen

fresh baked dough with divers of toppings
ZAATAR thymiangewdrz »v 4.0

CHEESE o 5.0
TOMATO & ONIONS 4.5
SUJUK® Jb 5.5
FRESH PITA BREAD 3.5

WRAPS

hummus, tomaten, gurken, zwiebeln, eingelegte gurken,
tahina soffe und harhana sofle

hummus, tomato, cucumber, onions, picklcs, tahina sauce,
harhana sauce

FALAFEL«v 7.0
HALLOUMI kdse nox 7.5
MAKALI frictierce kartoffeln & auberginewo 7.0
HOT BATATA marinicrce drillinge karcoffelnnw 7.0
MUSHROOM champignonsax 8.0
SHAWARMA BEEF stcakscreifenno b 8.0
SHAWARMA CHICKEN hihnchenexa S 8,0
GROUND BEEF nmir pinienkerneanw e 8.0
LIVER hihnchenleber wn Js 8.0
CHICKENBREAST hihnchenbruscan S 8.0
MAKANI SAUSAGE rinderwiirscchenwe > 8.0
KAETA mit kraursalaice S 8.0

LAMB lammaw B 9.0



