
 
tomate, gurke, romanasalat, paprika, radieschen,
lauchzwiebeln , petersilie, minze, frittiertes fladenbrot,
libanesische Vinaigrette

tomaten, lauchzwiebel, petersilie, minze, bulgur
libanesische Vinaigrette, granatapfelkerne

LINSENSUPPE

SUPPE

tomato, cucumber, lettuce, bell pepper, radish, spring onion,
parsley, mint, baked pita bread, lebanese vinaigrette

tomato, spring onion, parsley, mint, bulgur, lebanese
vinaigrette, pomegranate seeds

SALAT

(A)

cooked lentil, braised onions, spices,
lemonjuice

8

9.5

9.0

gekochte linsen, geschmorte zwiebeln,
gewürze, zitrone

FATTOUSH

TABBOULEH

CHICKENSALAT 

HALLOUMISALAT

HUMMUSSALAT

FALAFELSALAT

12.0
gemischter Salat mit gegrillte Hähnchenbrustfilet 
mixed salad with grilled chickenbreast

gemischter Salat mit frittierte Halloumikäse
mixed salad with fried Halloumicheese

gemischter Salat mit Falafelbällchen
mixed salad with Falafel

gemischter Salat mit Hummus
mixed salad with hummus

(G,K)

(A)

(K)

(H,K)

 (K)

11.5

11.0

12.0

LEBANESE BBQ

25

50

lammspieß, hähnchenspieß, kaftaspieß, hausgemachter hummus,
hot batata, thoum, petersilien-tomatensalat, gegrilltes gemüse,
spezial fladenbrot 

lambskewer, chickenskewer, kaftaskewer, homemade hummus, hot
batata, thoum, parsley-tomatosalad, grilled vegetables, special
flatbread

LEBANESE BBQ for  one

LEBANESE BBQ for  two

(A,K,G)

(A,K,G)

RICE DISH

duftreis (Basmatireis), cashewnüsse & pinienkerne, gegerillte süße
chilischote in joghurtsoße, granatapfelkerne, getrocknete minze
fattoushsalat
fragrant rice (Basmatirice), cashewnuts & pine nuts, grilled sweet
chilipepper in joghurtsauce, pomegranateseeds, dried mint, fattoushsalad

MANSAF LAMB MEAT

MANSAF CHICKEN

MANSAF CHICKENWINGS

MANSAF PRAWNS  

18(A,H)

(A,H)

(A,H)

(A,B,H)

17

17

19.5garnelen

lamm

hähnchen

hähnchenflügel

FALAFEL

HALLOUMI

MAKALI

CAULIFLOWER

HOT BATATA

STUFFED GRAPE LEAVES

KIBBEH

MAKANI SAUSAGE

MUSHROOM

LIVER

ZAATAR

MAQDOUS

SIDES
serviert mit fladenbrot und tahinasoße
served with flatbread & tahinasauce

champignons 

thymiangewürz mit olivenöl

gefüllte auberginen mit walnuss

frittierte kartoffeln &aubergine 

käse

marinierte drillinge kartfoffeln

gefüllte teigklöße mit hackfleisch & pinienkerne

rinderwürstchen

(K)

(K, G)

(K)

(K)

(K)

(K)

(K)

(K)

(K)

(H)

hähnchenleber

5.5

6.5

5.5

5.5

6.0

6.5

7.5

6.5

6.5

7.5

6.0

5.0

 (A,K,H)

gefüllte weinblätter

frittierter blumenkohl

DATESYRUP-Tahina dattelsirup mit tahina

süße geröstete sesampaste (K)

(K,G)

(sweet)

(sweet)

5.0

4.5HALAVA

BABA GHANOUSH
gegrillte auberginenpaste in tahinasoße, granatapfelkerne,
oliveöl serviert mit fladenbrot
grilled eggplantpaste in tahinasauce, pomegranateseeds, oliveoil served with
flatbread

9.5(K)

HUMMUS

CLASSIC

FALAFEL

MAKALI

HOT BATATA

HALLOUMI

MUSHROOM

CAULIFLOWER

GROUND BEEF

CHICKENBREAST

LAMB

MAKANI SAUSAGE

LIVER

hausgemachter hummus, harhanas0ße, sesamsoße, fladenbrot 

homemade hummus, harhanasauce, tahinasauce, flatbread 

champignons 

rinderwürstchen

8.5

(K)

(K)

(K)

(K, G)

(K)

 (K, H)

 (K)

(K)

mit pinienkerne

12.0

12.0

12.0

12.5

13.0

13.0

13.0

14.5

13.0

(K)

(K)

 (K)

12.5

13.0

hähnchenbrust

hähnchenleber

frittierte kartoffeln &aubergine 

käse

marinierte drillinge kartfoffeln

frittierter blumenkohl

lamm

BOWLS
hausgemachter hummus, fermentierter rotkohlsalat,
bulgursalat, frisches gemüse, eingelegte gurken, sesamsoße,
harhanasoße, fladenbrot

FALAFEL

HALLOUMI

MAKALI

CAULIFLOWER

HOT BATATA

MUSHROOM

SHAWARMA BEEF

SHAWARMA CHICKEN

GROUND BEEF

LIVER 

CHICKENBREAST

MAKANI  SAUSAGE

KAFTA 

HUMMUSAPIENS      FOR ONE

homemade hummus, fermented red cabbagesalad, bulgursalad,
fresh vegetables, pickles, sesamesauce, harhanasauce, flatbread

k ä s e

f r i t t i e r t e  k a r t f o f f e l n  &  a u b e r g i n e

c h a m p i g n o n s

m a r i n i e r t e  d r i l l i n g e  k a r t o f f e l n

m i t  p i n i e n k e r n e

h ä h n c h e n l e b e r

s t e a k s t r e i f e n

(A,K)

(A,G,K)

(A,K)

(A,K)

(A,K)

(A,K)

(A,K)

(A, H, K)

(A,K)

(A,K)

(A,K)

(A,K)r i n d e r w ü r s t c h e n

13.0

14.0

13.5

13.5

13.5

14.5

16.0

15.0

15.5

15.0

15.0

15.5

b l u m e n k o h l

h ä h n c h e n

h ä h n c h e n b r u s t

18.5

18.0

for two 34.5



FOUL

MOUSABAHA

gekochte fava bohnen & kichererbsen mit knoblauch,
zitrone, olivenöl, serviert fladenbrot
cooked fava beans & chickpeas with garlic, lemon, oliveoil
served flatbread

gekochte kichererbsen mit knoblauch, tahina, zitrone,
olivenöl, serviert mit fladenbrot
cooked chickpeas with garlic, lemon, oliveoil served with
flatbread

HUMMUS FOUL
hausgemachter hummus mit gekochte fava bohnen
mit knoblauch, tahina, zitrone, olivenöl, serviert mit
fladenbrot
homemade hummus with cooked fava beans with garlic,
oliveoil, lemon served with vegetables & flatbread

HUMMSHUKA
hausgemachter hummus mit shakshuka, olivenöl
serviert mit fladenbrot
homemade hummus with shakshuka, oliveoil served with
flatbread

(C,K)

(K)

(K)

(K) 13.5

12.5

13

13

FRESH PITA BREAD

side vegetables + olives 2.0€

beilgaengemüse  + Oliven 2.0€

MANAKISH
frisch gebackenes fladenbrot mit diversen Belägen
fresh baked dough with divers of toppings

ZAATAR

CHEESE

TOMATO & ONIONS

SUJUK 

thymiangewürz 4.0

5.0

4.5

5.5

(A,K)

(A,G)

(A)

(A)

BIO EGG DISHES
SHAKSHUKA

EGG BEEF

EGG MUSHROOM

EGG CLASSIC

(C)

(C,H)

(C)

(C)

13.0

12.5

12.0

11.5

r inderhack

champignons

WRAPS
hummus, tomaten, gurken, zwiebeln, eingelegte gurken,
tahina soße und harhana soße 

FALAFEL

HALLOUMI

MAKALI

HOT BATATA

MUSHROOM

SHAWARMA BEEF

SHAWARMA CHICKEN

GROUND BEEF

LIVER 

CHICKENBREAST

MAKANI  SAUSAGE

KAFTA 

LAMB 

7.0

hummus, tomato, cucumber, onions, pickles, tahina sauce,
harhana sauce

k ä s e

f r i t t i e r t e  k a r t o f f e l n  &  a u b e r g i n e

m i t  k r a u t s a l a t

c h a m p i g n o n s

m a r i n i e r t e  d r i l l i n g e  k a r t o f f e l n

m i t  p i n i e n k e r n e

h ä h n c h e n l e b e r

s t e a k s t r e i f e n

(A,K)

(A,G,K)

(A,K)

(A,K)

(A,K,G)

(A, H, K)

(A,K)

(A,K)

(A,K,H)

(A,K,C)

(A,K)

7.5

7.0

7.0

8.0

8.0

8.0

8.0

8.0

8.0

8.0

8.0

9.0

(A,K)

(A,K)

h ä h n c h e n

h ä h n c h e n b r u s t

r i n d e r w ü r s t c h e n

l a m m

FATTEH
gekochte kichererbsen, joghurt, gewürze, frittiertes
fladenbrot, cashewnüsse in Ghee

CLASSIC

EGGPLANT

HALLOUMI

BEEF

10.0

cooked chickpeas, joghurt, spices, fried flatbread, cashew nuts
in ghee

k ä s e

(A,K,G,H)

(A,K,G,H)

(A,K,G,H)

(A,K,G,H)

12.0

12.5

13.0m i t  p i n i e n k e r n e

a u b e r g i n e

LEBANESE BREAKFAST
f r i s c h  z u b e r e i t e t -  i n  b e g r e n z t e r  M e n g e  

f r e s h l y  p r e p a r e d -  i n  l i m i t e d  q u a n t i t i e s

LABNEH
hausgemachter libanesischer frischkäse, olivenöl,
serviert mit fladenbrot

CLASSIC

ZAATAR

MAQDOUS

homemade lebanese cream cheese served with flatbread

(G)

(G,H)

(G, K)

g e f ü l l t e  a u b e r g i n e  m i t  w a l n u s s

t h y m i a n g e w ü r z

8.0

9.0

10.0

DATESYRUP-Tahina

HALAVA

dattelsirup mit tahina

süße geröstete sesampaste (K)

(K,G)

(sweet)

(sweet)

5.0

4.5

3.5


