Menu 27€

(TTC service compris)

Marquise de saumon fumé et foie gras (avec supplément 2€)

Soufflé de Dorade Royale sauce crustacé

Salade de chêvre chaud

(Jambon du pays, chêvre, lardons)

Suggestion du Chef

(((((
Entrecôte 200g VBF au bleu d’Auvergne

Pavé de Cabillaud au beurre blanc et légumes de saison
Tête de veau sauce Gribiche

Suggestion du Chef

(en accompagnement frites maison ou panaché de légumes)
(((((
Panna Cotta 

(caramel beurre salé ou coulis de fruits rouge)
Ile flottante

Café ou chocolat Liégeois

Crème brûlée Grand-Mère

Suggestion du Chef
Aucun changement possible 

Prise des desserts à la commande

Merci de votre compréhension

