
Experimental 

DRINK LIST

COCKTAIL LIST SUMMER



Per qualsiasi informazione più specifica

riguardante gli ingredienti dei cocktail

chiedici informazioni su eventuali allergeni



FR
EE

TO
TAS

TE
SOME

THING DIFFERENT NEW AND ENJOYABLE





10€ 

Abada

Liquore ai datteri

Cardamomo nero

Mezcal Encantado

Lime

Gorgonzola 

Acido

Dolce

Amaro

Secco





9€ 

Si vola 

Anguria 

Qui si vola vodka

Lime fermentato

Pepe verde

Worcestershire sauce

Tabasco 

Acido

Dolce

Amaro

Secco





10€ 

Shikoku

Yuzu Sake 

Peperone giallo

Nikka Coffey Vodka

Lime

Dashi

Foglie di limone

Katsuobushi

Acido

Dolce

Amaro

Secco





10€ 

Clorofilla basilico

Burro chiarificato

Mulassano Vermouth

White Port

China clementi 

 Bàrio

Acido

Dolce

Amaro

Secco





10€ 

Baia Do Sancho

Cachacha Umburana

Lime Nero 

Mango fermentato

Linfa di palma

Olio di cocco

Menta 

Acido

Dolce

Amaro

Secco





10€ 

Olive moi

Olive affumicate 

London dry gìn 

Vaniglia del Madagascar

Olio d’oliva 

Acqua faba

Limone

Acido

Dolce

Amaro

Secco





10€ 

Orange Negroni

Gin Vallombrosa

Bitter Campari

Vermouth Contratto

Guajillo Pepper

Radice di curcuma

Pepe rosso 

Barrel Aged

Acido

Dolce

Amaro

Secco



Al Capone 

La Tormenta

House of Bloody

9

9

9

Succo pomodoro tabasco pepe

limone senape worcester

mezcal los siete misterios

salsa taquera

Mezcal encantado bitter papaya

lime agave cetriolo grigliato

peperoncino del Cile 

Bitter Campari vermouth rosso

bourbon olio d’oliva al chinotto

miele salato bitter menta 

Iconic cocktails



Low alcohol 

Melogram

Lemonade

Alcohol free

Tè della nonna 

6/7

7

8

8

Cedro soda al lemongrass

liquore al rosmarino e timo

limone

Estratto al tè rosso genziana

tonica gin limone

Succo di melograno lime

ginger beer Everleaf Mountain

Pisco fava di tonka



Vini al calice

Birre artigianali 

Rossi 

Bianchi

Macerati

Bollicine 

6/9

6/9

6/9

6/9

7/12

Per le selezioni di vino da condividere al

tavolo o per l’asporto chiedere a Robert e

Martina 



Classic Cocktails 

Negroni

Daiquiri

Americano

Manhattan

Gin tonic 

Vodka tonic

Boulevardier

Cosmopolitan

Old fashioned

Martini cocktail 

Tutti i classici vengono serviti

da 8/12 €

Se non trovate il cocktail giusto

sentitevi liberi di confrontarvi con il

Bartender che sarà sempre pronto per voi 



Food List

Piatto di formaggi 

Cicchetto del giorno

Toast con salsa rosa 6

2/3

10/18

Piatto di Jamon Spagnolo con

focaccia calda

( in base alla disponibilità ) 

12/18

( il prezzo s’intende al pezzo )

Il pane che utilizziamo viene preparato da

Andrea & Lauretta d
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