i CHAUMIERE ROMAIME

BIENVENUE

Apéritifs

Sangria maison 25cl 6.50 €
Coupe de champagne 10cl 8.00 €
Kir (cassis, pache, framboise ...) 4.50 €
Kirroyal 10cl 8.50 €
Whisky, Gin, Vodka 5cl 6.00 €
Chivas 12 ans d’ages 5cl 8.00 €
Whisky japonais NIKKA 5cl 12.00 €
Rhum brun 5cl 11.00 €
Martini blanc ou rouge 8cl 6.00 €
Supplément soda, jus de fruit 2.00 €

Campari 8cl
Americano 10cl
Ricard 3cl

Marsala aux amandes ou
aux ceufs 8cl

Porto 6¢l
Biére PRESSION 50cl

Moretti blonde 25cl
Affligem blonde 25cl

Les Cocktails avec alcool

6.00 €
7.50 €
4.50 €
4.50 €

4.50 €
10.00 €

5.50 €
5.50 €

8.50€

Expresso Martini Vodka 4cl - Liqueur de café 2cl - Sirop de sucre de canne - Expresso
Aperol Spritz Aperol 8cl - Vin mousseux 8cl - Eau pétillante

Limon Spritz Limoncello 8cl - Vin mousseux 8cl - Eau pétillante

Negroni Gin 3cl - Campari 3cl - Martini blanc 3cl - Zeste d'orange

Mojito Rhum 5cl - Citron vert - Menthe fraiche - Cassonade -Limonade

Pifia Colada Rhum 5cl - Lait de coco - Ananas

Gin Fizz Gin 4cl - Jus de citron 3cl - Limonade

Van Gogh Ricard 2cl - Creme de framboise 2cl - Jus de cranberry - Menthe fraiche
Margarita Tequila 5¢cl - Triple sec - Jus de citron

Cosmopolitan Vodka 5cl - Triple sec 2cl - Jus de cranberry - Citron vert

Les Cocktails sans aicoor

Aqualemon : Jus de citron - Limonade - Sirop de menthe - Menthe fraiche
Apple mojito : Citron vert - Menthe fraiche - Cassonade - Jus de pomme
Virgin colada: Lait de coco - Jus d'ananas

Exotique : Jus de mangue - Citron vert - Goyave - Ananas

Chantaco : Cocktail de jus de fruits

Les Softs

Thé glacé maison 33cl
Coca-Cola, Coca-Cola zero 33cl
Limonade 33cl
Orangina 33cl

Schweppes Tonic 25cl

5.00 €
5.00 €
4.50 €
4.00 €
4.00 €

Jus de fruits 25cl
Evian 1/2L
1L
San Pellegrino 1/2L
1L

7 .00€

4.50 €
4.00 €
6.50 €
4.00 €
6.50 €



VINS ROUGES

Bardolino
Chianti DOC

Barbera d’Asti

Lambrusco vin pétillant

Borgobruno

VINS ROSES

Bardolino Chiaretto DOC

Borgobruno

VINS BLANCS

Soave Classico
Borgobruno

VINS ROUGES

Cotes du Rhone AOC

Saint Nicolas de Bourgueil AOC

Bordeaux AOC

VINS ROSES
Cotes de Provence AOC
Minuty Presqu'ile AOP

Limoncello
Amaretto

Eau devie depoire
Grappa

Cognac

Les Vins Italiens

Verre 37.5cl 75cl
5.50€ 12.00€ 23.00€
28.00€
28.00€
28.00€
6.00€ 23.00€
Verre 37.5cl 75cl
5.50€ 12.00€ 23.00€
6.00€ 23.00€
Verre 37.5cl 75cl
6.00€ 23.00€
6.00€ 23.00€
CHAMPAGNE Coupe 10 cl
Veuve Pelletier 8.00 €

Les Vins Francgais

Verre 37.5 cl 75 cl

5.50 € 21.00 €
14.00 € 26.00 €

5.50 € 12.00 € 21.00 €
Verre 37.5cl 75 cl

5.50 € 12.50 € 23.00 €
32.00 €

Les Digestifs

5.50 € Fernet-Branca
5.50 € Sambuca
6.50 € Get 27

6.00 € Get 31

6.50 €

ios SELECTIONS
£ VIS

- —

Vin de table en pichet

25cl 46cl
6.00€ 11.00€
Bouteille
45.00 €

6.50 €
6.00 €
6,00 €
6.50 €



i CHAUMIERE ROMAINE

Menu Spécial Groupes sur Réservation Tei: 01.64.57.14.55

Entrées au choix

Assiette de charcuterie italienne
Guacamole d’avocat crevettes

Salade chevre chaud sur toast

Plats au choix
Pavé de saumon, légumes du soleil

Confit de canard, Pommes Forestiere

Nos PIZZA création au choix

Desserts au choix

Tiramisu traditionnel spécial maison
Brioche perdue, sauce caramel beurre salé
Gateau d’anniversaire (sur demande)
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Café ou the, infusion comprise
Menu : Entrée + Plat + Dessert *Apéritif compris 39€

Menu : Entrée + Plat / Plat + Dessert *Apéritif et vin compris 36€

(*Apéritif : sangria, Kir / a volonté : vin pichet de blanc, rosé, rouge, sodas et eau minérale)

Nos Pizzas Créations :

Burratina

Base tomate, mozzarella, tomates cerises, Burrata, jambon cru, salade roquette, basilic a I'huile d’olive,
copeaux de fromage italien

Magret de canard fumé

Base tomate, mozzarella, tomates cerises, gorgonzola, salade Roquette, lamelles de magret de canard fumé,
copeaux de fromage italien, basilic a I'’huile d’olive

Bologna
Base creme au pesto, mozzarella, ricotta, mortadelle, lamelles de courgettes croquantes, pistaches concassées

Saint-Jacques
Base creme au curry, mozzarella, champignons, chorizo, St-Jacques marinés a lail, persil






