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“PLAT/PESSERT

\J%NTREE/’PLAT/&)ESSERT ) e-25,90€ "C/

ENTREES 4% PLATS

oS> o-@-o

o (A ‘MACEDOINE AU SAUMON JUME  « FUN DES BONS VIVANTS

Macédoine de légumes frais,

Salade de Légumes croquants,Tomme de Vache,

Mayonnaise aux herbes et Saumon fumé Viande du Moment (Origine France)

o E%EIGNETS DE LARD AUX @IGNONS Sauce Bearnaise et Frites Fraiches
Sauce fromage blanc a la menthe )
Salade de chow Chinols o SE POISSON SELON LA ‘MAREE
et Tomates Confites Creme de Moule aux épices Safranées

Garniture du Marché

o SE ‘PLAT DU ‘MARCHE

. DESSERT
ALLERGENES = . . ,,

e GIAUFRE DE LIEGE POUR JF I AsVA TRV
Chantilly du moment SNV Y 2Y WG )
Glace vanille 100 % -
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<JAIT MAISON
* (Z00KIE DU “PIERROT ‘i( — e/
e (A PATISSERIE DU JOUR ‘ /

_BUR PLACE OU A EMPORTER TYA 10%



2 4 LA CARTE

P
LE GRIGNOTAGE ‘PRIX
. ‘jDLATEAU DE CHARCUTERIE OU FROMAGE 12,00€™
e PLATEAU DE CHARCUTERIE ET FROMAGE < 18,00€™¢
@NTREE
® @ o ) TTC
o JOIE GRAS POELE (ORIGINE FRANCE) 16,50€
Pomme Sautée au Calvados et Pain d’épices .
N <
JES PLATS %4>
) ¢ | TTC
o POISSON ‘NOBLE V&ELON LA leAREE 28,90€
Beurre aux Fruits Rouges
= TTC
o SUGGESTION DU CHEF 22.50€
Piéce de boeuf d’Aubrac (origine France) )
de “Philou Le Nantais”, e | |
Sauce beurre blanc et frites fraiches ’
DESSERT 3 oA
e (PREME BROLEE | 6,00€
Parfum a Phumeur du chef e
e MOELLEUX AU CHOCOLAT 8,90€
Creme glacée a la vanille et caramel au beurre salé TTC
, o J
e (PREATION DU MOMENT 8,90€
Recette créée en fonction du marché et de la saison ) -’
e (PAFE DU PIERROT GOURMAND 0.90€ T
Gaufre liegeoise pour JF , ’
Cookie du Pierrot Gourmand -
Sorbet ou glace du moment \ {

La gourmandise du jour

Jy &
e SROMAGE DU MOMENT %A_& > & &25 8.90€™™

e (POOKIE OU GAUFRE OU DESSERT DU MOMENT & L&*w 4,90€ ¢

_BUR PLACE OU A EMPORTER TYA 10%




