
Les Bottes de 7 Lieues

« 1 région de France chaque mois »
Cuisines régionales traditionnelles

françaises 

Produits frais de saison

Horaires     :

Du lundi au vendredi
12h00 – 14h30
19h30 – 22h30

Samedi
19h30 – 22h30

Dimanche 
12h00 – 14h30

Octobre 2026

Infos – Réservations     :

07 81 95 59 79  /  09 73 21 89 40

ngios43@gmail.com  -  lesbottesde7lieues.eatbu.com

Entrées

Œufs en meurette 11,00 €

Saupiquet 10,00 €

Feuilleté aux escargots 12,00 €

Jambon persillé 10,00 €

Potage de légumes 
aux cuisses de grenouilles 12,00 €

Plats

Poulet Gaston Gérard au vin jaune
& «ratatouille» d'automne

(champignon, haricot, céleri, carotte, marron) 24,00 €

Coq au vin rouge
& légumes rôtis

(potiron, céleri rave, pomme ratte, brocoli) 23,00 €

Lapin à la moutarde,
 écrasé de pomme de terre & épinards 22,00 €

Sandre à l'oseille
& pommes à l'anglaise 22,00 €

Truite à la mode de Vesoul
& ragoût de champignons 21,00 €

Desserts

Charlotte comtoise poire / chocolat 13,00 €

Vacherin glacé aux brimbelles 13,00 €

Bavarois aux cassis 12,00 €

Notre dame du Jura 12,00 €

Flamusse 11,00 €
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