LES
BOISSONS

menthe, grenadine, fraise, peche,
citron, orgeat

Coca Cola 25cCl.ccccrcrcineene 3,2€
Coca Cola Zero 25cl...................... 3,2€
Orangina 25cl......oerreee, 3,2€
Ice Tea péche 25cl........................ 3,2€
Limonade 25Cl.....vvcniene. 3,2€
Diabolo ou soda sirop 25cl........3,4€

menthe, grenadine, fraise, peche,
citron, orgeat

Jus de fruit 25¢l...cooveeenee. 3,2€
ananas, orange

Biére sans alcool 25cl.................. 3,2€
Perrier 33C ..o, 3,5€

Eau minérale 75cl..........cccuu...... 4,5€
plate ou gazeuse

APERITIFS

Ricard, Pastis 51 3cl............... 3€
supplément Sirop............. 0,2€
Martini blanc / rouge 6cl.....5€
Kir 14cl e 5€
cassis, mare, péche

Rhum Coca 4cl.........ooueuueee. 7€
Whisky coca 4cl........ccervunnees 7€

y
—

BIERE PRESSION “ESTAMINET’
Demi 25Cl..eeee, 4€
Demi sirop 25cl.................. 4,2€
grenadine, fraise, péche, citron
Panaché 25cl...................... 3,8€
Monaco 25cl..........uuuue..... 4,2€
Pinte 50Cl......eeeerereernene. /€
Pinte sirop 50cl.................. 7,2€
BIERES BOUTEILLES

Desperados 35cl.................... 6€
Blanche 33cl...........uue.e. 6€
IPA 33CLuireceeererereenes 6€
Ambreé 33Cl...ercreceree 6€

L abus dabeosl est dangefzeux poue b santé




COCKTAILS
&

DIGESTIES

Aperol Spritz
aperol, prosecco, eau pétillante

Variante: Limoncello spritz

ooooooooooooooooooooooooooo

rhum, jus de citron vert, cassonade,
menthe, eau pétillante

Variante: passion ou framboise.......

rhum, ginger beer, purée de passion,
purée de framboise

Little Monkey
whisky Monkey Shoulder, jus d’ananas,
jus de citron vert, sirop vanille

-----------------------------------------

----------------------------------------------------

gin Bombay dry, créme de mdre, jus de
citron vert, jus d’orange

Moscow mule............cccovevneerrncinnnen.
vodka, jus de citron vert, ginger beer
Variante: Jamaican (rhum), London
(gin)
Favorit..........coooveeeeeeeeeeeeeee

vodka, purée de framboise, liqueur de
sureau, jus d'ananas

PLANCHES
6 SHOOTERS

—--' - -J

MOCKTAILS

gans  abeool

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ginger beer, purée passion, purée

__ de framboise

Virgin Mojito............cccceueuueeee.
jus de citron vert, menthe,
cassonade, eau pétillante

Variante: passion, framboise....7,5€

Exotique
jus d’'ananas, purée de framboise,
sirop de vanille

........................................

Get 27 BCloeeeeeeeeeeeeeea 6€
Limoncello 8cl.........cooeveeverereernne. 6€
GENEPI 4CL.uneeene, 6,5€
Cognac Delaitre VSOP 40° 4cl......9€

Rhum arrangé “Maison” 2,5cl...2,5€

LES WHISKYS

Monkey Shoulder Ecosse 40° 4cl..6€
Nikka Barrel Japon 51.4° 4cl.....10,5€

LES RHUMS
Plantation Pineapple 40° 4cl.....6.5€

-----

Kraken black spiced 40° 4cl........6,5€
Plantation X0 40° 4cl................ 10,5€
Hampden 46° 4cl............ccooveuvueeneee 11€

Digestifs 3 get, 3 limoncello
Rhums arrangés Maison 3 parfums...12€

--------------
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Nos verves et cuafes sont sewis a partic de nos boutedles E E E
S S S
ROUGES ne 504 75d
AOP Luberon *
Domaine des Jardinettes "Caprices de Jade" BIO...... 943€ 144€ 20€
Marrenon "Amountanage” BlO.......cccoornecnneninnnnes 28€
Chateau Fontenille "Fontenille” BIO.......ccccccerereerenee. 29€
Domaine du Coffre "La clef des sens”.@....cccoeeeueee. 96,8€ 243€ 35€
IGP Méditerranée *
Le Temps des Sages "1495" ... eenenenereereennnns 8 5€ 17€  24€
Domaine du Coffre "Le chant des vignes©.................... 26€
AOP Aix en Provence *
Domaine Nais "Domaine” BlO........cccooevverneveneernernnnene. 25€
AOC Cotes du Rhone
Paul Jaboulet Ainé "Paralléle 45" BIO..@....ccooovunnne.. ® 5,5€ 19€ 27€
AOC Crozes-Hermitage
Paul Jaboulet Ainé "Les Jallets" BIO.&........................ 36€
AOC Gigondas
Paul Jaboulet Ainé "Pierre Aiguille”..@......cccccevevnnee... 39€
AOC Cornas
Paul Jaboulet Ainé “Les Grandes Terrasses” ..@........ 49€

* ving {ocaux @ Fat de chéne

L'abus dabeosl est dange*zeux pow ba santé
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Nes vertes et cuafes sont sewvis d partiz de nos boutedles E E E
BLANCS e 508 754
AOP Luberon %
Domaine des Jardinettes "Caprices de Jade" BIO...... 20€
Le Temps des sages "Orchis” BIO......coeeeveeereeeeennes 9 45¢€ 15€ 21€
Domaine du Coffre "Le chant des vignes'................... 27,5€
Chateau Fontenille "Fontenille” BIO.........ccceeevernee.. 29€
Domaine du Coffre "La clef des sens"..@................ 31,5€
IGP Méditerranée *
Le Temps des Sages "Douceurs d'automne’.............. 9 5¢€ 17€  24€
moelleux
AOP Aix en Provence %
Domaine Nais "Domaine” BlO......occveereneeeeene ® 5,2¢€ 17,7€ 25€
Champagne “Nicolas Feuillatte”.........ooereeerreerrernnes 60€
AOP Luberon *
Domaine des Jardinettes "Caprice de Jade" BIO........ ® 436 143€ 20€
Le Temps des Sages "Orchis” BIO........ccoievvvereennnae ¥ 45¢€ 15€ 21¢€
Chateau de Fontenille "Fontenille” BIO....................... 26€
Domaine du Coffre "Le chant des vignes'................... 26€
AOC Aix en Provence %
Domaine Nais "Domaine’........cceeveerersernenseenennnnns 25€

% ving Locaux ' fit de chéne




APERO

Planche charcuteries.............
4 charcuteries du moment
Planche fromages...................
4 fromages du moment
Demi combo..............................

4 charcuteries & 4 fromages

Maxi combo............ccoovirirniines 38€
4 charcuteries , 4 fromages, figatelli
grillé & % camembert roti aux
pleurotes

Planche des copains.......................... 25€
terrine de campagne, figatelli grillé,
patatas catalane, panisse marseillaise,
pain a la tomate & serrano

PLANCHES
TAPAS

MIXEE.......ooveiereeereeeee e 25€
bonzepas pour 1 peraonne ou petid appétit pour 2
seiche en persillade, poélée de
pleurotes, queso frito, tataki de canard
& patatas catalane

céab repas powe 2 pesonnes

e 2 charcuteries & 2 fromages

* patatas catalane, saint Marcellin roti
miel-sésame, pain a la tomate & tapas
du moment

Une Cuigéne Maigon

TAPAS

Netie Corgeil 3 tapas par personne poue unzepas

LEGUMES & FROMAGES

Patatas Bravas OU Aliol.i........... 5,5€
sauce tomate pimentée OU aioli au lait

Patatas Catalane.......................... 5,5€
bravas + alioli

Légumes grillés a la plancha.......6€
légumes selon la saison

. | Poélée de pleurotes persillade...6€

| Bol de frites.........ccccovoocoerrrrcrcce 5€
/| Panisses marseillaise..................... 6€
frites de panisse, sauce alioli
Pain tomate...........ccccoooovvrvrerenennen 5€
tomate a l'ail, pesto & parmesan
%2 Camembert réti........................... 7€
aux pleurotes
Saint Marcellin roti......................... 6€
miel et sésame
Queso frito..........ccooeeeerciceiceeines /€
brie pané sauce mayo-yellow mustard
VIANDES
Pain tomate & serrano ................. 7€

tomate a l'ail, jambon serrano & pesto

Filet de poulet croustillant.......... 7€
mayonnaise tahine (créme sésame) soja

1/2 figatelli grillé............................ 7€
Planchette de jambon serrano....6€
Taco Mexicain..............cceeerereneee. 7€
porc effiloché, cheddar & pico de gallo
Tataki de filet de canette............. 7€
sauce chimichurri
Araignée de cochon........................ 6€
marinade paprika- cumin

POISSONS
Duo de moules gratinées ............. 6€
alioli & beurre persillé
Palourdes créeme citronnée.......... 6€
Seiche grillée en persillade......... 8€
Pain tomate boquerones............... 6€

tomate a l'ail, anchois marinés




auigine. maigon, on fait simple mais on be fait bien

LES

ASSIETTES BURGERS
Bun buioché atisanal
aceompagnés de fuites maigon et safade

boeuf haché frais, cheddar fondu a la biére, bacon, créme de
moutarde a ['ancienne

Savovard..............ccooveereeene. 18€
beeuf haché frais, fromage raclette, rosti de pomme de terre
maison, créme d’oignon confit, salade & tomate

PLATS

nos viandes et poisson grillés sont accompagnés
de salade et au choix frites maison ou légumes du moment

Faux-filet "Simmental” 0rigine UE ~2500F .......uueeeeeeeereeereeererereereresrerennns 22€
Filet de canette origine France, sauce a l'orange ~200gr ............covevceeneereenn 19€
Araignée de cochon marinée paprika-cumin ~250Gr .........ceeveeeeerreeruevenenne. 19€

La Planche du Boucher faux filet- canette- araignée de cochon ~300gr ...22€

Supplément sauce poivre, chimichurri, bravas, alioli....2€

Tentacules d'encornet grillé SAUCE PESTO............uweneerenieireninenieieieeieceees 20€

LYINSPE QU 19 eeeses e seeesse e sseseseee s seneese e L€
selon l'humeur, voir l'ardoise ou l'équipe de salle

SALAAE POIK CHiSPY.......ooueecveeecteeeecie ettt eessae s esssssse s s s s sesesas s sesesasassens 17€

épinard, butternut roti au soja, émincé de porc crispy, pousse de soja, poivron,
oignons frits, mayo sriracha- teriyaki

accompagnés de Puites maigon

MENUS ENFANT Fitet drgwp?oulet pané......10€

. . Burger.........ooveeveiennns 12€
DESSERT?&W enfart ou nu,?nmdme stec?k haché, cheddar, ketchup




DESSERTS

Tiramisu dumoment.............cooovevevieennnennns 7€
Tarte facon bounty.............cccccovvvvrveenrineencncnenn, 7€
Brioche perdue, caramel beurre salé........... 7€
Café / Déca gourmand.................cccooeeuenrnnesaes 8€
Verveine / Thé gourmand............................. 8,4€
Planchette 2 fromages.............cccouverrrervenneen, 8€
Shooter rhum arrangé gourmand........... 9€

¢ Get 27 gourmand..............c.ccceeeerererennnes 12,2€
DI G ESTI FS Limoncello gourmand 12,2€

ooooooooooooooooooooooooooo

G O U R M A M DS Génépi gourmand.................ccccooevennene. 12,7€

Rhum Pinneapple gourmand.............. 12,7€
we ervie dun aute dcgeaqu ?owmmwif
Demandez-nsus
Café / Deéca.......ooouoeeeeeeeeeeeeeeea, 1,8€ —
Caf@ Cre@ME.......eeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e eee s 3€ BOISSONS

CapuCCinog..........coooreereereeeee e, 3€

Infusion Verveine.............ccccoooorueennenc.e. 2,2€ C H A U D E S

Thé Vert / Ceylan...............ccererennneee. 2,2€



