LA CARTE

Menu : Mise en bouche, Entrée, Plat et Dessert a 36€ *
* A préciser en début de commande

> Eau Plate micro-filtrée comprise
> Eau Gazeuse micro-filirée 2€ par bouteille

Entrées :

Figues roties au miel et a l'hibiscus / Burrata de chevre / Pesto de roquette 12€

Gravlax de poisson / Mousse yaourt acidulé / Pickles de nectarine / ceufs de truite /
Condiment olives Taggiasche 12€

Arancini au jambon ibérique / Coulis de poivron rouge / Rapé de vieux de parmesan 12€

Plats :

Assiette Végétarienne 18€

Poisson du Moment / Tarte fine aux légumes du soleil / Pesto d'herbes / Coulis de
tomates 22€

Joue de beeuf braisée / Polenta croustillante au paprika fumé /Légumes de saison /

Créme d'ail et persil / Jus de viande 22€
Desserts :

Assortiment de fromages de chévre de St Quentin la Poterie ( brousse et chevre) 9€

Assortiment de Fromages / Chutney aux fruits secs 9€

Comme un « Bounty » ( Biscuit dacquoise / Pannacotta au lait de coco / enrobage chocolat
noir ) / Sorbet coco / Coulis cacao 10€

Brioche perdue / Caramel beurre salé et pistache / Ganache chocolat blanc / Pistache
fagon « chouchou » 10€

»  Formule du midi * (consulter ardoise )
* Hors Week-end et jours féerieés
Liste des allergénes sur demande
En cas d'allergies, veuillez nous en informer lors de votre commande.

Prix Nets service compris




