


Bebidas - Soft Drinks

Aperitivos - Appetizer
TWEETY

SPRITZ

AMERICANO

NEGRONI

NEGRONI SBAGLIATO

PORTO TÓNICO

ÁGUA SEM GÁS (0.5L)  
WATER /  AGUA /  EAU

ÁGUA COM GÁS (0.25L)
SPARKLING WATER /  AGUA CON GAS /  EAU GAZEUSE

ÁGUA COM GÁS (0.75L)
SPARKLING WATER /  AGUA CON GAS /  EAU GAZEUSE

FRIZE LIMÃO (0.25L)
LEMON SPARKLING WATER

ÁGUA TÓNICA (0.20L)
TONIC WATER 

 

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

6.00€

PEPSI  (NORMAL OU ZERO)

7-UP

SUMOL LARANJA
ORANGE SPARKLING DRINK

ICED TEA (PÊSSEGO, LIMÃO)
PEACH OR LEMON

Sumos - Juices

Águas - Waters

SIDRA

ESTRELLA DAMM (0.33L)

ESTRELLA DAMM (0.50L)

VOLL/BOCK DAMM (0.25L)

FREE DAMM (0.25L)  

ESTRELLA INEDIT (0.33L)

CORONA (0.33L)

LEFFE BLONDE (0.33L)

HEINEKEN (0.25L)

FRANZISKANER (0.5L)  

GUINESS DRAUGHT (0.44L)

BITBURGER (0.33)

NASTRO AZZURRO (0.33L)

PERONI G.  RESERVA (0.33L)

MENABREA  

 

Cervejas - Beers

PIGNOLO RAGUTA

RIPASSO VALPOLICELLA

CHIANTI DOC

VILA REAL RESERVA

NERO D’AVOLA

LAMBRUSCO

PRIMITIVO

Vinho Tinto
Red Wine White Wine

LARANJA (Nat�ral)

LIMONADA (Nat�ral)

SUMO DE PÊRA

SUMO DE PÊSSEGO

SUMO DE MANGA

2.50€

2.50€

2.50€

2.50€

3.50€

3.00€

2.50€

2.50€

2.50€

2.00€

21.00€

25.00€

16.00€

4.00€     13.00€

17.00€

11.00€

6.00€      19.00€

CHARDONNAY VITESE

PROSECCO 

CAVA (220ML)

FIANO PUGLIA

VILA REAL RESERVA

  

Vinho Branco
20.00€

16.00€

8.00€

13.00€

13.00€

3.50€

2.50€

2.50€

2.00€

4.00€

4.00€

4.50€

2.50€

5.50€

5.00€

4.50€

4.00€

5.00€

5.00€

3.50€

1.50€

3.00€

1.50€

2.50€

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor. 

4.00€  



LIMONCELLO

PORTO BIANCO

PORTO RUBY

PORTO TAWNY

MARTINI ROSSO

MARTINI BIANCO

CAMPARI ROSSO

LICOR BEIRÃO

GIN BOMBAY

GIN GORDON

GIN HENDRICK’S

GIN TANQUERAY

RUM BACARDI WHITE

RUM PAMPERO

RUM BARCELÓ

RUM BRUGAL

CARDHU

JACK DANIELS

J .W.  RED LABEL

BAILEYS

GRAPPA DEL VECCHIO

GRAPPA POLI

CRF

ABSOLUT VODKA

SAMBUCA

EXPRESSO

EXPRESSO DUPLO

EXPRESSO AMERICANO

DESCAFEINADO

PINGO - MACCHIATO

MEIA DE LEITE

CAPPUCCINO

LATTE MACHIATTO

CHÁ/TEA
Green,  
Earl  Gre y,  
E .  Breakfast ,  
Red Fr�its ,  
Camomil le

Caféteria - Coffee House
1.50€

3.00€

1.50€

1.50€

1.80€

2.50€

3.50€

3.00€

2.50€

3.00€

5cl

4.00€

6.00€

4.00€

4.00€

5.00€

3.50€

5.00€

5.00€

7.00€

5.50€

5.00€

6.00€

7.00€

6.00€

5.00€

Spirits

Os preços incluem IVA à taxa legal em vigor. 

7.00€

6.00€

6.00€

3.50€

7.00€

5.00€

5.00€

4.00€

5.00€



Planches

Apéritif
FOCACCIA

Choix

Antipasto Italiano
Tomates  séchées  au sole i l ,  Poivrons rouges  rôt is ,  
Aubergines  en conser�e ,  Courgettes  a  la  scapece ,
Ol ives ,  Fromages  et  Charcuter ie .

TOUTES NOS TABLES SONT SERVIES AVEC DU PAIN 
FRAÎCHEMENT PRÉPARÉ!

COPPA
VENTRICCINA PICCANTE
PORCHETTA IGP
SPECK IGP
MORTADELLA IGP

5.00€

13.00€ 19.00€

Burrata

Dessert

Bur�ata  i ta l ienne fraîche ( 150 g�) ,  Roquette,  
Tomates  Confites  au four et  hui le  de  t��ffe.  

14.00€

Insalate
SALADIER DE PAIN FRAÎCHEMENT SORTI DU 
FOUR ET. . .

Despensa
Lait�e ,  roquette,  fromage Grana Padano DOP,
Tomate  cer ise ,  Fromage scamorza f�mé,  Noix ,  
Tomates  séchées ,  Oig�ons frits  croust i l lants ,  Pomme,
Crème de vinaig�e  balsamique IGP.

Bella Mia!
Lait�e ,  Roquette,  St�acc iate l la ,  Jambon S .  Danie le ,
Tomate  cer ise  et  Ol ives .

Nordica
Lait�e ,  Épinards baby,  Saumon mariné à  l 'aneth,  
Noix ,  Rouleau de chèvre ,  Oig�ons frits  croquant ,  Miel ,
Hui le  V.E.  et  Vinaig�e  de  c idre .

 

Panna Cot ta
Crème,  Fr�its  rouges ,  Pommes et  Granola .

Tiramisú
Fromage mascar�one,  Œufs ,  Savoiardi ,  Café ,  Chocolat  
et  poudre de  cacao.

Pizza Nutela
Nutel la ,  Noix ,  F leur de  se l .

 

14.50€

14.50€

14.00€

14.00€

12.00€
12.00€
12.00€
12.00€
12.00€

12.00€
12.00€

14.00€
15.00€

16.00€

7.00€

6.00€

8.00€

9.00€

5.00€

6.00€

10.00€

Les prix incluent la TVA applicable

OLIVES 3.50€LA PÂTE DE NOS PIZZAS EST TRÈS DIGESTE,  
FERMENTANT LENTEMENT PENDANT AU MOINS
24 HEURES.

LA TABLE DES ALLERGÈNES EST DISPONIBLE 
POUR CONSULTATION SUR DEMANDE
DU CLIENT.

16.50€

Plateu 3 Fromages 
(au choix du chef )

Plateu 3 Charcuter ie
(au choix du chef )

Plateu 2 Fromages + 2 Charcuter ie  
(au choix du chef )

Focacce

PROSCIUTTO COTTO
SALAME FINOCCHIONA
PANCETTA
BRESAOLA
S.DANIELE

Bo l o g n a
Mor�adel le ,  St�acc iate l la  et  Pistaches .

Bari
Oig�ons confits ,  Thon,  Ol ives  noires  et  Câpres .

Daniele
Roquette,  St�acc iate l la ,  Jambon S .  Danie le .

Medi terraneo
Saumon,  Mascar�one et  Courgettes  a  la  scapece .

12.00€



Les prix incluent la TVA applicable

Suppléments

Lombardia
Fromages  Gorgonzola  DOP,  Grana Padano DOP et
Scamorza f�mée.

Liguria
Tomates  semi-séchées  jaunes  et  rouges ,  Pesto  et  Noix .

Veneto
Radicchio  rouge,  fromage Tal legio  et  Noix .

Piemonte
Salami à  la  Tr�ffe,  Hui le  de  Tr�ffe,  Roquette et
Fromage Grana Padano AOP.

Lazio
Guanciale ,  fromage Pecorino Romano AOP,  Œuf
et  Poivre  noir.

Trent ino - Al to Adige
Fromage Scamorza Fumé,  Speck et  Crème d'asperges .

Umbria
Fromage Scamorza Fumé,  Porchetta (Cuit  au Four
de porc  désossé) ,  Pommes de ter�e  et  Romarin.

+2.00€
Purée  de  tomates
Mozzarel la  fior di  latte
Champig�ons
Olives
Œuf
Crème
Oig�ons frais
Oig�ons frits
Pomme de ter�e
Hui le  t��ffe blanche

+3.00€
Basi l ic
Ar� ichauts
Charcuter ie
Asperges  à  la  crème
Tomates  S .Marzano
Aubergines
Roquette
Noix
Anchois
Mozzarel la  Bufala
Gorgonzola
Grana Padano
Taleggio
Fromage Provolone
Scamorza f�mé
Tomate  cer ise
Radicchio  rouge
Poivrons rouges

+4.00€
St�acciate l la  100 g�.
Par�igiano Reggiano
Pecorino Toscano
Pecorino Romano
Pistaches
Tomates  séchées
Coppa
Prosciutto S .Danie le
Bresaola
Pesto  Genovese
Bottarga
Thon

Pizzas Blanches
Les  pizzas  blanches  sont  à  base  de  crème et  
Mozzarel la .

Pizzas Rouges
Les  pizzas  rouges  sont  à  base  de  tomate  S .  Marzano
DOP et  Mozzarel la .

13.00€

13.00€

15.00€

14.00€

14.00€

14.00€

14.00€Toscana
Salami “Finocchiona”  AOP et  fromage Pecorino Toscano 
AOP.

Emil ia Romagna
Crème,  Mor�adel la  IGP et  Pistaches  Gri l lées .

Val D’Aosta
Jambon cuit  et  champig�ons frais .

Marche
Aubergines  confites  maison et  fromage provolone.

Sa r d e g n a
Alcachofas  et  Poutarg�e “ Mugi l”.

Molise
Salami “ Vent� ic ina”  IGP épicée  et  fromage provolone.

Pugl ia
Roquette,  Bur�ata  Pugl iese  et  tomates  séchées .

Basil ica ta
Fromage Scamorza Fumé et  “Coppa”  (capocol lo) .

Calabria
“ Nduja calabrese”  (saucisse  de  porc  épicée) ,  Fromage 
provolone.

S ic i l ia
Anchois ,  Tomates  séchées ,  Câpres  et  o l ives .

Campania
Fromage Grana Padano et  Basi l ic  frais .

Abruzzo
Guanciale ,  Oig�on,  Fromage Pecorino Romano AOP
et  Poivre  noir.

Friul i-Venezia Giul ia
Jambon S .Danie le  AOP et  fromage Par�igiano DOP 
24 mois .

Velte l l ina
Bresaola  ( jambon de bœuf ) ,  Roquette,Fromage 
Par�igiano et  Jus  de  c i t�on.

Vat icano
Mascar�one,  Saumon mariné à  l 'aneth et  Courgette a  la  
scapece .   

San Marino
Pancetta I ta l ienne,  Crème,  Fromage Grana Padano rapé 
et  Épinards baby.  

15.00€

14.00€

16.00€

16.00€

16.00€

14.00€

14.00€

13.00€

15.00€

12.00€

15.00€

15.00€

14.00€

13.00€

17.00€

17.00€

NOUS AVONS DE LA MOZZARELLA VÉGAN ET SANS LACTOSE



V e n e z  v o i r  n o s  a u t r e s  r e s t a u r a n t s

P A S T A ,  P I Z Z A  E  V I N O


