) BAR

Bar & tapas

Les Tapas maison

Hommous libanais

Baba Ganoush (aubergines, tomates, oignons, persil)

Mouhammara (pate de poivrons rouges, noix, sauce tomate)

Pommes de terre a la coriandre et a I'ail *

Halloumi poélé (fromage de chévre méditerranéen, tomates fraiches, aromates)
Tortilla espagnole X3 (pomme de terre, oignons, ceufs)

Ailes de poulet marinées* X6 (citron, épices a paélla, ail)

Caviar de tomates séchées aux capres

Jambon Ibérique

Fromage Ibérique (brebis, 12 mois d’affinage)

Calamars a l'orientale (coriandre fraiche, ail, cumin, citron, huile d'olive)
Poulpe a la provencale (herbes de Provence, ail, persil, huile d’olive)
Rillettes de sardine au piment d’'Espelette

Saumon gravlax (mariné dans du sel, du poivre, du sucre et du fenouil)
Crevettes assaisonnées au curry et combawa X8

Langouille (Labbé Simon)

Filet mignon aux algues et Sarrazin (Labbé Simon)

Saucisson a l'ail (Labbé Simon)

Jambon fumé a I'ancienne (Labbé Simon)

Fromage de vache selon arrivage (Ferme de Mézérac a St Lyphard)
Fromage de chévre selon arrivage (Ferme de Nozay a St Lyphard)

*chaud

Les Tapas sucrées

Assortiments de Baklawas (cheveux d'ange (pate filo), beurre (clarifié ou non), sucre (sirop

ou miel), noisettes, amandes, pistaches et noix).
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25,00€
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Bar & tapas

Les planches

(pour 2 a 3 personnes)

Planche orientale (32€)
Hommous
Halloum poélé
Baba Ganoush
Mouhammara
Pommes de terre a la coriandre et a I'ail

Planche briéronne (38€)
Langouille
Filet mignon aux algues et Sarrazin
Saucisson a l'ail
Jambon fumé a I'ancienne
Monette

Planche de la criée (39€)
Poulpe a la provencale
Rillettes de sardines au piment d’Espelette
Calamars a l'orientale
Crevettes assaisonnées au curry et combawa
Saumon gravlax

Planche Ibérique (34€)
Tortilla espagnole
Jambon Ibérique
Caviar de tomates séchées
Ailes de poulet
Fromage Ibérique

Planche de fromages (38€)
Tomme de vache (cumin, fenugrec, poivre de Briére)
Tomme de vache nature (vieillie)
Buchette de chévre
Buchette de chévre (cendrée)
Tomme de chévre (vieillie)



