
LA SPECIALE DU JOUR

 

Crème de Potiron au romarin,
Fior di Latte, Gorgonzola, Guanciale, Noix

17



ANTIPASTI

TAGLIERE DEL CASARO      .......... 18€
Ricotta, Gorgonzola, Bocconcini di Bufala 
DOP fumée, Taleggio, Roquette 

TAGLIERE DEL NORCINO ............. 18€
Jambon de Parme**, Spianata piccante, 
Bresaola Punta d’Anca, Jambon cuit 
aux herbes, Roquette

PARMIGIANA DI MELANZANE      13€

** 24 mois d’affinage

SOFTS
EAU 50 cl .................................... 4,5€
ICE TEA ....................................... 4,5€
COCA-COLA ............................. 4,5€
ORANGINA ................................. 4,5€
SCHWEPPES ............................. 4,5€
JUS DE FRUITS 25 cl ..................... 4,5€

APÉRITIFS
BIÈRE 33 cl ............................... 5€
BIÈRE ARTISANALE 33 cl ............... 7€
RICARD ..................................... 4,5€
MARTINI ...................................... 6€
KIR ............................................... 6€

AMARI
VECCHIO AMARO DEL CAPO ...... 6€
JEFFERSON ................................ 8€

BOISSONS

PIZZE
MARGHERITA      ......................... 11€ 
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Huile d’olive extra vierge

AFFUMICATA      .......................... 14€                              
Tomates San Marzano DOP, Bocconcini 
di Bufala DOP fumée, Basilic, Huile d’olive 
extra vierge

ROMANA .................................... 15€
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Anchois, Câpres, Huile d’olive extra vierge

TALEGGIO E COTTO ................... 18€
Fior di latte, Taleggio, Jambon cuit 
aux herbes (en sortie de four), Poivre, 
Basilic, Huile d’olive extra vierge

ANNIBALE .................................. 18€
Crème d’artichaut, Fior di latte, Taleggio, 
Basilic, Jambon de Parme**, Huile d’olive 
extra vierge

REGINA ...................................... 17€
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Jambon cuit aux herbes, Champignons, 
Huile d’olive extra vierge

VALTELLINA ............................... 18€
Tomates San Marzano DOP, Fior di latte, 
Bresaola Punta d’Anca, Tomates confites, 
Copeaux de parmesan, Roquette, Huile 
d’olive extra vierge

“   APERTO    ”    ***              ................................18€
Tomates San Marzano DOP, Fior di 
latte, Jambon de Parme**, Tomates 
confites, Roquette, Huile d’olive extra 
vierge

*** Calzone ouvert

DIAVOLA ................................. 17,5 €
Tomates San Marzano DOP, Fior di  
Latte, Spianata piccante, Ricotta,  
Roquette, Huile d’olive extra vierge 

QUATTRO FORMAGGI      ......... 17,5 €
Ricotta, Fior di latte, Gorgonzola,  
Taleggio, Huile d’olive extra vierge

SALSICCE   E   FRIARIELLI............17,5 €
Fior di latte, Saucisse Mantovana, 
Friarielli, Copeaux de Parmesan, Basilic, 
Huile d’olive extra vierge

STRACCIATELLA             ..................... 18 €
Tomates San Marzano DOP, Tomates 
confites, Stracciatella des Pouilles, Basilic, 
Roquette, Huile d’olive extra vierge

TARTUFATA .............................. 22 €
Crème de truffe, Fior di latte, 
Jambon de Parme**, Truffe fraîche, 
Huile d’olive extra vierge

CALZONE DI AUGUSTO ............. 16 €
Fior di Latte, Jambon cuit aux herbes, 
Ricotta, Basilic, Tomates San Marzano 
DOP, Roquette, Huile d’olive extra vierge

CALZONE DEL CASARO ............ 17 €
Fior di latte, Ricotta, Gorgonzola, Taleggio, 
Bresaola, Huile d’olive extra vierge

** 24 mois d’affinage

TIRAMISÙ AU VERRE  ...................  8€

CALZONE NOCCIOLATA* ............  8€

PANNA COTTA BRULEE.............. 7€

CANNOLO SICILIANO..................7€

* Pâte à tartiner bio sans huile de palme
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VINS

PROSECCO DOC TREVISO 
Glera - Veneto..................................7€ / 29€

LAMBRUSCO EMILIA IGT 
Lambrusco - Emilia Romagna.............30€

ROSATO BASILICATA IGT                
Aglianico - Basilicata................. 8€ / 32€ 

ROSATO PUGLIA MAIOLICHE IGP
Primitivo - Puglia............................6,5€ / 28€

 

CALABRIA ROSSO IGT 
Gaglioppo - Calabria.................... 7 / 34

CESANESE LAZIO IGP 
Cesane - Lazio ................................ 7 / 30

 

ROSSO PUGLIA JOHE 
Primitivo / Aleatico - Puglia....... 7 / 32

NERO D’AVOLA DOC 
Nero d’Avola - Sicilia................. 6,5 / 28

 

           
GRILLO SICILIA DOC
Grillo - Sicilia.................................. 6,5 / 28

SOAVE DOC - Naturel

 
Garganega - Veneto............... 7 / 30

           
LACRYMA CHRISTI DOP
Caprettone - Campania.............. 8 / 37

LACRYMA CHRISTI DOP
Piedirosso - Campania....................... 8 / 37

LES BULLES LES ROSÉS

LES ROUGES LES BLANCS



STARTERS
TAGLIERE DEL CASARO      .......... 18€
Ricotta, Gorgonzola, Smoked Buffalo 
Mozzarella DOP, Taleggio, Rucola 

TAGLIERE DEL NORCINO ............. 18€
Parma Ham**, Pepperoni, Bresaola Punta 
d’Anca, Speck, Rucola

PARMIGIANA DI MELANZANE     13€
Eggplant Parmigiana

** Aged 24 months

SOFTS
WATER 50 cl .............................. 4,5€
ICE TEA ....................................... 4,5€
COCA-COLA ............................. 4,5€
ORANGINA ................................. 4,5€
SCHWEPPES ............................. 4,5€
JUICES 25 cl ............................. 4,5€

APERITIFS
BEER 33 cl .................................... 5€
CRAFT BEER 33 cl ........................ 7€
RICARD ..................................... 4,5€
MARTINI ...................................... 6€
KIR ............................................... 6€

AMARI
VECCHIO AMARO DEL CAPO ...... 6€
JEFFERSON ................................ 8€

TO DRINK

PIZZE
MARGHERITA      ......................... 11€ 
San Marzano Tomato DOP, Fior di latte, 
Extra virgin olive oil

AFFUMICATA      .......................... 14€                              
San Marzano Tomato DOP, Smoked Buffalo 
Mozzarella DOP, Extra virgin olive oil

ROMANA .................................... 15€
San Marzano Tomato DOP, Fior di latte, 
Anchoves, Capers, Extra virgin olive oil

TALEGGIO E COTTO ................... 18€
Fior di latte, Taleggio, Cooked Ham 
(out of the oven), Pepper, Basil, Extra 
virgin olive oil

ANNIBALE .................................. 18€
Artichoke Pesto, Fior di latte, 
Taleggio, Basil, Parma Ham**, Extra 
virgin olive oil

REGINA ...................................... 17€
San Marzano Tomato DOP, Fior di 
latte, Cooked Ham, Mushrooms, Extra 
virgin olive oil

VALTELLINA ............................... 18€
San Marzano Tomato DOP, Fior di latte, 
Bresaola Punta d’Anca, sun dried 
tomatoes, Parmesan, Rucola, Extra 
virgin olive oil

“   APERTO    ”    ***              ................................18€
San Marzano Tomato DOP, Fior di latte, 
Parma Ham**, Sun dried tomatoes, 
Rucola, Extra virgin olive oil

** Aged 24 months

*** Opened Calzone

DIAVOLA ................................. 17,5 €
San Marzano Tomato DOP, Fior di  
Latte, Pepperoni, Ricotta, Rucola, Extra 
virgin olive oil

QUATTRO FORMAGGI          ........... 17,5 €
Ricotta, Fior di latte, Gorgonzola,  
Taleggio, Extra virgin olive oil

SALSICCE   E   FRIARIELLI............17,5 €
Fior di latte*, Mantovana Sausage, 
Broccoli pesto, Parmesan, Basil, 
Extra virgin olive oil

STRACCIATELLA      ..................... 18 €
San Marzano Tomato DOP, Sun dried 
Tomatoes, Stracciatella from Puglia, 
Basil, Rucola, Extra virgin olive oil

TARTUFATA .............................. 22 €
Fior di latte*, Truffle Cream, Parma Ham**, 
Fresh Truffle, Extra virgin olive oil

CALZONE DI AUGUSTO ............. 16 €
Fior di Latte*, Cooked Ham, Ricotta, 
Basil, San Marzano Tomato DOP, Rucola, 
Extra virgin olive oil

CALZONE DEL CASARO ............ 17 €
Fior di latte*, Ricotta, Gorgonzola, 
Taleggio, Bresaola Punta d’Anca, 
Extra virgin olive oil

TIRAMISU’ ...................................  8€

CALZONE NOCCIOLATA* ............  8€

PANNA COTTA BRULEE.............. 7€

CANNOLO SICILIANO..................7€

* Chocolate spread (without palm oil)
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