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Nos Tartes :     (Uniquement sur commande) 

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 parts : 4,25€ la part 

 

➢ Tarte citron meringuée  

➢ Tarte rhubarbe meringuée 

➢ Tarte aux fraises  

➢ Tarte aux fruits de saison (mélange de fruits ou non) 

➢ Tarte Caranille (caramel, vanille) 

 

 

 

Nos autres « Grand format » :    (Uniquement sur commande) 

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 parts : 4,25€ la part 

▪ La Pavlova : 

Meringue, chantilly fruits au choix 

▪ Le Flan 

▪ Le Saint Honoré à ma façon :  

Pâte vergeoise, choux, crème diplomate vanille et  

caramel onctueux 

 

 

  Pièce montée *: 2€ le chou, (minimum 50 choux) 

  Number Cake ou Letter Cake : 5€ / personne 

*Le prix peu varié selon la forme désirée. Prix de la livraison en sus. 

 

➢ Merci de passer votre commande minimum 48h à l’avance. 

➢ Pour les commandes spécifiques merci de passer votre commande une semaine a l’avance. 

Nos coordonnées :  

Téléphone / WhatsApp : 07.69.45.75.35 

Mail : croqueriesetgourmandises@gmail.com 

Réseaux sociaux : @croqueriesgourmandises 
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Croqueries & Gourmandises 

Pâtisserie – Salon de thé 

Nos Entremets :       (Uniquement sur commande) 

Disponible en 4, 6, 8 ou 10 parts : 5,0€ la part. 

 

▪ Le Trianon :  

Mousse chocolat noir, génoise cacao et croustillant 

▪ Le Cherry Choc’ : 

Mousse cerise, namelaka chocolat noir, génoise cacao, croustillant, coque chocolat noir 

▪ Le Black Forest : 

Revisite d’une forêt noire 

▪ Le Choco-Framboise : 

Mousse framboise, mousse chocolat au lait, compotée framboise, génoise 

▪ Le Maracuja : 

Mousse fruit de la passion, bavaroise chocolat au lait, biscuit noix de coco, glaçage fruit de la passion 

▪ Le Duo d’Agrumes : 

Mousse pomelo et citron, crémeux citron, guimauve, biscuit breton 

▪ L’Exotique : 

Mousse citron, brunoise d’ananas-mangue-coriandre, biscuit madeleine 

▪ Le Bavarois aux fruits : 

Mousse de fruits au choix, compotée de fruits, biscuit cuillère 

▪ Le Fraisier / Le Figuier 

(Disponible uniquement pendant la saison des fraises ou figues) 

▪ L’Entremet fruits rouges : 

Ganache montée vanille, cocktail de fruits rouges, génoise 

 

 

 

➢ Possibilité de réaliser un entremet selon les saveurs souhaitées ! 

➢ Nous pouvons aussi réaliser des desserts végan, sans lactose ou sans gluten sur demande. 

➢ Nos pâtisseries individuelles du moment sont aussi disponibles en grand format ! 
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