g MOMENTS
SUGGERIMENTS DE LA NOSTRA CASA/ SUGERENCIAS DE LA CASA

Carpaccio’'de melé amb mozzarela canonigos i ruca i vinagreta
d’avellanes/ Carpaccio de melén con mozzarela, canénigos, rucula'y
vinagreta de avellanas 9.5€ %g& @ @2)

Tarta de fuet amb.olivada / Tartar de fuet con olivada de olivas negras
9.50€. (2) oo
0% %0

Baston d’alberginia amb sesam i mel / Bastones de berenjena con
sésamo y miel. 8€ NS ol
! 00 28

Croquetes Casolanes / Croquetas caseras 2€ per unidad:
Pollastre i pernil / Pollo'y jamon %QQ@
Bolets amb tofona / Setas con trufa%@@

Cecina de bovi / Cecina de vacuno 392& @
Bagel de salmé 8.90 3y 03¢ = b

Bagel de vidre amb salmo6 adornat amb
tomaquet, ruca, alvocat.

Bagel de cristal con salmdn adornado con
tomate, rucula, aguacate.

Bagel de Bac6 8.90 2 0 ®

- Bagel de vidre amb baco adornat amb tomaquet, alvocat cremos,

: ruca fresca i un ou a la planxa.

” Bagel de cristal con beicdn adornado con tomate, aguacate cremoso,
rucula fresca y un huevo a la plancha.

3 Fruts Secs /
0 ()
o¥g Sesam / Llet / Ou / @@ phitiis

0 Sésamo Leche Huevo
7 Secos
@ Peix / Pescado Mostassa /Mostaza

%QQ Gluten




8 MOMENTS

:-) moments_elmorell

Torrada de Burrata 9.20€ <%, AEIRY

e Torrada de formatge burrata, tomaquets
*Y B%® cherry marinats, ruca fresca i un toc d'oli de
" alfabrega casola.
Tostada de queso burrata, tomates cherry
marinados, rucula fresca y un togue de aceite
de albahaca casero.

Siguenos en:

Torrada de salmé 11.50€S9<’Qg %88 @%@ @O

Torrada de salmod sobre un |llit de formatge crema,
adornada amb ceba caramel-litzada, alvocat i un
delicat ou escalfat .

Tostada de salmon sobre una cama de queso crema,
adornada con cebolla caramelizada, aguacate y un
delicado huevo escalfat.

Torrada Serrana 6.90€ 3y, () 359

Torrada de pernil salat, tomaquet, parmesa, oli
~_d'olivairuca fresca.
Tostada de jamodn serrano, tomate, parmesano, aceite
de oliva y rucula fresca.

Torrada Ibérica 12.5€ <, [7) 98¢

Torrada de pernil ibéric, tomaquet, parmesa, oli d'oliva i ruca fresca.
Tostada de jamon Ibérico, tomate, parmesano, aceite de oliva y ricula

fresca.
Dy Glut o°o Sesam / Llet / Ou / o
A uten %% Sésamo @ Leche Huevo @@

Q;X Peix / Pescado Mostassa /Mostaza



.~ Tostada de pollo con guacamole artesanal y una delicada lluvia

8 MOMENTS

Siguenos en: -\ ) moments_elmorell

Torrada del Pere 9.50€ 2y, 0 D0 @ @@

Torrada de pernil serra, sobre un llit de
tomaquet, ruca fresca, truita francesa i
alvocat
Tostada de jamén serrano, sobre una deliciosa
cama de tomate, rucula fresca , tortilla
francesa y aguacate.

Tosta de pa Brioche 10.50€ CX(J] Oy BZ) %80

Torrada de pa brioche amb salmo o baco ( a escogir),
amb un llit de guacamole casold i un remanat sucos ==y

Tostada de pan brioche salmén o beicon ( a escoger) con ;
una cama de guacamole casero y un cremoso revuelto :

Torrada Mallorquina 8.90€ % @Z) @

Torrada de sobrassada, avellanes, mel i formatge de cabra.
Tostada de sobrasada, avellanas, miel y queso de cabra.

Torrada de pollastre 9.80€ 2222;1 @ O %83

Torrada de pollastre amb guacamole artesanal i una
delicada pluja de llavors.

de semillas.
3 Fruts Secs /
Dy Gluten  ORgSesam / Llet / Ou / o
A t°0 Sésamo Leche Huevo @ FSreuct:ss

@ Peix / Pescado Mostassa /Mostaza



8 MOMENTS

’ = pg‘
Siguenos en: I\_._{) moments_elmorell

Mollete de JTamén Serrano y Burrata 9.50 %’QQQ @ X

Mollet de pernil serra, burrata, un llit de tomaquet,
ruca fresca i oli d'alfabrega.
Mollete de jamdn serrano, burrata, una cama de tomate,
rucula fresca y aceite de albahaca.

Mollete de Pluma ibérica 12.50 %%l @ O

Mollet de ploma ibérica, ceba caramel-litzada, ruca, formatge gouda i
salsa de la casa.
Mollete de pluma ibérica, cebolla caramelizada ,ricula, queso gouda y salsa
de la casa.

Mollete vegetal 8.90 %’?gg O @ =

Mollet de tonyina, ou dur, enciam, tomaquet i una exquisida maionesa
d'alvocat feta a casa.

Mollete de atun , huevo duro, lechuga, tomate y una exquisita mayonesa de

aguacate hecha en casa.

Mollete de calamars 10.50 % = O @

Mollet de calamars amb ceba i una mica d'allioli
alallimona.
Mollete de calamares con cebolla y un toque de
alioli-al limon.

Mollete de melva 9.80 <, 0 @ 4B

Mollet de melva en oli d'oliva, pebrot vermell
rostit, maionesa i ou
Mollete de melva en aceite de oliva, pimiento rojo
asado, mahonesa y huevo.

Fruts Secs /

0. Gluten 09 Sesam / Llet / Ou /
A %0 Sésamo Leche Huevo @@ Frutos

Secos
Q;X Peix / Pescado . Mostassa /Mostaza



8 MOMENTS

-r Siguenos en: () moments_elmorell : ; :
Creps, “Tosta francesas” , Gofres'y Pancakes no dlsapombles en comidas
o cenas. Horario : 8:00°-13:00 y de 17:00 - 19:30
Disculpen las moleéstias.

Pancake de Nutella 8.90 %, () () @2)

Pancakes de nutella amb platan i maduixes, llagrimes de
xocolata i un deliciés gelat.
Pancakes de nutella con platano y fresas, lagrimas de chocolate y
un delicioso helado.

Pancake de Kinder Bueno 9.2€ %)QQQ@ O @

Pancakes amb crema de Oreo, adornat amb fruites
variades i un mica de gelat.
Pancakes con crema de Oreo, adornado con frutas
variadas y un toque de helado.

o
Pancake de festuc 9.50€%’gz O @@

Pancakes amb crema de festuc, adornat amb
fruites variades i un mica de gelat.
Pancakes con crema de pistacho, adornado con
frutas variadas y un toque de helado.

Pancake de Oreo 9.20€ %& @ O @2)

Pancakes amb crema de Oreo, adornat amb fruites
variades i un mica de gelat.
Pancakes con crema' de Oreo, adornado con frutas
variadas y un toque de helado.

Creps de nutella 7.40€ %)g& @ O @2)

Deliciés crep casola de Nutella, maduixa, platan,
gelat i cruixent de pistatx.
Delicioso crep casero de Nutella, fresa, platano,
helado y crujiente de pistacho.

Creps de Xocolate Dubai 9.5€ g%)g @ O @%

Crep artesanal amb fruita variada, avellanes
cruixents i gelat banyat amb toffee fet a casa.
Crep artesanal con fruta variada, avellanas
crujientes y helado bafado con toffee hecho en

casa.
2 Fruts Secs /
N Gluten = OXgSesam / Llet / Ou / o
A %0 Sésamo Leche Huevo @@ Frutos

5 Secos
@ Peix / Pescado Mostassa /Mostaza



8 MOMENTS

Siguenos en: | f:a) moments_elmorell

Creps, “Tosta francesas”, Gofres y Piﬁcakeg no disaponibles en comidas o cenas.
Horario: 8:00:-13:00.y de 17:00 - 19:30
Disculpen las ‘molestias.

Tosta francesa de Lotus 9.20€ %&@ O BC@)

“Tosta Francesa”adornada amb crema de
galeta Lotus i gelat cremés.
“Tosta Francesa” adornada con crema de
galleta Lotus y helado cremoso.

Tosta francesa de Xocolate Dubai 8.50 %O@% @

“Tosta Francesa” festuc i Kataifi amb maduixes i
platan i un refrescant gelat banyat en xarop de
toffee.

“Tosta Francesa” adornada con platano y un
refrescante helado bafiado en sirope de toffee.

Yogurt amb granola 6.95€%, (] 09 9%

logurt grec amb granola coronat amb
fruites variades.
Yogurt griego con granola coronado con
frutas variadas y nueces.

logurt grec amb maduixa, platani fruits secs.
Yogurt griego con fresa, platano y frutos secos.

%0 006

Gofre casola amb exquisits trossos de maduixa i platan banyats
en nutella i coronada amb gelat.
Gofre casero con exquisitos trozos de fresa y platano bafiados en
cremoso nutellay coronado con helado.

%0 006

Gofre casola adornat amb Nutella, kiwi, delicioses maduixa, un
. toc de ratlladura de coco i fruits secs.
Gofre casero adornado con Nutella, kiwi, deliciosas fresa, un
toque de ralladura de coco y frutos secos.

c>Fruts Secs /

Do Gluten ONgSesam / Llet / Ou /
2 DoOSésamo @Leche Huevo @@ I;reu::ss

@ Peix / Pescado Mostassa /Mostaza
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Siguenos en: .:';) moments_elmorell
Nuestros Postres Caseros

Pastel casero de zanahorias con queso crema/
Pastis casola de pastanagues amb formatge crema 4.4€

%0008

Pastel de chocolate al estilo -matilda

pastis casola de xocolata a I'estil matilda 5.1€

(1) 860

Pastel de queso casero/Pastis de formatge casola 4.5€

D0 =

Pastel Red Velvet / Pastis Red Velvet 5.1€

2 1003

=7 Rioja MOMENTS DE VINS Priorat
ROMONBIYAO. w i2.9¢ Martina negre 16.5¢€
Azpilicueta origen g ....eeeereee 2{.9€ Bruixola negre 9.5
Muga giene 21.9¢ Anima del priorat negre......22.5
: Terra alta Ribera del Duero
Llagrimes de Tardor ,, ........... 18.9€ Miros Robl 18.9¢
Somdinou,. 16.3€ [T L [ R — 4
Jaspi .. 16.9€ Figuero Crianza,c, ........... 17.9¢€
Martin verdugo,,,,. 16.9€
Yerdgle Tarragona
Marques de Riscaly e wuusueerreennns 17.9¢€ Temtacio,. 12.9€
Saltimbanqui, . 16.9€ 8edUCCi0,, wosevsssesrsenes 12.9¢
Ramon Bilbao,,,,. 13.9€ Ipsis Crianza,,,. 13.9€
Cava Vi a copes
| Charlotte Rigaud Reserva 18.9 Ipsis Crianza,,.,. 2.7¢€
Juve camps Reserva Brut Nature. 28.9 Ramon Bilbao,,,,.........ocesesese - 2.7€
Aregal Brut nature 14.9
- Fruts Secs /
0 Glut odg Sésam / Llet / Ou / o
X Gluten o°d Sésamo Leche Huevo @ I;reu:::

@ Peix / Pescado Mostassa /Mostaza



8 MOMENTS

Sela&apwuble&ewﬁewywmymmwm

Mollet de pernil / Mollete de lamon 3.8¢ ‘%’Q
Mollet de Tonyina / Mollete dg Atiin 3.8¢%y qX
Mollet de Truita/ Mollete de Tortilla 3.8¢€ S%)QQ O
MoIIet de Truitade tonyma / Wollete de Tortilla de Atin...............c...c.. 4. 2€3‘<’g<94l O =
Mollet dé Trulfa det formatge / Mollete de Tortilla de queseo................. 4. 2€¥!<>é>gl O
Molletde secallona / Mollete de Secallona. 4. 2€322gZ @
Torrada de Permfsfalat /Tostada de Jamon, 3.2¢ %@QQ@
Torrada de tonyina /Tostada de Atiin .3‘.26'22%,Q
Torrada de truita / Tostada de Tortilla 3. 26'33!34l O
Torrada de truita de tonyina / Tostada de Tortilla de Atun.................. 3.5 %
Torrada de Truita de formatge / Tostada de Tortilla de queso............ 3. 5€8‘)9<%l O
Torrada de secallona / Tostada de Secallona. 3. 33329 @
Torrada de Tomaquetioli/ Tostada con tomate y aceite.................... A 9€329c& Q;Z
Torrada melmelada i mantega / Tostada mermelada y mantequilla.2. 6?%@;1 O
Bocatin de gall dindi i formatge / Bocatin de Pavo y queso.................. 3. 56%9 O
Bocatin de pernil /Bocatin de Jamon 3. 86‘352%Q
Bocatin de tonyina / Bocatin de Atiin .3‘.8r’.32%>Q ()5:1
Bocatin de truita / Bocatin de Tortilla 3.8€$<’?9g1
Bocatin de truita de tonyina / Bocatin de Tortilla de Atin................... 4.1€ <Qgg O B
Bocatin de Truita de formatge / Bocatin de Tortilla de queso............ 4.1¢ 2 O
Bocatin de Secallona. 4.4¢ %’QQQ
Bikini. 4.5¢ 222& @

L Fruts Secs /
(@)
080 Sésam / Llet / Qu / @ Erafos

00 Sésamo Leche Huevo
Secos

3%0& Gluten

@ Peix / Pescado Mostassa /Mostaza



8 MOMENTS

Cﬂf‘é& Siguenos en: IW moments_elmorell

e Cafe Sol /Café Solo 1.4

o Cafe Tallat /Café Cortado 1.6 Leche

o Cafeamb llet / Cafe con Leche 1.8

o Cafe bombo / Café Bombon 2 o Entera

o Cigalo /Caradijillo 2.2 o Desnatada+0.2

e Cafe Capuccino / Café Capuccino 2 e Sinlactosa

o Cafe/Café Mokka. 2.6 e Avena+0.2

e Cafe/ Café Vienes. 1.8 o Avellanas+0.2

o Cafe/Café Americano. 1.6 .

o Café Cremat del Geroni/ Cafe “cremat” Del Geroni ...2.8

o Cafe Caramell Latte / Café Caramel Latte................... 3.9

o Infusiones 2.2« NaranjaNatural........ 3.8

 Matchalatte 3 o Zumodemelocoton.........2

o Matchaamb manec / Matcha con mango.................... 3.5 o Zumo de pifi...........une. 2

o Matcha amb maduixes / Matcha con fresas............... 3.5 o Zumo Naranja................. 2
e Limonada Casera...........3.5

o AQUArTO L EMON vt s s cg apae st s'a s S 2.4
CAGUA O N Y QO R o s ™ b st B & 548 s S =y e |
e Aqueario Melocoton R0Ojo............cuvues.. 2+ 4- -\ | < /
o Nestea Iimon o MaracuyQ.................... v e

- CO0CaGOTUT R s, oo iibia s s i L Er A P 5 Ak 4 Do s 2.4 S

o= COCACONQICOEO by orsinin tusiss ibigs ¢85 8 2 birs woiges 2.4

HICOCHCOTOTZeT 0| T OO {5 chiiiiocns vine gost 2.4

b o g L e e e e g L 2.4

T Fanta de-ERmona L ciis. sivinessinos wo8s duicde liabis 2.4

R ET 4 R e e ot B m o £ 2.4

AT TRy SRR B ey e s e ] 1.5

G L T W T R P T SR W+ 4 » on darin 2

CAGUU BRGNS &2 b o e e b i e v R E 2

o Cervesa /Cerveza GaliciQ.....cccccovvuvun.en 2.4

e Cervesa/Cerveza Galicia 0,0 Tostada... 2.4

e Cervesa/Cerveza Mahou...................... 2.4

e Cervesa/Cerveza Volldamm................. 2.6

e Cervesa/Cerveza Estrella damm.......... 2.4

e Cervesa/Cerveza Daura ..................... 2.4

e Cervesa/Cerveza Quinto Estrella ......... 1.8

e Cervesa/Cerveza Fredamm................... 2.4

e Cervesa/Cerveza Galicia 1906.............. 2.8

A T Bl S G T T T b e pt L LR ek T3 2.7

AL ] a2 L 7 ke e e S el - = e 2.3

*Todos los precios estan en euros (€) con IVA*Si sufre de alguna intolerancia consulte a huestro personal
** Tots els preus estdan eneuros [ € ) amb | VA *Si pateix de alguna intolerancia consulti al personal



8 MOMENTS

Siguenos en: (=) moments_elmorell

Batides, ] Smaathies

e Mango, papaya, pifia 4.1¢ * Mango, papaya, piiia 4.1€

e Mango, Melén, kiwi, Pifia 4.1€ * Mango, Melon, kiwi, Pifia................. 4.1€

e Mango,zanahoria, pifia, fruta de la pasion....4.1€ © Mango,zanahoria, piia, fruta de la

o Mango,platano, pifia,melocoton espirulina azul ~ pasion 4.1€
€0C0....4.1€ e Mango,platano, pifia,melocoton

e Platano, coco, pifia. 4.1¢  espirulina azul coco 4.1¢€

e Oreo 4.1€¢ -» Platano, coco, pifia 4.1€

Un clasico refrescante con alma mexicana. Lima fresca, tequila suave y licor de naranja se

mezelan en un equilibrio perfecto entre acido, dulce y salado. El borde de sal realza cada
sorbo. Ligeramente chispeante, ideal para comenzar el dia con buen animo.

Mgyitos 7.5€ Sapones a; Elegin: Limgy . Frksn, , Mangs.

Fresco, ligero y lleno de vida. Hierbabuena, lima y ron blanco se mezclan con un toquéede
azdcar y burbujas. Refrescante desde el primer sorbo, con notas herbales y citricas que
despiertan el paladar. Un clasico que siempre alegra el dia.

Sary fancisce 6.50€

Colorido, frutal y lleno de frescura. Zumo de naranja, pifia, melocotony un toque de
granadina se mezclan en una bebida suave y vibrante. Dulce sin empalagar, con un final
citrico que lo hace perfecto para brindar sin prisas, ni resacas.

Cahipirinha, 6.9€

Sencilla, intensa y brasilefia hasta la dltima gota. Lima fresea, azicar y cachaca se mezelan para
crear un cactel vibrante y lleno de caracter. Dulce y acido a la vez,conuntoqueristicoquelahace
irresistible. Ideal para los que buscan sabor sin filtros.

Opencl; Sprity, 6.9€

Ligero, burbujeante y con alma italiana. Aperol, prosecco y un toque de soda se combinan en
una mezcla citrica y ligeramente amarga, perfecta para abrir el apetito. De color naranja
brillante y sabor fresco, es el coctel ideal para brindar bajo el sol.

*Todos los precios estan en euros (€) con IVA*Si sufre de alguna intolerancia consulte a huestro personal
**Tots els preus estian en euros [ € ) amb [ VA *Si pateix de alguna ‘intolerancia consulti al personal
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HELAROS MOMENTS SABOR:

logurt de kefir amb infusion de llima i la seva pell.
Yogurt de kefir con infusion de limay su piel.

Galeta Maria / Galleta Maria

~Dole de llet estil “portefio” amb xocolata.
Dulce de leche estilo porteno con chocolate.

Crema de Vainilla amb poma al forn.
=~ Cremade vainilla con manzana al horno.

Festuc “esmeralda”,
Pistacho esmeralda.

Xocolata amb els seus encenalls
Chocolate con sus virutas

Crema gelat de carquinyolis.
Crema helada de Carquiriolis.

Ametlla torrada amb torré de xixom:z.
Almendra tostada con turron de jijona.

COPA DE HELADO 2BOLAS 6.10€
BOLA DEHELADO 3.2¢

>
4

BT T e

22

Fo

o T
AN

*Todos los precios estan en euros (€) con IVA*Si sufre de alguna intolerancia consulte a huestro personal
,—” Tots els'preus estdan en euros [ € ) amb | VA *Si pateix de-alguna intolerdancia consulti al personal
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	SUGGERIMENTS DE LA NOSTRA CASA/ SUGERENCIAS DE LA CASA
	Carpaccio de meló amb mozzarela canónigos i ruca i vinagreta d’avellanes/ Carpaccio de melón con mozzarela, canónigos, rúcula y vinagreta de avellanas 9.5€
	Tarta de fuet amb olivada / Tartar de fuet con olivada de olivas negras 9.50€.
	Croquetes Casolanes / Croquetas caseras 2€ per unidad:   Pollastre i pernil / Pollo y jamón Bolets amb tòfona / Setas con trufa Cecina de boví / Cecina de vacuno

	Bagel de salmó  8.90
	Bagel de Bacó 8.90
	Fruts Secs / Frutos Secos
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza

	Torrada de Burrata 9.20€
	Torrada de formatge burrata, tomàquets cherry marinats, ruca fresca i un toc d'oli de alfàbrega casolà. Tostada de queso burrata, tomates cherry marinados, rúcula fresca y un toque de aceite de albahaca casero.

	Torrada de salmó 11.50€
	Torrada de salmó sobre un llit de formatge crema, adornada amb ceba caramel·litzada, alvocat i un delicat ou escalfat . Tostada de salmón sobre una cama de queso crema, adornada con cebolla caramelizada, aguacate y un delicado huevo escalfat.

	Torrada Serrana 6.90€
	Torrada de pernil salat, tomàquet, parmesà, oli d'oliva i ruca fresca.  Tostada de jamón serrano, tomate, parmesano, aceite de oliva y rúcula fresca.

	Torrada Ibérica 12.5€
	Torrada de pernil ibèric, tomàquet, parmesà, oli d'oliva i ruca fresca. Tostada de jamón Ibérico, tomate,  parmesano, aceite de oliva y rúcula fresca.
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza

	Torrada del Pere 9.50€
	Torrada de pernil serrà, sobre un llit de tomàquet, ruca fresca, truita francesa i alvocat Tostada de jamón serrano, sobre una deliciosa cama de tomate, rúcula fresca , tortilla francesa y aguacate.

	Tosta de pa Brioche 10.50€
	Torrada de pa brioche amb salmó o bacó ( a escogir), amb un llit de guacamole casolá i un remanat sucós Tostada de pan brioche salmón o beicon ( a escoger) con una cama de guacamole casero y un cremoso revuelto

	Torrada Mallorquina 8.90€
	Torrada de sobrassada, avellanes, mel i formatge de cabra.  Tostada de sobrasada, avellanas, miel y queso de cabra.

	Torrada de pollastre 9.80€
	Torrada de pollastre amb guacamole artesanal i una delicada pluja de llavors. Tostada de pollo con guacamole artesanal y una delicada lluvia de semillas.
	Fruts Secs / Frutos Secos
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza

	Mollete de Jamón Serrano y Burrata 9.50
	Mollet de pernil serrà, burrata, un llit de tomàquet, ruca fresca i oli d'alfàbrega. Mollete de jamón serrano, burrata, una cama de tomate, rúcula fresca y aceite de albahaca.

	Mollete de Pluma  ibérica 12.50
	Mollet de ploma ibèrica, ceba caramel·litzada, ruca, formatge gouda i salsa de la casa. Mollete de pluma ibérica, cebolla caramelizada ,rúcula, queso gouda y salsa de la casa.

	Mollete vegetal 8.90
	Mollet de tonyina, ou dur, enciam, tomàquet i una exquisida maionesa d'alvocat feta a casa. Mollete de atún , huevo duro, lechuga, tomate y una exquisita mayonesa de aguacate hecha en casa.

	Mollete de calamars 10.50
	Mollet de calamars amb ceba i una mica d'allioli a la llimona. Mollete de calamares con cebolla y un toque de alioli al limón.

	Mollete de melva  9.80
	Mollet de melva en oli d'oliva, pebrot vermell rostit, maionesa i ou Mollete de melva en aceite de oliva, pimiento rojo asado, mahonesa y huevo.
	Fruts Secs / Frutos Secos
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza
	Creps, “Tosta francesas”, Gofres y Pancakes no disponibles en comidas o cenas. Horario : 8:00 - 13:00 y de 17:00 - 19:30   Disculpen las molestias.

	Pancake de Nutella 8.90
	Pancakes de nutella amb plàtan i maduixes, llàgrimes de xocolata i un deliciós gelat. Pancakes de nutella con  plátano y fresas, lagrimas de chocolate y un delicioso helado.

	Pancake de Kinder Bueno 9.2€
	Pancakes amb crema de Oreo, adornat amb fruites variades i un mica de gelat. Pancakes con crema de Oreo, adornado con frutas variadas y un toque de helado.

	Pancake de festuc 9.50€
	Pancakes amb crema de festuc, adornat amb fruites variades i un mica de gelat. Pancakes con crema de pistacho, adornado con frutas variadas y un toque de helado.

	Pancake de Oreo 9.20€
	Pancakes amb crema de Oreo, adornat amb fruites variades i un mica de gelat. Pancakes con crema de Oreo, adornado con frutas variadas y un toque de helado.

	Creps de nutella 7.40€
	Deliciós crep casolà de Nutella, maduixa, plàtan, gelat i cruixent de pistatx. Delicioso crep casero de Nutella, fresa, plátano, helado y crujiente de pistacho.

	Creps de Xocolate Dubai 9.5€
	Crep artesanal amb fruita variada, avellanes cruixents i gelat banyat amb toffee fet a casa. Crep artesanal con fruta variada, avellanas crujientes y helado bañado con toffee hecho en casa.
	Fruts Secs / Frutos Secos
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza
	Creps, “Tosta francesas”, Gofres y Pancakes no disponibles en comidas o cenas. Horario : 8:00 - 13:00 y de 17:00 - 19:30   Disculpen las molestias.

	Tosta francesa de Lotus 9.20€
	“Tosta Francesa”adornada amb crema de galeta Lotus i gelat cremós. “Tosta Francesa” adornada con crema de galleta Lotus y helado cremoso.

	Tosta francesa de Xocolate Dubai 8.50
	“Tosta Francesa” festuc i Kataifi amb maduixes i plàtan i un refrescant gelat banyat en xarop de toffee. “Tosta Francesa” adornada con plátano y un refrescante helado bañado en sirope de toffee.

	Yogurt amb granola 6.95€
	Iogurt grec amb granola coronat amb fruites variades. Yogurt griego con granola coronado con frutas variadas y nueces.

	Yogurt grec amb fruits secs  6.95€
	Iogurt grec amb maduixa, plàtan i fruits secs. Yogurt griego con fresa, plátano y frutos secos.

	Gofre de maduixe i platán  7.90€
	Gofre casolà amb exquisits trossos de maduixa i platàn banyats en nutella i coronada amb gelat. Gofre casero con exquisitos trozos de fresa y platano bañados en cremoso nutella y coronado con helado.

	Gofres de Nutella 7,90
	Gofre casolà adornat amb Nutella, kiwi, delicioses maduixa, un toc de ratlladura de coco i fruits secs. Gofre casero adornado con Nutella, kiwi, deliciosas fresa, un toque de ralladura de coco y frutos secos.
	Fruts Secs / Frutos Secos
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza

	Nuestros Postres Caseros
	Pastel casero de zanahorias con queso crema/  Pastís casolà de pastanagues amb formatge crema 4.4€
	Pastel de chocolate al estilo matilda pastís casolà de xocolata a l'estil matilda 5.1€
	Rioja
	MOMENTS DE VINS
	Priorat


	Ramón Bilbao negre .......................18.9€
	Martina negre .......................16.5€
	Azpilicueta origen negre ...............21.9€
	Bruixola negre.......................19.5
	Muga Blanc ........................................21.9€
	Anima del priorat negre......22.5
	Terra alta
	Ribera del Duero

	Llagrimes de Tardor negre ............18.9€
	Miros Roble negre ...................18.9€
	Somdinounegre ................................16.3€
	Figuero Crianzanegre ............17.9€
	Jaspi Blanc ........................................16.9€
	Martin verdugonegre .....................16.9€
	Verdejo
	Tarragona

	Marques de Riscalblanc .................17.9€
	Temtacionegre .....................12.9€
	Saltimbanquiblanc ..........................16.9€
	Seduccioblanc .................       12.9€
	Ramón Bilbaoblanc ..........................13.9€
	Ipsis Crianzanegre .....................13.9€
	Cava
	Vi a copes

	Charlotte Rigaud Reserva ...............................18.9
	Ipsis Crianzanegre .....................2.7€
	Ramón Bilbaoblanc ................... .2.7€
	Juve camps Reserva Brut Nature..................28.9
	Aregal Brut nature.............................................14.9
	Fruts Secs / Frutos Secos
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza
	Nuestros Bocadillos


	Solo Disponibles en Desayunos y meriendas
	Fruts Secs / Frutos Secos
	Ou / Huevo
	Sèsam / Sésamo
	Llet / Leche
	Gluten
	Peix / Pescado
	Mostassa /Mostaza

	Cafés
	Síguenos en:
	moments_elmorell
	Cafe Sol /Café Solo..............................................................1.4
	Cafe Tallat /Café Cortado................................................. 1.6
	Cafe amb llet / Cafe con Leche......................................... 1.8
	Cafe bombó / Café Bombón...............................................2
	Cigaló /Carajillo .................................................................. 2.2
	Cafe Capuccino / Café Capuccino...................................  2
	Cafe / Café Mokka..............................................................  2.6
	Cafe / Café Vienes................................................................ 1.8
	Cafe / Café Americano........................................................ 1.6
	Café Cremat del Geroni / Cafe “cremat” Del Geroni ...2.8
	Cafe Caramell Latte / Café Caramel Latte................... 3.9
	Infusiones .............................................................................2.2
	Matcha Latte........................................................................3
	Matcha amb mànec / Matcha con mango....................3.5
	Matcha amb maduixes / Matcha con fresas...............3.5

	Leche
	Entera
	Desnatada+0.2
	Sin Lactosa
	Avena +0.2
	Avellanas+0.2

	Zumos Frescos
	Naranja Natural............ 3.8
	Zumo de melocotón.........2
	Zumo de piña.....................2
	Zumo Naranja....................2
	Limonada Casera...........3.5

	Refrescos
	Aquario Limón ....................................2.4
	Aquario Naranja..................................2.4
	Aqueario Melocoton Rojo.....................2.4
	Nestea limón o Maracuya.................... 2.4
	Cocacola........................................... 2.4
	Cocacola Zero ................................... 2.4
	Cocacola Zero Zero............................ 2.4
	Fanta de Naranja............................... 2.4
	Fanta de Limón.................................. 2.4
	SpriteZero .........................................2.4
	Agua 50 CL ........................................ 1.5
	Agua 1L.............................................. 2
	Agua con gas......................................2
	Cervesa /Cerveza Galicia.................... 2.4
	Cervesa/Cerveza Galicia 0,0 Tostada... 2.4
	Cervesa/Cerveza Mahou...................... 2.4
	Cervesa/Cerveza Volldamm................. 2.6
	Cervesa/Cerveza Estrella damm.......... 2.4
	Cervesa/Cerveza Daura ..................... 2.4
	Cervesa/Cerveza Quinto Estrella .........1.8
	Cervesa/Cerveza Fredamm...................2.4
	Cervesa/Cerveza Galicia 1906..............2.8
	Champu............................................. 2.7
	Bitter Kas......................................... 2.3
	Síguenos en:
	moments_elmorell


	Smoothies
	Batidos
	Mango, papaya, piña.........................4.1€
	Mango, Melón, kiwi, Piña..................4.1€
	Mango,zanahoria, piña , fruta de la pasión...................................................4.1€
	Mango,platano, piña ,melocoton espirulina azul coco..........................4.1€
	Plátano, coco, piña............................4.1€
	Mango, papaya, piña............................................4.1€
	Mango, Melón, kiwi, Piña.....................................4.1€
	Mango,zanahoria, piña , fruta de la pasión....4.1€
	Mango,platano, piña ,melocoton espirulina azul coco....4.1€
	Plátano, coco, piña...............................................4.1€
	Oreo.........................................................................4.1€

	Margarita Clasica 7.5€
	Un clásico refrescante con alma mexicana. Lima fresca, tequila suave y licor de naranja se mezclan en un equilibrio perfecto entre ácido, dulce y salado. El borde de sal realza cada sorbo. Ligeramente chispeante, ideal para comenzar el día con buen ánimo.

	Mojitos 7.5€
	Sabores a Elegir: Lima , Fresa , Mango
	Fresco, ligero y lleno de vida. Hierbabuena, lima y ron blanco se mezclan con un toque de azúcar y burbujas. Refrescante desde el primer sorbo, con notas herbales y cítricas que despiertan el paladar. Un clásico que siempre alegra el día.

	San Francisco 6.50€
	Colorido, frutal y lleno de frescura. Zumo de naranja, piña, melocotón y un toque de granadina se mezclan en una bebida suave y vibrante. Dulce sin empalagar, con un final cítrico que lo hace perfecto para brindar sin prisas, ni resacas.

	Cahipirinha 6.9€
	Sencilla, intensa y brasileña hasta la última gota. Lima fresca, azúcar y cachaça se mezclan para crear un cóctel vibrante y lleno de carácter. Dulce y ácido a la vez, con un toque rústico que la hace irresistible. Ideal para los que buscan sabor sin filtros.

	Aperol Spritz 6.9€
	Ligero, burbujeante y con alma italiana. Aperol, prosecco y un toque de soda se combinan en una mezcla cítrica y ligeramente amarga, perfecta para abrir el apetito. De color naranja brillante y sabor fresco, es el cóctel ideal para brindar bajo el sol.
	Síguenos en:
	moments_elmorell

	HELADOS MOMENTS SABOR:
	Iogurt de kefir amb infusion de llima i la seva pell.  Yogurt de kefir con infusión de lima y su piel.
	Galeta Maria   / Galleta Maria
	Dolç de llet estil “porteño” amb xocolata. Dulce de leche estilo porteño con chocolate.
	Crema de Vainilla amb poma al forn.  Crema de vainilla con manzana al horno.
	Festuc “esmeralda”. Pistacho esmeralda.
	Xocolata amb els seus encenalls Chocolate con sus virutas
	Crema gelat de carquinyolis. Crema helada de Carquiñolis.
	Ametlla torrada amb torró de xixona. Almendra tostada con turrón de jijona.

	COPA DE HELADO  2 BOLAS  6.10€
	BOLA  DE HELADO  3.2€

