Afin de vous donner un apercu de nos menus ‘terroir’, voici ceux qui ont été servis
entre octobre 2024 et avril 2025. Un apéritif avec des feuvilletés, un sorbet aux
plantes et un plateau de fromages locaux viennent compléter ces menus.

JEUDI 12, VENDREDI 13 et SAMEDI 14 OCTOBRE
Tomades ef chéyre frads, comme un
cheesecake
Filets de rowgets barbet aw cerry
Rsotfo- aw cifron confit et aw romarin
Tarte fatin aux mirabelles ef-d la
bergamote

JEUDI 19, VENDREDI 20 et SAMEDI 21 OCTOBRE
Chow rouge cilfronné auyx notx, Emudsion
blew dw Vercors/Sassenage
Powlet fermcier aw vinacgre Ade cassis
Pommes de terre gremaclle saunfées a la
saunge
Glifeaw gree d Lovange ef aw gob Marnier

JEUDI 26, VENDREDI 27 et SAMEDI 28 OCTOBRE
Awbergines fagon ‘vitela tonnats’
Doy de cabillavd en crumble de notxe
Léqumes de fin éfe, comme un ragoif
Ananayg aw sirop de gingembre flambé aw
rhwm, sablé maison

JEUDI 2, VENDREDI 3 et SAMEDI 4 NOVEMBRE
Tervine de légumeys grillés
Millefenilles de fruite fario
Lentilley blondes de Ulsére
Tarfeleffe awx guefsches ef aw
cynorriodon

JEUDI 9, VENDR. 10 et SAMEDI 11 NOVEMBRE
Ewf cototte aw jambon fumé ef avx noiserftes
Filet megnon de veaw b Uorange ef é la
sauvge
Grafin de potimarrons awx chifaignes
Baba aw rhwm, chantilly, frodls fracs

JEUDI 16, VENDR. 17 et SAMEDI 18 NOVEMBRE
Parte lovrain macison, salade mélée
Bar grillé mariné awuse herbes
Tian de légumes de sacson
Gratin dagrumes

JEUDI 23, VENDR. 24 et SAMEDI 25 NOVEMBRE
Velowte de potimarron d Uorange ef aw thym|
Cuisse de canard confife dw Gers, savce
aux frgues
FPommes de ferve Hasselback (suédoise)
Mcirabelles réties aw gingembre, brioche
perdue

JEUDI 30 NOV,, VENDR. 1 et SAMEDI 2 DECEMB.
Salade de fenowil anyx agrumes
Encornefy a la séfoise
Rez sawyage Ade Camargue
Glafeaw awyx pommes et avgx notx

caramblise




JEUDI 7, VENDR. 8 et SAMEDI 9 DECEMBRE

Sowypre aw brocolis ef aw blew dw Vercors
Jarret de veaw confif anx agrumes
Chow-flewr rofe aw cvrry
Verrine de poires d la vervecne, biscwdt
sablé macgon

JEUDI 14, VENDR. 15 et SAMEDI 16 DECEMBRE
Eufy pochés savce marchand de vin,
‘menrefte’

Omble chevalier, crodife en noix
Cowrge rotie & Lacl et d Uhuwile Xolive
Potlée de fruifs et glace d la confifure
de lait

JEUDI 21, VENDR. 22 et SAMEDI 23 DECEMBRE
Oignong rouges farces aux notx Ae Grenoble
Cuisge Ade pintade d Lovange ef a la sauge
Crumble de pafafes dowvces, parmesan et
romayrin

Clafoufis anyx guefsches ef auyg amandes

JEUDI 28, VENDR. 29 et SAMEDI 30 DECEMBRE
Noix de St Jacgues rotfies et endives
braisées a Lovange
Powlet fermier aw vin jaune ef ause
morilles
Grafin daunphinots
Forét Notre aw kirsch

JEUDI 4, VENDREDI 5 et SAMEDI 6 JANVIER

Ognong rouges farces aug notx de Grenoble
QRuewne Ade lotfe, sauce émulsgionnée aupx
coguues
Chow rayve, beignetde panacsy
Quefsches, granola aw miel, créme montée 4
la yandille

JEUDI 11, VENDREDI 12 et SAMEDI 13 JANVIER

Tartare Ade maguereaw aw courry,
pomme granny, fenouwid ef célerc
Osso- Bucco-a Lorange
Risotfo- aw cifron confir
Gratin de fructs Lhiver, sablé augx notx

JEUDI 18, VENDREDI 19 et SAMEDI 20 JANVIER

CEuf condant croguant; sauce Mondewse
Trudte fario-a la grenobloise
Duo-de carottes fanes
et lentilles vertes de Ulsére
Nowgart glacé maison,; conlis de mirabelles

JEUDI 25, VENDREDI 26 et SAMEDI 27 JANVIER
Créme bridlée awyx champignons
Rott de magret-de canard auy figues
Pirtes d la créme de courge, notseftes
Verrine citron meringuée

JEUDI 1, VENDREDI 2 et SAMEDI 3 FEVRIER
Sowupe aw potfiron, gingembre lard fumé
Paleron de bownf basse fempérature
sur Uif de foin
Assorfiment de légumes de sacson
Eufy en neige aw cifron verts créme

anglacge d la yandle bowrbon

JEUDI 29 FEV, VENDREDI 1 et SAMEDI 2 MARS
Ayocart aw thon épicé
Filet de carrelet sauce Bonne Femme
Rsotfo- citfron confit
Ananayg aw sirop de gingembre
Aambé aw rhum




JEUDI 7, VENDREDI 8 et SAMEDI 9 MARS
Velowte de potimarron
a Lorange et aw thym
Joune de boenf aw chardonnay
Potlée de légumes anciens
Vacherin glacé

JEUDI 14, VENDREDI 15 et SAMEDI 16 MARS
Cogues ef mowles en menesfrone
Doy de cabillauvd en crumble de noixe
Endives braisées i la grenade efd
Lorange
Quefsches sauttes aw fromage blanc
et romarin, sablé macgon

JEUDI 21, VENDREDI 22 et SAMEDI 23 MARS

Terrine aug notx ef d la chartrevse
Supréme de pintade en crodife de sel
Carottes braisées i la saunge
Baba aw rhwm, frudts fracs

JEUDI 28, VENDREDI 29 et SAMEDI 30 MARS
Jambon persillé d la Dgonnacse
Rott de baenf cuisson basse fempérature
Fondue de potreansx aw blew dw Vercors
et pommes de ferre saufées
Tarfe fafin anx mirabelles
et d la bergamote

JEUDI 4, VENDREDI 5 et SAMEDI 6 AVRIL
Aplrifif ef ses amuse—-bouche
Salade de fenowil a Lovange

Omble cheyalier en crotife de noix
Rootto-a la conrge ef aw guinon
Bavarots poire chocolart

JEUDI 11, VENDREDI 12 et SAMEDI 13 AVRIL
Aplrifif ef ses amuse—pouche
Terrine de légumes grillés, chufney
fomarfes
Powlet fermier sanfé a la biére
Frifes fracches, begness de panads
Gafeaw gree & Uorange

JEUDI 18, VENDREDI 19 et SAMEDI 20 AVRIL

Aplrifif ef ses amuse—bouche

Chow rouge citronné auyx notx, émulscon

blew dw Vercors
Bar grillé mariné auy herbes
Spaghettis de blettes ‘alla puttanesca’
Forét Notre aw kirsch

JEUDI 25, VENDREDI 26 et SAMEDI 27 AVRIL
Aprifif ef ses amuge~bouche
Asperges verfes, pustaches ef roguefte
Magret de canard basse température
avp saveurs épicées
Pommeys de terre santées d la sauge
Baba pomme anfésite




