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DESSERTS —— — LA CAVE

!
' LE - - X J Assiette de fromages (Comté, Reblochon, Raclette, Beaufort) 7,99 €
ON NARD Café ou thé gourmand | | 9,50 € VINS DE SAVOIE VINS AU VERRE
&S . Fromage blanc a la confiture de myrtille ou au miel 7,80 €
=2 Tarte Myrtille 7,99 € 12
- Gateau au chocolat sur lit de creme anglaise 7,99 € 75¢l 37,5
EN?REES Nougat glacé sur coulis de fruits rouges 7,99 € Abymes (blanc) 24.00 € i Abymes (blanc) 6,80 €
Profiteroles (glace vanille ou menthe) 7,99 € Apremont (blanc) 25'00 € ) Mondeuse (rouge) 6,80 €
Salade verte 4,90 € lle flottante o , _ . . 7,99 € Chautagne (blanc) - 19,00 € Chautagne (rosé) 6,80 €
Salade des Alpes (fromage, pommes de terre, tomates, oeuf, salade) 14,90 € Coupe du « Pére Lionel » (glace pistache, fralse, caramel, creme fouettée, chocolat chaud) 7.99 € Roussette de Savoie (blanc) 27,00 € 19,00 €
Salade de gésiers (gésiers de canard, pommes de terre, oeuf, tomates, salade) 15,90 € Coupe Montagnard (sorbet deux boules mirabelle, alcool de mirabelle) 7,99 € Mondeuse (rouge) 25,00 € 19,00 €
Salade Montagnarde (magret de canard fumé, cro(itons, tomates, oeuf, salade, fromage) 15,90 € Coupe Normande (sorbet deux boulgs pomme, alcool de calvados) 7.99 € Chautagne (rouge) 25,00 € 19,00 € AUTRES VINS
Planche de charcuteries 11,50 € Coupe Colonel (sorbet deux boules citron vert, vodk§) ‘ , 7,99 € Pinot de Savoie (rouge) 27.00 € i
Coupe Pepper (glace deux boules menthe, peppermint, creme fouettée) 7,99 € Chautagne (rosé) 2500 € 19.00 €
Pi&?g Coupe Williams (sorbet deux boules poire, alcool de poire) 7,99 € ! ! 75¢  375d
Coupe des Alpes (sorbet cerise et framboise, créme de fruits rouges) 7,99 € A A
Coupe Dame Blanche (glace trois boules vanille, chocolat chaud, créme fouettée) 7,99 € Cotes du Rhon? (rouge) 25,00€ 19,00€
Raclette (prix par personne) min 2 personnes * * 24,50 € Café Liégeois (glace 3 boules : deux boules café, une boule vanille, créme de café, creme fouettée) 7,99 € = Saumur Champigny (rouge) ~ 25,00 € 19,00 €
Composée de fromage, pommes de terre et cornichons & volonté Chocolat Liégeois (glace 3 boules : deux boules chocolat, une boule vanille, 7,99 € s
accompagnée de jambon de pays, coppa, rosette, viande séchée et jambon blanc. cho'cola't chau.d, creme fouettée) ) . . . 9
Fraise liégeois : (glace 3 boules : Deux boules fraises, une boule vanille, coulis de fruits 7,99 € A/ - ’
Raclette enfant - de 10 ans 13,95 € rouges, créme fouettée) _— :' GEST Fg _—

Mont-d'Or Roti : Découvrez ce véritable fromage au coeur fondant, servi dans son écrin * 23,50 € Coupe de Glaces ou Sorbets supplément créme fouettée 1.30€ . 2,90 €/la boule 4CL
Rhum raisin, chocolat, pistache, menthe, caramel, vanille, café, nougat, fraise,

de bois, accompagné de pommes de terre, charcuteries et de sa salade verte. ! | ! ) r
cerise, framboise, mirabelle, poire, pomme, citron vert

g
8
Génépi 6,60€ Cognac 6,20€ :
Tartiflette : Selon la tradition, savourez le mélange du Reblochon de Savoie, lardons, oignons,* 21,50 € 4 Manzana 6,20€ Zubrowka 6,20€ %
créme épaisse et pommes de terre. Accompagnée de charcuterie et de sa salade verte. —_— CAFES —_— Baileys 6,20€ Peppermint 6,20€ ;
Café ou thé rmand Poire 6,20€ Créme de fruits rouges 6,20€ B
ate outhe gourma 9,50 € Framboise 6,20€ Créme de cassis 6,20€ 3
NUS FGNDUES Inédit (mélange d'Arabica et de Robusta) 2,10 € Mirabelle 6,20€ Créme de myrtille 6,20€ 8
(prix par personne) min 2 personnes Moka (moka sauvage d'Ethiopie, grand cru d'Arabica, doux et parfumé aux arémes cacaotés) 2 30 € Calvados 6,20€ Créme de framboise 6,20€ E
Emilio (pur Arabica, café des gourmets, rond, corsé et parfumé, les plus beaux 2,30 € Armagnac 6,20€ Créme de péche de vigne 6,20€ 8
. . . . . cafés réunis pour le plaisir de votre palais) 8
Fondue S.avoyarde ',Ff°mage de C°'T‘te et de. Beaufort, mélangés au vin blanc * * 23,00€ Royal Mélange (pur Arabica des Hauts Plateaux d’Amérique Latine, café parfumé 230 € » ]
avec du kirsch et de I'ail. Accompagnée de pain, pommes de terre et de charcuteries. ' , . 1 —_— ; 8
aux accents de révolution) APE R ET Fg g
. Lo . : 2
Fondue Savoyarde aux bolets cépes : Traditionnelle savoyarde, alliée au mélange * * 23,90 € Eecaéem"e Café M d (ori 2,30€ 2
de bolets et de cépes. Accompagnée de pain, de pommes de terre et de charcuteries ' a « Grolle » Café Montagnard (prix par personne) 6,95 € . . g
: ' ' (café chaud, alcool blanc, tranches d'orange et de citron, sucre) Kir « Le Montagnard » - 10 cl 4,90 € Martini Gin - 6 cl 690€ =
Vin blanc, créme de fruit Bourbon - 4 6,00
Fondue Bourguignonne : Viande de boeuf a faire cuire vous-méme dans un poélon d'huile. 23,90 € Café vanille 2,30 € (Vin blanc, créme de fruits rouges) V\?hui.:.k;Ij 4 cIC 570 g
Accompagnée d'un gratin de pommes de terre. gazé noii.etjce 2,30 € Kir pétillant « Le Montagnard » - 10 cl 6,20 € Vodka - 4 5:50 €
ate praine 2,30€ Pétillant i, creme de fruit in's - 4 cl 5,50
Fondue Montagnarde : Viande de boeuf marinée dans des herbes a faire cuire vous-méme 23,90 € Thés ou infusions 2,30 € (Petillant, genepi, créme de fruits rouges) \(/;\;Eizky B:by 2d 3'50 g
dans un poélon d'huile. Accompagnée d'un gratin de pommes de terre. PRIX NETS / SERVICE COMPRIS Kir - 10 cl 3,95€ Pastis - 2 cl 3.50 €
(Vin blanc, cassis ou framboise Martini blanc - 5 cl 3,50 €
Fondue enfant - de 10 ans 13.95¢€ ou myrtille ou péche ou chataigne) Martini rouge - 5 cl 3,50 €
A i t de ch teri 5,20 € Pineau des Charentes blanc-5¢l 3,50 €
NBS pHERRABES \ Ssor Lr,neg ec arcuder:ces > Kir pétillant - 10 cl Pineau des Charentes rouge -5¢cl 3,50 €
: N aVECITIat NCCIPOIMME SIGECTic (Pétillant, cassis ou framboise Palermo - 5 cl (sans alcool) 3,50 €
AVOUS DE CUHSHNER VOTRE VIANDE M EN U ~ ‘ ou ou myrtille ou péche ou chataigne) Suze -5l 3,50€
Accompagnées d'un gratin de pommes de terre i ‘ a - Tartiflette Champagpne (la bouteille) 55,00 €
~eWlra\10,,
Pierrade de boeuf 2295 € ; ‘ g o‘ ” : * = 5 2.
P!errade de filet mign9n de porc 22,95 € - 10 ans Glace 2 boules - AUTRES Egg " Ng -
g!erraje ge E°e“; e: ;!:e: de dmdz gggg 2 + Une boisson soft au choix
ierrade de boeuf et filet mignon de porc , - . )
Pierrade royale des prés (boeuf, dinde, filet mignon de porc) 24,00 € g:::: :::z:z:g: :: tz:z :: gg ::::; grgg € Jus j orange - ananals - pomme (25 cl) gngg €
Pierrade de gambas et de saumon 22,95 € Orandina (25 | 00 € Jus de tomates.(25 cl) 95 €
Pierrade gourmande (boeuf, filet mignon, gambas, saumon) 24,00 € & c;ig%r:a((s;c)n 2,3: € Schw:PP:S Tonlc (25 CI)d' . | 2.;(5) €
Pierrade enfant - de 10 ans (boeuf et filet de dinde) 13,95 € @ Perrier (20 ¢l 3'95 2 Menthe, fraise ou grenadine a |'eau (25 cl) 90 €
Flashez le QR Code pour découvrir : '
Chaque « Pierrade » et « Fondue » sont garies * Option végétarienne possible notre page Facebook ! A @restaurantlemontagnard86 Ice-Tea (25¢l) 395€ Eaux (plate ou gazeuse) (1 litre) 4,50 €
et agrémentées de leurs sauces. . )
* Supplément planche de charcuteries (+8€)




