DOLCT

ZUPPA & ANTIPASTI

PERE AL VIND ROSSO CON MASCARPONE MONTATO 1280
IN ROTWEIN POCHIERTE SOSSE BIRNE AN LUFTIGER MASCARPONECREME
UND ZERHACKTE CANTUCCINI (alkahal fre)

TIRAMISU 7.0
DER UNSCHLAGBARE KLASSIKER

SOUFFLE AL CIOCCOLATO 180
SCHOKOTORTCHEN MIT FLOSSIGEM KERN, EINER KUGEL VANILLEEEIS
AUF KROKANT AN SOSSER SAHNE LUND BEERENSALICE

PROFITEROLES PISTACCHID 6.80
3 BRANDTEIGKUGELN GEFUILLT MIT LUFTIGE VANILLE CREME
UND PISTAZIENCREME UND PISTAZIENSTUCKCHEN UBERZOGEN

AFFDGATD 580
VANILLEEIS IN DER TASSE MIT FRISCHEM ESPRESSO

CREMA DI POMODORD 7.50
HAUSGEMACHTE TOMATENSUPPE, MIT BASILIKUM UND ROSTBROT

MINESTRONE DI VERDURE 7.50
ITALIENISCHE GEMOSESUPPE HAUSGEMACHT MIT ROSTBROT

TARTUFO LIMONCELLO 7.0
-LIMONENCREME MIT EINEM KERN ALS LIMONENLIKOR UND BAISERSTICKCHEN

TARTUFO COCCO NOCIOLA 8.80
-KOKDS TROFFEL MIT KERN AUS SCHOCKD-HASELNUSS

TARTUFO CLASSICO 780
-WEISSER ZABAIONEKERN, UMHOLLT MIT SCHOKDLADENCREME

PIATTD DA DESSERT MISTO PER DUE 15.30
DREIERLEI DESSERTTELLER FUIR ZWEI PERSONEN

CAIIL

ESPRESSO 290

ESPRESSO MACCHIATO 280

BRUSCHETTA 740
GEROSTETES BROT MIT TOMATENWURFELN, KNOBLAUCH, ZWIEBELN,
BASILIKUM AN SALATBOUOUET

BRUSCHETTA STRACCIATELLA 8.0
DAS CREMIGE INNERE DER BURRATA AUF GEROSTETEM BROT
UND CREMA DI BALSAMICD AN SALATBOURLET

BURRATA CON POMODORI n.80
CREMIGER BURRATA AN KIRSCHTOMATEN, PINIENKERNEN, BALSAMICO CREME

CARPACCIO DI FILETTO CON TARTUFD 16.90
DUNN GESCHNITTENES RINDERFILET MIT RUCOLAHALBE, BALSAMICOCREME,
PARMESAN LUND FRISCH GERIEBENEM TRUFFEL

VERDURA ITALIANA n.80

GEGRILLTES GEMOSE, AUBERGINE, PAPRIKA, ZUCCHINI, KAPERNAPFEL,
ORANGEN-ZIMMT-MOHREN, CHAMPIGNONS, KARAMELLISIERTE ZWIEBEL,
OLIVEN UND GETROCKNETE TOMATEN

PER DUE FUR ZWEI PERSONEN 21.90

FOCACCIA BRUSCHETTA CON BURRATA 1480
CREMIGE BURRATA UND MARINIERTE TOMATENWORFEL MIT KNOBLAUCH,
IWIEBELN, BASILIKUM AUF KNUSPRIGEM PIZZABROT

ANTIPASTI MISTI DELLA CASA PER DUE 29.90

BURRATA IN OLIVEN 0L UND BALSAMICO, TOMATEN BRUSCHETTA,
GEGRILLTES GEMUSE, AUBERGINE, PAPRIKA, ZUCCHINI, KAPERNAPFEL,
ORANGEN-ZIMT-MOHREN, CHAMPIGNONS, KARAMELLISIERTE ZWIEBEL
UND GETROCKNETE TOMATEN, CARPACCID MIT RUCOLAHAUBE,
PARMESAN LIND CREMA DI BALSAMICE

17;
FRISCHERMINITEE ;W
FRISCHERMINZTEE-INBWER 4|
HEISSEZTRONE W
FRISCHERINGWERTEE 4§
FRISCHER INGWERTEE+ORANGE 430

UNSERE FRISCHEN TEE SORTEN WERDEN MIT HONIG SERVIERT

INSALNTA

CARPACCIO DI BARBABIETOLA 1480
ROTEBEETE CARPACCID MIT SCHAFSKASE, WALNOSSEN,
RUCOLA UND BALSAMICOCREME

FORMAGGID DI CAPRA 1490
MIT HONIG GEBACKENER ZIEGENKASE AN RUCOLA SALAT, WALNDSSEN,
KIRSCHTOMATEN LUND FEIGENSENF IN BALSAMICO DRESSING

INSALATA MISTA 13.50
GROSSER GEMISCHTER BLATTSALAT MIT KIRSCHTOMATEN, RADIESCHEN,
ROTE ZWIEBEL, PAPRIKA, GURKE UND PARMESAN IN BALSAMIC DRESSING

CAESAR SALAD 13.50
GROSSER GEMISCHTER ROMERSALAT MIT KIRSCHTOMATEN, PARMESAN,
CROUTONS IN CAESAR DRESSING

+CARNE DI FILETTO RINDERFILET STREIFEN 18.90
+CON BURRATA CREMIGER BURRATA 16.30
+[CON POLLO HAHNCHENBRUST STREIFEN 16.90
+CON SCAMPI SCAMPI SPIER 18.90




PANTA

BEVANDI

3
4

|

PERLE DI PATATA IN CIOTOLA DELLA PIZZA 2180
FRISCHE BABY-KARTOFFEL-GNOCCHI IN BOLOGNESE, GORGONZOLA DER IN
TRUFFELSAUCE MIT RUCOLAHAUBE UND PARMESAN SERVIERT IN EINER PIZZA BOWL

TORTIGLIONI AL ARABIATA 1380

TORTIGLIONI IN PIKANTER TOMATENSUGD AUS CHILLI, KNDBLAUCH
UND FRISCHEN KRAUTERN DER PROVENCE

+CARNE DI FILETTO RINDERFILET STREIFEN 20,90

+CON POLLO HAHNCHENBRUST STREIFEN 18.90

+CON SCAMPI 4 BLACK TIGER SCAMPI 20.90

PERLE DI PATATA SU LETTO DI CARPACCIO FILETTO 2180
FRISCHE BABY-KARTOFFEL-GNOCCHI IN TROFFELSAUCE
AUF RINDER CARPACEID BETT MIT RUCOLAHALBE UND PARMESAN

PERLE DI PATATA SU LETTO DI CARPACCID VEGETALE 2180
FRISCHE BABY-KARTOFFEL-GNOCCHI IN TOMATEN-KRALTERSAUE
AUF AUBERGINEN BETT UND BURRATA

TAGLIATELLE ALLE VONGOLE 2180
BANDNUDELN MIT VENUSMUSCHELN, KNOBLALCH, PINIENKERNEN,
WEISWEIN UIND KRALITERN DER PROVENCE

SPAGHETTI AGLIO E OLID 13.80

SPAGHETTI MIT KNOBLAUCH UND PEPERONCIND IN OLIVENAL
+CARNE DI FILETTO RINDERFILET STREIFEN 20,90

+CON POLLO HAHNCHENBRUST STREIFEN 18.90

+CON SCAMPI GEBRATENE SCAMPI 20.90

TORTIGLIONI AL TARTUFD CON FILETTD 2480
TORTIGLIONI IN TROFFELSAUCE
MIT RINDERFILETSPITZEN UND FRISCH GERIEBENER TROFFEL

TORTIGLIONI AL GORGONZOLA 180
TORTIGLIONI IN GORGONZOLASAUCE MIT RUCOLAHAUBE, PARMESAN, WALNISSEN

LASAGNE AL FORNO 1780
LASAGNEBLATTER MIT RINDER-BOLOGNESE, TOMATENSLIGD, BECHAMELSALLCE,
PARMESAN GESCHICHTET UND MOZARELLA UBERBACKEN

TAGLIATELLE AL PESTO GENDVESE 15.30

TAGLIATELLE IN HAUSGEMACHTES PESTD AUS FRISCHEM BASILIKUM,
PINIENKERNEN, KNOBLAUCH UND PARMESAN

+[ON BURRATA GANZE BURRATA 18.90

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE 16.80
SPAGHETTI IN RINDER-BOLOGNESE AUS RINDERHACK,
KARCTTEN, SELLERIE, ZWIEBELN, KNDBLALCH UND FRISCHEN KRAUTERN

RAVIOLONI Al FUNGHI PORCINI 18.80
FRISCHE STEINPILZ RAVIOLI MIT CHAMPIGNONS IN TRUFFELSAUCE

TAGLIATELLE CON SALMONE 18.80
BANDNUDELN MIT LACHSFILETWLIRFELN, BABYSPINAT IN TOMATEN-SAHNESAUCE

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 16.80
SPAGHETTI MIT KROSSER PANCETTA, IN EIGELB-PARMESAN-SAHNE SAUCE

RISOTTO Al FUNGHI 18.80

HAUSBEMACHTER CHAMPIGNON-RISOTTD MIT RUCOLAHAUBE LUIND PARMESAN
+CARNE DI FILETTO RINDERFILET STREIFEN 23.30

+CON POLLO HAHNCHENBRUST STREIFEN 20.90

+LON SCAMPI GEBRATENE SCAMPI 23.30

FIDRDILIND FRIZZANTE 0.251

3.0

0.7al

7.a0

MIT KOHLENSAURE

FIORDILIND NATURALE 0.251

3.0

0.7al

T.a0

OHNE KOHLENSAURE

SOFT 0.201

3.0

0.401

a.a0

COCA COLA / COLA ZERD / FANTA /
SPRITE / MEZZO MIX

ORANGINA

0.2al

3.0

ORIGINAL / ROUGE

THOMAS HENRY

0.201

3.30

TONIC WATER / BITTER LEMON /
GINGER ALE / SPICY GINGER BEER /
PINK GRAPEFRUITE

SAFT KLINDWORTH

0.201

3.0

APFELSAFT NATURTRUIB / DRANGENSAFT /
MARACUJASAFT / CRANBERRYSAFT /
RHABABER

SAFTSCHORLE 0.20

3.0

0.401

a.a0

APFELSAFT / ORANGENSAFT /
MARACUJASAFT / CRANBERRYSAFT /
RHABABER

BIRI

A

KOINIG PILSENER 0.33)

3.70

0.001

a.a0

FRISCH GEZAPFT / PILS

TH: KONIG ZWICKL 0.33)

3.30

0.001

2.90

FRISCH GEZAPFT / KELLERBIER

ALSTERWASSER 0.33)

3.70

0.001

a.a0

FRISCH GEZAPFT / PILS + SPRITE

PERONI NASTRO AZZURRD

0.33l

4.00

FLASCHENBIER / NATURTRUB

BENEDIKTINER WEISSBIER

0.001

2.90

FLASCHENBIER / NATURTRUB

BENEDIKTINER WEISSBIER

0.001

2.90

FLASCHENBIER / NATURTRUB ALK. FREI

KOINIG PILSENER

0.33l

3.80

FLASCHENBIER /PILS ALK. FREI



APERITIVO ’l/7.\
DANK EINER REIFEZEIT VON MIND. 48 STUNDEN IST LINSER PIZZATEIG FUR DEN MAGEN SEHR
APERDL SPRITZ 8.0 LIMDNCELLD SPRITZ 8.0 BEKAMMLICH LIND WIRD DURGH EINEN ANTEIL AN HARTWEIZENGRIESS BESONDERS KNLISPRIG VON
PROSECCO / APEROL PROSECCO / LIMONCELLD AUUSSEN STETS LECKER MIT UNSEREM HAUSGEMACHTEN TOMATENSLIGD
SODA / DRANGE SODA / ZITRONE UIND DER LAVITA KASEMISCHUNG
HUGO 830 LILLET WHITE PEACH 8.90 TARTUFD 19,90 "
PROSECCO / HOLUNDERS. LILLET ROSE / MANGD TRUFFELPESTD, MOZZARELLA, CHAMPIGNONS LIND FRISCH BERIEBENER TROFFEL
SODA / MINZE / LIMETTE WHITE PEACH (AUCH ALL.FRE)
SPINACI E GORGONZOLA 15.80
LILLET WILD BERRY 290 LILLET JOLE 240 TOMATENSUGD, BLATTSPINAT, GORGONZOLA UND MOZZARELLA
LILLET WHITE / BEEREN MIX LILLET ROSE / GRAPEFRUITE
WILD BERRY (AUCH ALL.FRED PINK GRAPEFRUITE VEGETALE 15.80
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, GEGRILLTER PAPRIKA, CHAMPIGNONS,
MOSCOW MULE 9.40 GIN PINK 940 OLIVEN UND ROTE ZWIEBEL
VODKA / LIMETTENS. / GURKE BIN/ LIMETTENS. / ROSMARIN
SPICY GINGER PINK GRAPEFRUITE NAPOLI 16.0
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, KAPERN, ANCHOVISUND SCHWARZE DLIVEN
MARTINI POMEGRANATE 8.90 ESPRESSO MARTINI 12.90

MARTINI BIANCO / MINZE / ZITRONE

SCHWE. POMEGRANATE / (AUCH ALC.FREI)

VODKA / KAFFEELIKOR / ESPRESSD
ZUCKERSIRUP / KAFFEEBOHNEN

[PANEMA 550 NEGRONI 850
ROHRZUCKER / LINETTENS. GIN/ CAMPARI /
GINGER ALE ROTER VERMOUTH

DIGESTIVO Il
MARTINIBIANCD. 580  JAGERMEISTER 580
MARTINID-ORD 280  MARTINIROSSO 380
MANDARINARA _ Ba0  CAMPARI 340
AMARANGELA  Ba0  LIMONCELLD 540
LIMUNARA _Ba0  SAMBUCAMOLINARI 340
AVERNA 230 GRAPPACAFFOMORBIDA 5.0
RAMAZOTTI 230 VECCHIAROMAGNA 380
AMARETTO DISARONND 200 BAILEYS 340
CYNAR a0

SPIRIT

BOMBAY SAPPHIRE / TANDUERAY
HENDRICKS / GIN SUL / MONKEY 47
JACK DANIELS / CHIVAS REGAL 12V
HAVANA 3
DON PAPA BAROKD / BOTUCAL RESERVA 12Y
ABSOLUT

FRUTTI DI MARE 16.80
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, MEERESFRICHTE UND GEGRILLTER PAPRIKA

SCAMPI E AGLIO 18.80
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, KNOBLALCH 3 BLACK TIGER SCAMPIS

SALMONE E SPINACI 7.0
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, BLATTSPINAT UND LACHSFILET WURFEL

PICCANTE DI CALABRIA 16.30

TOMATENSUGD, MOZZARELLA, MIT SPIANATA PICCANTE DI CALABRIA
SCHARFE CHILI SALAMI AUS KALABRIEN

CAPRESE CON PARMA 1880
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, FRISCHE TOMATEN, PARMASCHINKEN,
RUCOLA UND PARMESAN

GENOVESE BURRATA 16.80
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, KIRSCHTOMATEN, BURRATA,
HAUSEEMACHTES BASILIKUMPESTD

SALAMI 1480
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, SALAMI MILAND

MARGHERITA 12.80
TOMATENSUGD, MOZZARELLA LIND BASILIKUM

(UATTRO FORMAGE 16.80
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, PARMESAN, GORGONZOLA UND ITAL. HARTKASE

SALSICCIA 15.80
TOMATENSUGO, MOZZARELLA, SALSICCIA UND KARAMELISIERTE ZWIEBELN

TONNO E CIPOLLA 1450
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, THUNFISCH UND ROTE ZWIEBEL

PROSCIUTTO E FUNGHI 1480
TOMATENSUGD, MOZZARELLA, ITAL. KOCHSCHINKEN UND CHAMPIGNONS

NDUJA CALABRESE (AUCH ALS CALZONE) I6.90
TOMATENSLIBD, MOZZARELLA, NDUJA CALABRESE TAL. STREICHSALAMI,
RUCOLA HALIBE LIND PARMESAN (PICCANTE)

(QUATTRO STAGIONI (AUCH ALS CALZONE) 1680
TOMATENSLIBD, MOZZARELLA, ARTISCHOCKEN,
TAGBIASCA OLIVEN, HINTERSCHINKEN LIND CHAMPIGNONS



PESCH

VINO BIANCO

-FILETTO DI SALMONE-
LACHSFILET VOM GRILL AN ZITRONEN-BUTTERSALCE 27.90
+ | TAGESBEILAGE

-PADELLA DI SCAMP| ARABIATA-
SCAMPI PFANNE IN PIKANTER TOMATENSUGD MIT CHILLI, KNOBLALCH,
SAISON GEMUSE, TAGGIASCA OLIVEN 25.90
+ FRISCHEM BEILAGENSALAT

-FILETTO DI ORATA-
DORADENFILET VOM GRILL AN TRUFFELSAUCE 23.90
+ | TAGESBEILAGE

-PADELLA DI SCAMP AGLIO OLIO-

SCAMPI PFANNE MIT KNDBLAUCH, DLIVENAL,

SAISON GEMUSE, TAGGIASCA OLIVEN 24.90
+ FRISCHEM BEILAGENSALAT

C'ARNLE

-FILETTO DI MANZD / CON TARTUFO -
ZARTES RINDERFILET VOM GRILL MIT KRAUTERBUTTER 34.90
AN TRUFFELSAUCE UND FRISCH GERIEBENER TRUFFEL 37.90

+| TAGESBEILAGEN

-GARRE DI AGNELLO-
ZARTES LAMMKARREE VOM GRILL AN ROSMARINSALICE 32.90
CA 450g MIT KNOCHEN
+| TAGESBEILAGEN

-SALTIMBOCCA ALLA ROMANA-
RINDERFILET DONN GEKLOPFT MIT PARMASCHINKEN IN SALBEI-BUTTER 29.90
+| TAGESBEILAGEN

-FILETTO DI AGNELLD-
LAMMFILET VOM GRILL AN TROFFELSALCE 27.90
+| TAGESBEILAGEN

PINOT GRIGIO
IBT CAVAZZA
VENETIEN, ITALIEN, TROCKEN
02 780

SILVANER
0BA ZUR SCHWANE
FRANKEN, DELITSCHLAND, TROCKEN
02 740

RIESLING
0BA SCHMITBES
RHEINHESSEN, DETSCHLAND, TROCKEN
020 780

GRAUBURGUNDER
0BA HISS
BADEN, DELTSCHLAND, TROCKEN
02 780

DIANTHA
IGT PELLEGRIND
SIZILIEN, ITALIEN, TROCKEN
075 2640

SAUVIGNON BLANC
0BA SEE BRICH
NIERSTEIN, DEUTSCHLAND, TROCKEN
078 3750

RIESLING
0BA SCHMITBES
RHEINHESSEN, DEUTSCHLAND, FEINHERB
075 2840

CHARDONNAY
0BA BRETZ
RHEINHESSEN, DETSCHLAND, TROCKEN
075 3240

VINO ROSSATO

CONTORNO

TAGESBEILAGEN 5.0
-BEILAGENSALAT-
-ROSMARINKARTOFFELN-
-GRILLGEMUSE-
-BLATTSPINAT-
-GRUNE BOHNEN-

BAMBINI 790
PIZZA MARGHERITA / TONNO / SALAMI
PASTA  POMODORD / BUTTER PARMESAN / BOLOGNESE

PINOT GRIGIO ROSE SPATBURGLNDER ROSE
DOC 2021 TORRESELLA 0BA 2022 HISS
VENETIEN, ITALIEN, TROCKEN BADEN, DELTSCHLAND, TROCKEN
020 780 073 2650 020 780 075 23.00
VINO ROSSO
MERLOT CHIANTI CLASSICO
IBT CAVAZZA DOCG LA SELVANELLA
VENETIEN, ITALIEN, TROCKEN TOSKANA, ITALIEN, TROCKEN
02 780 075 3980
MONTEPULCIAND SHIRAZ
DOC VITIS NOSTRA IBT LIGNUM VITIS
CALMASIND, ITALIEN, TROCKEN SIZILIEN, ITALIEN, TROCKEN
02 780 073 3280
PRIMITIVO PUGLIA
DOC SAN MARZAND DOMODD IGT QUARANTA
ABRUZZEN, ITALIEN, TROCKEN PUGLIA, ITALIEN, TROCKEN
020 780 075 3480
LAMBRUSCO PRIMITIVO
IGT CHIARL IGT TOR DEL COLLE
AMABILE, ITALIEN, TROCKEN ABRUZZEN, ITALIEN, TROCKEN
020 630 073 2840
PROSECCO
TERESA RIZZI PICCOLD TERESA RIZZI
DOC SPUMANTE BRUT / ROSE DOC SPUMANTE BRUT
VENETIEN, ITALIEN VENETIEN, ITALIEN
0L 820 073 2980
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