RESTAURANT
“LE BISTROT DE S/IRIYA”

LA CARTE DPES DESSERTS

> Assiette de deux fromages du moment
(Plate of two cheeses of the day) - 8,50 €

> Géiteau fondant au chocolat, caceur de confiture de clémentines corses, servi avec une boule
de glace vanille
(Chocolate fondant cake with a Corsican clementine jam core, served with a vanilla ice cream scoop)
- 8,50 €
> Crumble de pommes, quartiers poélés dans un caramel au beurre salé, servi avec une boule de
glace vanille
(Apple crumble with pan-fried caramelized apple wedges, served with a vanilla ice cream scoop)
- 8,50 €
> Nems croustiflants au chocolat, servis avec caramel au beurre salé et boule de glace é la
mangue
(Chocolate spring rolls served with salted butter carame/ and a mango rice cream scoop) — 8,50 €
> Fanna cotta i la vamille, rnappée d’un coulis de mdres du village
(Varilla panna cotta topped with a local blackberry coulis) — 8,50 €

LES GLACES et SORBETS

LES GLACES
> Vanille
» Caramel beurre salé
» Chocolat
>  Rhum raisin

LES SORBETS
» Citron vert
» Fraise avec morceaux
» Mandarine
» Mangue

La boule - 3,50 € -
Supplément chantilly

- 2,00 € -
LES GLACES ALCOOL
> Flibustier - 7 dose de 4 ¢l de Rhum ambrée, 2 boules de glace Rhum-raisin
> Colonel = 7 dose de 4 ¢l de Vodka, 2 boules de glace Citron

- 11,50 € -



