
LA CARTE

les entrées

bouchée à la dinde et à l'ananas  9,50 € 

salade de filet de daurade au coulis de poivrons  10,50 € 
salad of sea bream with red pepper's coulis

foie gras de canard et son confit d'oignon au miel  11,50 € 
foie gras with honey and onion's confit

salade de noix de St Jacques et pignons de pin  12,50 € 
salad of scallops and pine kernel

les plats

filet mignon de porc au miel  12,50 € 
pork's loin with honey's sauce

suprême de poulet au jambon sec, crème de maîs  13,00 € 
chicken supreme stuffed with raw ham

pavé de sandre braisé au beurre blanc  14,00 € 
pikeperch braised with beurre blanc sauce

 16,50 € 
beef entrecôte, béarnaise sauce

garniture au choix

salade verte frites maison
green salad Homemade chips

riz pilaf gratin dauphinois
rice potato gratin

prix service compris

« bouchée » with turkey and pineapple

entrecôte de bœuf, sauce béarnaise (origine : U.E.)



fromages

assiette de fromages  2,50 € 
cheese platter , green salad

les desserts
(à commander en début de repas)

(to be order before the meal)

crème catalane aux zestes d'agrumes  7,00 € 
citrus zest's cream

nougat glacé au miel  7,00 € 
nougat glacé perfum with honey

tarte fine aux pommes  7,00 € 
apple's tarte

moelleux au chocolat  7,00 € 
chocolate's cake

coupe de glaces :
ice cream

1 boule : 1,50 € 2 boules : 3,00 € 3 boules : 4,50 €

vanille fraise
vanilla strawberry

chocolat citron
chocolate lemon

poire mandarine
pear mandarin 

prix service compris
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