
      Menu 28€50 ttc 

     Entrées 

- Terrine de cerf à la compotée d’oignon 
- Gravlax de saumon aux agrumes et tomates confites 

Plat 
Filet de rouget à la crème de roquette 

- Tête de veau sauce grébiche 

Menu 33€50 ttc 

- Burrata à effeuillé de saumon fumé et filet lotte fumé  
- Nage de noix st jacques et crevettes à la crème de chorizos 

- Plat 
- Pavé de cerf à la saucisse de châtaigne 
- Magret de canard à la crème d’orange 

- Raviole de langoustine aux noix de st jacques 

Menu 38€00 ttc 

Plat 

  _ Duo de lotte, rouget et  noix de st jacques  

À la crème de roquette 

- Assiette terre /mer < f bœuf et noix de st jacques, girolles > 
 

Nos suggestions du jour 



 

 

 

 

 

 

 


